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Tisztelt Élelmiszeripari Tag, Kedves Olvasó!

Szeretettel köszöntjük Önt a NAK Élelmiszeripari Igazgatóság hírlevele áprilisi 
számának megjelenése alkalmával. E havi kiadványunkban kiemelt figyelmet 
szentelünk az alkoholmentes italok piaci környezetének és legújabb trendjei
nek bemutatására. Hírlevelünkben beszámolunk a Nemzeti Agrárgazdasági 
Kamara hazai tejtermelők és -feldolgozók melletti határozott kiállásáról, az 
egyik üzletlánc magyar tejpiacot veszélyeztető árletörő szlováktej-akciója 
kapcsán. Pályázati híreink között a munkahelyteremtő beruházásokat tá-
mogató lehetőség megjelenésre, illetve VP- és MAHOP-pályázatok változá-
sára hívjuk fel a figyelmét. A szabályozási területet érintő bejegyzéseinkben 
számos ágazatot érintő változást és megjelenést mutatunk be. Hírlevelünk 
szabványfigyelő részében néhány nemrég megjelent szabványt ismertetünk. 
Betekintést nyújtunk az alkoholmentes italok hazai fogyasztásába és egész-
séges étrendben betöltött szerepébe, illetve külpiaci kitekintésünkben a szu-
pergyümölcsök, a citruslevek és az ananászlé nemzetközi piacáról, trendjéről 
adunk körképet. Az új termékek fejezetben számos újonnan megjelent élelmi-
szert mutatunk be gondolatébresztőként a termékfejlesztéshez. Marketing 
bejegyzésünkben az idei italtrendekről olvashat. A kutatásfejlesztésinnová-
ciós bejegyzésekben innovatív gyümölcslé-előállítási megoldásokkal foglal-
kozunk. Táplálkozás akadémia rovatunkban – a Dietetikusok Országos Szö-
vetségének szakértői segítségével – az inzulinrezisztenciát vesszük górcső 
alá. Számos nemzetközi kiállításon és vásáron való megjelenési lehetőséget 
ajánlunk. Tájékoztató bejegyzésünkben megismerkedhet a TÉT Platform leg-
újabb kiadványaival. Mindemellett felhívjuk figyelmét a Magyar Agrárgazda-
sági Minőségi Díj meghirdetésére, a nyitrai Agrokomplex 2019 kiállításon való 
részvételi lehetőségre, az élelmiszeripari vállalkozások digitalizációs felmé-
résében való részvételre, illetve a NAK Élelmiszeripari Igazgatóságának leg-
újabb hazai programjaira, amelynek keretében a grilltermékek és a sütnivaló 
kolbászok, valamint a zöldség- és gyümölcsfeldolgozás területén szerezhet-
nek jelentkező tagjaink hasznos tapasztalatot. 

Az Élelmiszeripari Igazgatóság minden kollégájával egyetemben bízunk abban, 
hogy hasznos és érdekes információkkal tudjuk segíteni mindennapi munkáját!

Dr. Szűcs Viktória
vezető élelmiszeripari szakértő

Kinyó Melinda
élelmiszeripari szakértő

Dr. Szűcs Viktória
vezető élelmiszeripari szakértő

Vadász Sándor
tanácsos

Pető Krisztina
vezető élelmiszeripari szakértő

Tóth Dénes
élelmiszeripari szakértő

Keleti Marcell
élelmiszeripari igazgató

Polczer Katalin  
élelmiszeripari szakértő

Racskó Tamás  
élelmiszeripari szakértő
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„TEJÉNEK” GYÁRTÓJA 
TÖBBSZÖR MEGBUKOTT 
A MAGYAR ELLENŐRZÉSEKEN.

VAJON NÉMETORSZÁGBAN IS 
MEGTEHETIK EZT?

A PENNY MARKET BECSAPTA  
A TEJTERMELŐKET.

VAJON A FOGYASZTÓKAT IS?
NE VÁSÁROLJUNK OLYAN HELYEN, 
AHOL BECSAPNAK BENNÜNKET! 

Készült a 	 megbízásából.

A Nemzeti Agrárgazdasági Kamara – a Tej Szakmaközi Szervezet és Terméktanáccsal valamint a Magyar Gazdakörök és Gazda
szövetkezetek Szövetségével közösen – határozottan a tejtermelők mellé állt a Penny Market Kft. 2019. március 21-én indított 
drasztikus szlováktej-akciója miatt. Emlékeztetőül: az üzletlánc – többszörös előzetes egyeztetés ellenére – drasztikusan ala-
csony, 135 forintos áron dobott piacra egy szlovákiai import UHT tejet egyhetes akciójában, promóciós újságja címlapján vevő-
csalogatóként használva a gyanúsan olcsó szlovák terméket.
A NAK sajtóközleményben szólította fel az üzletláncot akciója beszüntetésére és egyebek mellett arra, hogy korrekten álljon 
magyar partnereihez. Március 26-án reggel a Penny alsónémedi központja előtt a felháborodott tejtermelőkkel és az őket 
támogató gazdákkal közösen demonstrált, és a helyszínen felszólalt Győrffy Balázs, a NAK elnöke valamint Jakab István Ma-
gosz-elnök is.
Emellett a kamara sajtókampányban, fizettet hirdetésekben és számos médiamegjelenésben is egyérteműen jelezte, hogy nem 
tartja helyesnek a Penny akcióját, amely a hazai, válság után stabilizálódó tejpiacot, a magyar tejtermelőket és -feldolgozókat 
veszélyeztette. A NAK fizetett hirdetései online portálokon (origo.hu, agrotrend.hu, agronaplo.hu, agroinform.hu, koponyeg.hu, 
life.hu, she.hu, welovebudapest.hu) jelentek meg, valamint bekerült a több mint 300 ezer kamarai taghoz eljutó NAKlapba, és 
megjelent a NAK hivatalos Facebook-oldalán és portálján is. 
 
A kamara által megjelentetett hirdetési anyag megtekinthető itt, illetve a lap bal oldali hasábján is látható.

A visszatetsző szlováktej-akcióval kapcsolatban kiadott sajtóközleményeket, valamint a Világgazdaság április elején Győrffy 
Balázzsal készült hosszabb interjúját itt olvashatja:
A szakmai szervezetek támogatják a tejtermelők Penny elleni fellépését
Tisztátalan haszon – semmi nem számít pár penny-ért?
Kamarai bojkott a Penny Market ellen
 
A Nemzeti Agrárgazdasági Kamara az elkövetkezőkben is határozottan kiáll az érintettek mellett az ilyen helyzetekben. 
Reményeink szerint az üzletlánc – amellyel azóta konstruktív megbeszélést sikerült folytatni – a jövőben körültekintőbben 
fog eljárni, figyelemmel hosszú távon együttműködő hazai partnereire.

                            
A KAMARA HATÁROZOTTAN KIÁLLT 

A TEJTERMELŐK MELLETT

https://www.nak.hu/agazati-hirek/elelmiszeripar/155-tejipar/99104-elindult-a-penny-market-elleni-sajtokampany


Ötmilliárd forint kerettel ismét pályázatot hirdet a Pénzügyminisztérium a mikro-, kis- és középvállalkozások munkahely
teremtő beruházásainak támogatására. A pályázat révén 250 vállalkozásnál mintegy 1500 új munkahely jöhet létre 
Magyarországon.
A korábbi pályázati kiírásokhoz képest változatlan tartalommal meghirdetett pályázat esetében változás, hogy az alaptámo-
gatás mértéke új munkahelyenként 1,7 millió forintra emelkedik. A pályázat kiemelten kezeli a munkaerő-piaci szempontból 
hátrányos helyzetben lévőket, a pályázók ugyanis kiegészítő támogatást is kapnak, amennyiben kiközvetített álláskeresőt, 
közfoglalkoztatottat, vagy hatodik életévét be nem töltött gyermeket nevelő nőt foglalkoztatnak. Az említett három kiegészítő 
támogatáson felül a pályázók – amennyiben kedvezményezett járásban vagy településen hajtják végre a beruházást – új 
munkahelyenként további 400 ezer forint támogatásra is pályázhatnak, így akár 3,6 millió forint támogatást is kaphatnak egy 
új munkahely után. 
A munkáltatóknak a kétéves foglalkoztatási kötelezettség mellett vállalniuk kell, hogy a beruházással létrehozott kapacitáso-
kat, szolgáltatásokat három évig folyamatosan fenntartják és működtetik. A pályázati kiírás keretében a kkv-k továbbra is új 
eszközöket, gépeket szerezhetnek be, illetve a támogatást ingatlanvásárlásra vagy bérleti díjakra is fordíthatják. A támoga-
tási programot két ciklusban hirdetik meg, 2019. március 19. napjától 2019. április 22. napjáig, illetve 2019. augusztus 1. 
napjától 2019. szeptember 5. napjáig. A pályázaton való részvétellel, a pályázat feltételeivel és elkészítésével kapcsolatban 
a beruházás helye szerinti kormányhivatal foglalkoztatásért felelős szervezeti egysége ad tájékoztatást.
További részleteket a kormany.hu oldalon olvashat.

Munkahelyteremtő beruházások 
támogatása

                            
PÁLYÁZATI HÍREK

https://www.kormany.hu/hu/nemzetgazdasagi-miniszterium/hirek/ujabb-5-milliard-forint-tamogatas-a-kis-es-kozepvallalkozasok-munkahelyteremtesere


Az Európai Mezőgazdasági Vidékfejlesztési Alapból társfinanszírozott „Mezőgazdasági termékek értéknövelése 
a feldolgozásban” című (VP3-4.2.1-4.2.2-18 kódszámú) felhívás vonatkozásában, a kötelezettségvállalási keret 
kimerülésére tekintettel, a Felhívás 4.3. pontjában foglaltak és a 272/2014. (XI.5.) Korm. rendelet alapján az Irányító Hatóság 
a támogatási kérelmek benyújtásának lehetőségét 2019. április 4. napján éjféltől felfüggeszti.
További részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashat.

Módosult a Széchenyi 2020 keretében megjelent, „Az akvakultúra terén történő innováció ösztönzése” című 
(MAHOP-2.1-2016 kódszámú) felhívás.
További részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashat.

Módosult a Széchenyi 2020 keretében megjelent „Az akvakultúrába történő termelési célú beruházások támogatása” 
című (MAHOP-2.2-2016 kódszámú) felhívás 4.3 és 7. pontja.
További részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashat.

Módosult a Széchenyi 2020 keretében megjelent „A fenntartható akvakultúrával foglalkozó új gazdálkodók ösztönzése” 
című (MAHOP-2.3-2016 kódszámú) felhívás 4.3 és 7. pontja.
További részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashat.

Módosult a Széchenyi 2020 keretében megjelent „A halászati termékekre és akvakultúra-termékekre irányuló piaci 
értékesítési intézkedések támogatása” című (MAHOP-5.3.1-2016 kódszámú) felhívás.
További részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashat.

Módosult a Széchenyi 2020 keretében megjelent „A halászati és akvakultúra-termékek feldolgozására irányuló 
beruházások támogatása” című (MAHOP-5.3.3-2016 kódszámú) felhívás.
További részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashat.

                            
PÁLYÁZATI HÍREK

MAHOP-2.2-2016 – Módosult

MAHOP-2.3-2016 – Módosult

MAHOP-5.3.1-2016 – Módosult

MAHOP-5.3.3-2016 – Módosult

VP3-4.2.1-4.2.2-18 – Felfüggesztve

MAHOP-2.1-2016 – Módosult

https://www.palyazat.gov.hu/vp3-421-422-18-mezgazdasgi-termkek-rtknvelse-a-feldolgozsban-1
https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=A1400272.KOR
https://www.palyazat.gov.hu/-vp3-421-422-18-mezgazdasgi-termkek-rtknvelse-a-feldolgozsban-elnevezs-felhvs-felfggesztse
https://www.palyazat.gov.hu/megjelent-az-akvakultra-tern-trtn-innovci-sztnzse-cm-felhvs
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-az-akvakultra-tern-trtn-innovci-sztnzse-cm-mahop-21-2016-kdszm-felhvs-1
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-22-2016-az-akvakultrba-trtn-termelsi-cl-beruhzsok-tmogatsa-1
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-az-akvakultrba-trtn-termelsi-cl-beruhzsok-tmogatsa-cm-mahop-22-2016-kdszm-felhvs-1
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-23-2016-a-fenntarthat-akvakultrval-foglalkoz-j-gazdlkodk-sztnzse-1
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-a-fenntarthat-akvakultrval-foglalkoz-j-gazdlkodk-sztnzse-cm-mahop-23-2016-kdszm-felhvs
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-531-2016-a-halszati-termkekre-s-akvakultra-termkekre-irnyul-piaci-rtkestsi-intzkedsek-tmogatsa
https://www.palyazat.gov.hu/-mdosult-a-halszati-termkekre-s-akvakultra-termkekre-irnyul-piaci-rtkestsi-intzkedsek-tmogatsa-cm-mahop-531-2016-kdszm-felhvs
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-533-2016-a-halszati-s-akvakultra-termkek-feldolgozsra-irnyul-beruhzsok-tmogatsa
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-a-halszati-s-akvakultra-termkek-feldolgozsra-irnyul-beruhzsok-tmogatsa-cm-mahop-533-2016-kdszm-felhvs-1


                            
SZABÁLYOZÁS

Megjelent a 12/2019. (III. 14.) számú Kincstár Közlemény a dohány szerkezetátalakítási nemzeti programban vállalt 
2018. tárgyévi kötelezettségek teljesítéséről szóló nyilatkozat és az azzal összefüggésben igényelhető mezőgazdasági és 
általános csekély összegű támogatási kérelem benyújtásának feltételeiről szóló 1/2019. (I.18.) számú Közlemény módo-
sításáról.
A jogszabályi környezet változása miatt szükségessé vált a dohány szerkezetátalakítási nemzeti programban vállalt 2018. 
tárgyévi kötelezettségek teljesítéséről szóló nyilatkozat és az azzal összefüggésben igényelhető mezőgazdasági és általános 
csekély összegű támogatási kérelem benyújtásának feltételeiről szóló 1/2019. (I. 18.) számú Közlemény változásokkal érintett 
részeinek módosítása.
A közlemény a kihirdetés napján (2019. március 14.) lépett hatályba.
A közlemény a Magyar Államkincstár oldalán olvasható.

Megjelent a Bizottság 2019/428/EU felhatalmazáson alapuló rendelete az 543/2011/EU végrehajtási rendeletnek a gyü-
mölcs- és zöldségágazatra vonatkozó forgalmazási előírások tekintetében történő módosításáról.
Az 543/2011/EU bizottsági végrehajtási rendelet részletes szabályokat állapít meg a gyümölcs- és zöldségfélékre alkalma-
zandó forgalmazási előírásokra vonatkozóan. Az indokolatlan kereskedelmi akadályok elkerülése érdekében az  543/2011/EU 
bizottsági végrehajtási rendeletnek az említett zöldségekre és gyümölcsökre vonatkozóan megállapított általános és termék-
specifikus forgalmazási előírásait összhangba hozni az új ENSZ EGB-előírásokkal. Az ENSZ EGB-előírások megkövetelik többek 
között az ország ISO 3166 (alpha) szabvány szerinti ország-/területkódjának a csomagolót vagy a feladót jelölő kóddal együtt 
történő megadását, amennyiben a csomagoló vagy a feladó címe a termékek származási országától eltérő országban található. 
Ezt a követelményt fel kell venni az 543/2011/EU végrehajtási rendelet I. mellékletébe. Az 543/2011/EU rendeletet ezért ennek 
megfelelően módosítani kell. 
A jogszabály a kihirdetést (2019. március 19.) követő hetedik napon lépett hatályba.
A rendelet Az Európai Unió Hivatalos Lapjában olvasható.

Mezőgazdasági és általános csekély 
összegű támogatási kérelem benyújtásának 
feltételei − Módosult

Gyümölcs- és zöldségágazatra vonatkozó 
forgalmazási előírások − Módosult

https://www.mvh.allamkincstar.gov.hu/kozlemenyek/-/kozlemeny/12-2019-iii-14-szamu-kincstar-kozlemeny
https://www.mvh.allamkincstar.gov.hu/kozlemenyek/-/kozlemeny/1-2019-i-18-szamu-kincstar-kozlemeny
https://www.mvh.allamkincstar.gov.hu/kozlemenyek/-/kozlemeny/12-2019-iii-14-szamu-kincstar-kozlemeny
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R0428&from=HU
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32011R0543&from=PT
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R0428&from=HU


                            
SZABÁLYOZÁS

Megjelent az agrárminiszter 12/2019. (IV. 1.) AM rendelete az étkezési célra forgalomba kerülő vadon termett gombák 
gyűjtéséről, feldolgozásáról, forgalomba hozataláról szóló 107/2011. (XI. 10.) VM rendelet és a földalatti gombák gyűjté-
séről szóló 24/2012. (III. 19.) VM rendelet módosításáról.
A rendelet a kihirdetést (2019. április 1.) követő napon lépett hatályba.
A rendelet tartalmazza az étkezési célra forgalomba kerülő vadon termett gombák gyűjtéséről, feldolgozásáról, forgalomba 
hozataláról szóló 107/2011. (XI. 10.) VM rendelet módosításáról és a földalatti gombák gyűjtéséről szóló 24/2012. (III. 19.) 
VM rendelet módosításait.
A rendelet a kihirdetést (2019. április 1.) követő tizenötödik napon lépett hatályba.
A rendelet a Magyar Közlönyben olvasható.

Megjelent az új borszőlőültetvény-telepítések számára engedélyezhető terület nagyságáról szóló tájékoztatás. 
A borszőlő telepítésére és kivágására vonatkozó szabályokról szóló 9/2017. (III. 6.) FM rendelet 4. § (2) bekezdése alapján az 
új telepítések számára engedélyezhető terület nagysága 2019. év vonatkozásában 656 hektár.
A tájékoztatás a Földművelésügyi Értesítőben olvasható. 

Étkezési célra forgalomba kerülő vadon 
termő gombák gyűjtése, feldolgozása és 
forgalomba hozatala − Megjelent

Új borszőlőültetvény-telepítések területé-
nek nagysága − Megjelent

http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK19055.pdf
https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=A1100107.VM
https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=A1200024.VM
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK19055.pdf
https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=A1700009.FM&timeshift=fffffff4&txtreferer=00000001.TXT


Megjelent az Európai Bizottság 2019/533/EU végrehajtási rendelete a növényi és állati eredetű élelmiszerekben, illetve 
azok felületén található növényvédőszer-maradékok határértékeinek való megfelelés biztosítására, valamint a fogyasz-
tók ilyen növényvédőszer-maradékokból eredő expozíciójának értékelésére irányuló, a 2020., a 2021. és a 2022. évre vo-
natkozó többéves összehangolt uniós ellenőrzési programról.
Az Unióban a táplálkozás fő összetevőit harminc-negyven élelmiszer alkotja. Mivel a növényvédő szerek használata három év 
alatt jelentős változásokat mutat, a fogyasztók kitettségének és az uniós jog alkalmazásának értékelése céljából előfordulá-
sukat ezekben az élelmiszerekben hároméves ciklusokban ellenőrizni kell. Az Európai Élelmiszerbiztonsági Hatóság (European 
Food Safety Authority, EFSA) tudományos jelentést nyújtott be a peszticid-ellenőrzési program tervezésének értékeléséről. 
Következtetése szerint legalább 32 különböző élelmiszerből álló 683 mintavételi egység figyelembevételével, 0,75 százalékos 
hibahatár mellett a megengedett növényvédőszer-maradék határértékek (Maximum Residue Level, MRL) túllépésének aránya 
1 százalék felettire tehető. E minták begyűjtését a tagállamok között a lakosság létszámával arányosan kell elosztani, termé-
kenként és évente legalább 12 mintával számolva. A Bizottság honlapján megtalálható az „Élelmiszerekben és takarmányok-
ban jelen lévő növényvédőszer-maradékok elemzésére vonatkozó minőség-ellenőrzési és hitelesítési eljárásokkal kapcsola-
tos iránymutatás”. Jelen rendelet további részleteket tartalmaz a mintavételre és az eredmények értékelésére vonatkozóan. 
A jogszabály 2020. január 1-jén lép hatályba. A 22018/555 végrehajtási rendelet hatályát veszti, azonban a 2019-ben vizsgált 
minták tekintetében 2020. szeptember 1-jéig továbbra is alkalmazható.
A rendelet Az Európai Unió Hivatalos Lapjában olvasható.

Megjelent a Magyar Élelmiszerkönyv Bizottság Titkárságának közleménye a 2019. évi liszt jellegmintákról. 
A Magyar Élelmiszerkönyv 2-201. számú, Malomipari termékek irányelvének felhatalmazása alapján a Magyar Gabonafel-
dolgozók, Takarmánygyártók és -Kereskedők Szövetsége szervezésében elkészültek, és a Magyar Élelmiszerkönyv Bizottság 
Malomipari Termékek Szakbizottságának elnöke által jóváhagyásra kerültek a 2018. évi termésű búzából és rozsból készített 
liszt és dara (BL-55, BL-80, BL-112, RL-60, RL-90, BFF-55, TL-55) jellegminták.
A jellegminták 2019. február 15-n lépnek érvénybe. A jellegminták az új minták kibocsátásáig érvényesek.
A közlemény a Földművelésügyi Értesítőben olvasható.
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2019. évi liszt jellegminták − Megjelent

Növényvédőszer-maradékok határértékei-
nek meghatározása − Megjelent

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R0533&from=HU
http://www.efsa.europa.eu/
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/plant/docs/pesticides_mrl_guidelines_wrkdoc_2017-11813.pdf
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/plant/docs/pesticides_mrl_guidelines_wrkdoc_2017-11813.pdf
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/plant/docs/pesticides_mrl_guidelines_wrkdoc_2017-11813.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R0533&from=HU
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/e/64/b1000/2-201_2016-06-09.pdf
http://www.kormany.hu/download/b/d7/91000/LXIX.pdf#!DocumentBrowse


Megjelent az Európai Bizottság 2019/465/EU végrehajtási rendelete a sovány tejpornak a 2016/2080/EU végrehajtási 
rendelettel megnyitott pályázati eljárás keretében kibocsátott harmincnegyedik részleges pályázati felhíváshoz kapcso-
lódó minimális eladási áráról.
A tej és tejtermékek piacának jelenlegi helyzete, vagyis az árak alakulása és az intervenciós készletek nagysága indokolttá 
teszi a sovány tejpor további mennyiségeinek a betárolási időpont módosítása általi értékesíthetővé tételét. A 2019/465/EU
végrehajtási rendelet alapján a 2016/2080/EU végrehajtási rendelettel megnyitott pályázati eljárás keretében kibocsátott, 
sovány tejpor értékesítésére irányuló harmincnegyedik részleges pályázati felhívás tekintetében – amelyre vonatkozóan a 
pályázatok benyújtásának határideje 2019. március 19-én járt le – a minimális eladási árat 164,0 euró/100 kilogrammban 
határozták meg. A jogszabály a kihirdetés (2019. március 22.) napján lépett hatályba.
A rendelet Az Európai Unió Hivatalos Lapjában olvasható.

Megjelent a 13/2019. (III. 29.) számú Kincstár Közlemény a baromfi állatjóléti támogatás 2019/2020. támogatási évre 
vonatkozó igénybevételéhez szükséges támogatási kérelem nyomtatványról.
Jelen közlemény megjelentetésének célja, hogy a baromfi állatjóléti támogatások igénybevételére vonatkozó jogszabályi kör-
nyezet jövőbeni változása szerint biztosított legyen az állattartók számára a támogatási jogosultság megállapításához szük-
séges 2019/2020-as végrehajtási időszakra vonatkozó támogatási kérelem benyújtása.
A közlemény a kihirdetés napján (2019. március 29.) lépett hatályba.
A közlemény a Magyar Államkincstár oldalán olvasható.

Megjelent az agrárminiszter 11/2019. (IV. 1.) AM rendelete a baromfi ágazatban igénybe vehető állatjóléti támogatások 
feltételeiről.
A rendelet az értelmező rendelkezések mellett tartalmazza az uniós állami támogatási szabályok szerint nyújtott baromfi 
állatjóléti támogatás, illetve a mezőgazdasági csekély összegű támogatás szabályai szerint nyújtott baromfi állatjóléti támo-
gatás igénybevételére vonatkozó feltételeket. 
A rendelet a kihirdetést (2019. április 1.) követő napon lépett hatályba.
A rendelet a Magyar Közlönyben olvasható.

A baromfiágazatban igénybe vehető állatjóléti támogatások feltételei − Megjelent

A sovány tejpor minimális eladási ára (34.) 
− Megjelent

Baromfi állatjóléti támogatás − Megjelent
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A baromfiágazatban igénybe vehető 
állatjóléti támogatások feltételei − Megjelent

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R0465&from=HU
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32016R2080&from=EN
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R0465&from=HU
https://www.mvh.allamkincstar.gov.hu/kozlemenyek/-/kozlemeny/13-2019-iii-29-szamu-kincstar-kozlemeny
https://www.mvh.allamkincstar.gov.hu/kozlemenyek/-/kozlemeny/13-2019-iii-29-szamu-kincstar-kozlemeny
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK19055.pdf
http://www.kozlonyok.hu/nkonline/MKPDF/hiteles/MK19055.pdf


Megjelent az Európai Bizottság 2019/531/EU végrehajtási rendelete az 1484/95/EK rendeletnek a baromfihús- és tojás
ágazatban alkalmazandó, valamint a tojásalbuminra vonatkozó irányadó árak meghatározása tekintetében történő mó-
dosításáról.
A baromfihús- és tojáságazati termékekre, valamint a tojásalbuminra vonatkozó irányadó árak meghatározásának alapjául 
szolgáló adatok rendszeres ellenőrzéséből az derül ki, hogy bizonyos termékek behozatalakor az irányadó árakat a származási 
hely szerinti árkülönbségek figyelembevételével módosítani kell. Ezért az 1484/95/EK rendelet I. melléklete helyébe e rende-
let mellékletének szövege lép.
A jogszabály a kihirdetés (2019. március 29.) napján lépett hatályba.
A rendelet Az Európai Unió Hivatalos Lapjában olvasható.

Jóváhagyta a műanyaghulladék mennyiségének visszaszorítását célzó szigorúbb szabályokat az Európai Parlament, ezek 
értelmében 2021-től betiltják azon egyszer használatos műanyag termékek árusítását, amelyek könnyen és olcsón he-
lyettesíthetők. 
Azon termékeknél, amelyeknél még nem áll rendelkezésre megfelelő alternatíva, a hangsúly elsősorban a használat korláto-
zásán lesz, a tagállami intézkedések, a gyártókra vonatkozó követelmények, valamint a hulladékgazdálkodási előírások révén.
Az EU tagországainak 2025-re gondoskodniuk kell az egyszer használatos műanyag flakonok legalább 25 százalékának újra-
hasznosításáról, 2029-re a műanyag flakonok 90 százalékát össze kell gyűjteniük, 2030-ra pedig ezeknek már 30 százalékban 
újrahasznosított anyagból kell állniuk. Emellett csökkenteniük kell majd a műanyag élelmiszertárolók és poharak használatát, 
ahogy előírhatják például azt is, hogy egyszer használatos műanyag termékeket ne lehessen ingyenesen kínálni.
A dohányiparnak a jövőben viselnie kellene a cigarettacsikkek begyűjtésének, elszállításának és kezelésének költségeit. 
A csikk a második leggyakrabban eldobott egyszer használatos műanyag szemét, egyetlen darab 500-1000 liter vizet tud 
beszennyezni.
A megállapodást még a másik uniós jogalkotó intézménynek, a miniszterek tanácsának is el kell fogadnia, ami várhatóan 
hamarosan megtörténik. 
Forrás: Termékmix
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A baromfihús- és tojáságazatban 
alkalmazandó irányadó árak − Módosult

Műanyaghulladékok visszaszorítása

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R0531&from=HU
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32016R0112&from=HU
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R0531&from=HU
http://termekmix.hu/csomagolas/41-hirek/5634-jovahagyta-az-europai-parlament-a-muanyaghulladek-mennyisegenek-visszaszoritasat-celzo-szabalyoka


A nemzeti szabványosításról szóló 1995. évi XXVIII. törvény előírása alapján a szabványok alkalmazása önkéntes. A szab-
ványosítás alapvető funkciója ugyanis a kereskedelem műszaki akadályainak elhárítása, ami az Európai Unióban az egységes 
európai piac működésében kapott kiemelkedő szerepet. Ebből adódóan, ha valaki a szabványok előírásainál szigorúbb szabá-
lyozású terméket, szolgáltatást stb., vagy legalább azzal egyenértékű más megoldást szeretne nyújtani, megteheti, de ahhoz 
alaposan ismernie kell a területén érvényes szabványokat. Ha például a Magyar Élelmiszerkönyv melléklete szabványra hi-
vatkozik, akkor aszerint kell eljárni, vagy egy azzal egyenértékű megoldást kell alkalmazni, bizonyítva annak egyenértékűségé

SZABVÁNYFIGYELŐ

Megjelent szabványok
MSZ EN ISO 11133:2019

Élelmiszer, takarmány és víz mikrobiológiája. A tápközegek előkészítése, előállítása, tárolása és teljesít-
ményvizsgálata (ISO 11133:2014, 2014. 11. 01-jei helyesbített változat + Amd 1:2018) Egységesített 
változat – Az MSZ EN ISO 11133:2014 helyett 

MSZ 14853:2019 Borpárlat, brandy típusú alkoholos italok összes savtartalmának meghatározása – Az MSZ 14853:1986 
helyett

MSZ EN 646:2019 Élelmiszerekkel érintkezésbe kerülő papír és karton. A színezett papír és karton színtartóságának meghatáro-
zása – Az MSZ EN 646:2006 helyett

MSZ EN 648:2019 Élelmiszerekkel érintkezésbe kerülő papír és karton. Optikailag fehérített papír és karton színtartóságának 
meghatározása – Az MSZ EN 648:2007 helyett

MSZ EN 1104:2019 Élelmiszerekkel érintkezésbe kerülő papír és karton. Antimikrobiális szerek átvitelének meghatározása – 
Az MSZ EN 1104:2005 helyett

MSZ EN 12498:2019 Papír és karton. Élelmiszerekkel érintkezésbe kerülő papír és karton. A kadmium, a króm és az ólom meghatá-
rozása vizes kivonatban – Az MSZ EN 12498:2005 helyett

Magyar nyelven, Angol nyelven

https://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=99500028.tv
http://www.mszt.hu/web/guest/webaruhaz?p_p_id=msztwebshop_WAR_MsztWAportlet&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_ref=171192&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_javax.portlet.action=search
http://www.mszt.hu/web/guest/webaruhaz?p_p_id=msztwebshop_WAR_MsztWAportlet&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_ref=171045&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_javax.portlet.action=search
http://www.mszt.hu/web/guest/webaruhaz?p_p_id=msztwebshop_WAR_MsztWAportlet&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_ref=171098&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_javax.portlet.action=search
http://www.mszt.hu/web/guest/webaruhaz?p_p_id=msztwebshop_WAR_MsztWAportlet&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_ref=171099&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_javax.portlet.action=search
http://www.mszt.hu/web/guest/webaruhaz?p_p_id=msztwebshop_WAR_MsztWAportlet&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_ref=171096&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_javax.portlet.action=search
http://www.mszt.hu/web/guest/webaruhaz?p_p_id=msztwebshop_WAR_MsztWAportlet&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_ref=171097&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_javax.portlet.action=search


SZABVÁNYFIGYELŐ

Idegen nyelven bevezetett szabványok 
magyar nyelvű megjelenése

MSZ EN ISO 6887-1:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. A vizsgálati minták előkészítése, az alapszuszpenzió és a decimális 
hígítások elkészítése mikrobiológiai vizsgálathoz. 1. rész: Az alapszuszpenzió és a decimális hígítások 
elkészítésének általános szabályai (ISO 6887-1:2017)

MSZ EN ISO 6887-2:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. A vizsgálati minták előkészítése, az alapszuszpenzió és a decimális 
hígítások elkészítése mikrobiológiai vizsgálathoz. 2. rész: A hús és a húskészítmények előkészítésének 
specifikus szabályai (ISO 6887-2:2017)

MSZ EN ISO 6887-3:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. A vizsgálati minták előkészítése, az alapszuszpenzió és a decimális 
hígítások elkészítése mikrobiológiai vizsgálathoz. 3. rész: A halak és a halászati termékek előkészítésé-
nek specifikus szabályai (ISO 6887-3:2017)

MSZ EN ISO 6887-4:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. A vizsgálati minták előkészítése, az alapszuszpenzió és a decimális 
hígítások elkészítése mikrobiológiai vizsgálathoz. 4. rész: Különféle termékek előkészítésének specifi-
kus szabályai (ISO 6887-4:2017)

http://www.mszt.hu/web/guest/webaruhaz?p_p_id=msztwebshop_WAR_MsztWAportlet&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_ref=165584&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_javax.portlet.action=search
http://www.mszt.hu/web/guest/webaruhaz?p_p_id=msztwebshop_WAR_MsztWAportlet&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_ref=165585&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_javax.portlet.action=search
http://www.mszt.hu/web/guest/webaruhaz?p_p_id=msztwebshop_WAR_MsztWAportlet&p_p_lifecycle=1&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_ref=165586&_msztwebshop_WAR_MsztWAportlet_javax.portlet.action=search
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Az értékesítési adatok szerint az utóbbi években egyre több üdítőital, gyümölcslé és ásványvíz fogy Magyarországon. Rég-
óta vita tárgya az alkoholmentes italokkal bevitt energia, ezen belül is a hozzáadott cukor mennyisége. Vajon a fogyasztói 
szokások beilleszthetők az egészséges életmódba?
A folyadékpótlás, a hidratáció fontosságát a táplálkozással foglalkozó szakértők régóta hangsúlyozzák, idén pedig már tizedik 
alkalommal rendezték meg hazánkban a vízfogyasztást népszerűsítő HAPPY hetet. Az alkoholmentes italok növekvő forgalma 
láttán azonban a szakértők öröme nem teljesen felhőtlen, hiszen ezek közül a fogyasztók nem mindig választanak tudatosan.
A TÉT Platform korábbi, reprezentatív fogyasztói kutatásában a megkérdezettek tisztában voltak azzal, hogy a különböző 
alkoholmentes italok hogyan helyezkednek el az egészséges táplálkozás szempontjából: míg a szénsavmentes ásványvizet 
és a 100 százalékos gyümölcslevet 4,5 pontra, a szénsavas ásványvizeket 3,4, az ízesített ásványvizeket 2,9, a jeges teákat 
2,6, a szénsavas üdítőitalokat 2,2 pontra értékelték ötfokú skálán, amelyen az 5 jelentette a leginkább egészségesnek tekin-
tett folyadékot.
Összevetve ezt az elmúlt években felerősödött egészségtudatossággal, meglepő, hogy emelkedik az alkoholmentes italok 
fogyasztása, és ezen belül a szénsavas üdítőitaloké is nő, 2018-ban például nyolc százalékkal (miközben 100 százalékos 
gyümölcslevekből 7 százalékkal fogyott több a boltokban). 
Antal Emese dietetikus, szociológus szerint a szénsavas üdítők növekvő fogyasztása mögött többféle ok is állhat: „Egyrészt ez 
egy társadalmi folyamat, trend, amelyet néha tévhitek is erősítenek, mint például a csapvíz minőségét kétségbe vonó állítá-
sok. Ez divatossá teszi az üdítők fogyasztását, amelyet a reklámkampányok is pozitív érzésekkel kapcsolnak össze. Másrészt 
viszont – ha a táplálkozásunk oldaláról nézzük a számokat – ebben szerepe lehet annak a folyamatnak is, hogy a gyártók nem 
csak újabb ízekkel, hanem egyre több csökkentett cukortartalmú, vagy kalóriamentes üdítőitallal jelennek meg. Ezeket azok is 
szívesen választják, akik eddig a cukortartalmuk miatt nem vagy csak kevesebb szénsavas üdítőt ittak” – mondja a szakember.
A magyar lakosság szénhidrátfogyasztása valamivel az ajánlott érték alatt van, és a felnőttek esetén a hozzáadott cukorból 
származó energia mennyisége sem éri el a felső határt. Ez jelenleg az Egészségügyi Világszervezet (World Health Organization, 
WHO) ajánlása szerint 10 energiaszázalék, a hazai adat pedig körülbelül 8-9 energiaszázalék. Más a helyzet viszont a fiatalabb 
generációk tagjainál. Antal Emese saját kutatási adatokat említ erre: „A 0-3 és a 4-10 éves gyermekek táplálkozását felmérő 
kutatás után nemrég készítette el a TÉT Platform a 11-18 éves fiatalok tápanyagbevitelének vizsgálatát. Az adatok az életkorral 
emelkedő bevitelt jeleznek, a 11-18 éves fiatalok már 12 energiaszázalék bevitelt mutatnak a hozzáadott cukrokból” – sorolja 
a dietetikus. Hozzáteszi, adataik szerint egy átlagos magyar fiatal napi 2,5 deciliter üdítőitalt fogyaszt.
A kiegyensúlyozott táplálkozás miatt tehát a csökkentett cukortartalmú vagy cukor hozzáadása nélkül készülő üdítőitalok 
szerepe felértékelődik. Ezt a trendet felismerve a felelős gyártók már évek óta elkötelezetten csökkentik a portfóliójukban 
található termékek átlagos cukortartalmát. Bár a Magyar Ásványvíz és Üdítőital Szövetség adatai szerint a napi kalóriabevitel 
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mindössze 1,5 (férfiak esetében) vagy 2 százaléka (nők esetében) származik üdítőitalokból, a tagok legújabb vállalása szerint 
jövőre a hazánkban gyártott termékek átlagos cukor- és kalóriatartalma 50 százalékkal kevesebb lesz a 2010-es értékekhez 
viszonyítva.
Az elmúlt években is számos változás történt ennek érdekében: 2010 és 2017 között az átlagos cukor- és kalóriatartalom 
40 százalékkal csökkent, a portfóliókon belül a csökkentett energiatartalmú és kalóriamentes termékek aránya 23-ról 55 szá-
zalékra nőtt a szövetség adatai szerint.
A dietetikus úgy véli, ezek a törekvések üdvözlendők, azonban fontosnak tartja a fogyasztók további edukációját, különö-
sen a csomagoláson feltüntetett információk tekintetében. Mint mondja, szintén saját reprezentatív kutatási adataik azt 
mutatják, hogy jelenleg csak a vásárlók alig több mint egyötöde (22 százalék) nézi meg gyakran az üdítők címkéit, több mint 
felük (52 százalék) csak ritkán vagy soha. Ezek az információk viszont nélkülözhetetlenek a kiegyensúlyozott étrend kialakí-
tásához, ezért tudatosítani kellene, hogy mindig, még a megszokott termékek esetében is vessenek pár pillantást a tápérték-
adatokra.
Forrás: TÉT Platform

Az élelmiszeripari kettős ügyvitelt folytató társas vállalkozások adózás előtti eredménye a 2016. évi 20 milliárd forintos 
növekedést követően 5,4 milliárd forinttal, 141,14 milliárd forintra csökkent 2017-ben − derül ki az Agrárgazdasági Kutató 
Intézet (AKI) 2017-es „Az élelmiszer-termelés gazdálkodó szervezeteinek pénzügyi helyzete” kiadványából.
A tárgyévben azonban a kapott osztalék, részesedés több mint 90 százalékkal elmaradt a korábbi 22,4 milliárd forinttól, már 
csak 1,8 milliárd forint volt, ami negatívan hatott a bevételekre és a pénzügyi valamint az adózás előtti eredményekre is.  
Az üzemi eredmény 142,3 milliárd forintról 156,2 milliárd forintra bővült, ami jelentősen meghaladta a 2016. évi 5,4 százalé-
kos (7,4 milliárd forint) bővülést. Az üzemi eredmény növekedése a ráfordítások növekedését meghaladó bevétel-gyarapodás-
nak tudható be. Az előző évben pozitív pénzügyi műveletek eredménye 4,5 milliárd forintról a korábbi éveket jellemző negatív 
tartományba került, -14,8 milliárd forintra csökkent. A csökkenés hátterében elsősorban a pénzügyi műveletek bevételének 
változása áll, értéke az előző évi 55,2 milliárd forintról 30 milliárd forintra esett vissza.

Az élelmiszer-termelés gazdálkodó 
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Az eszközállomány 2651,3 milliárd forintról 2690,7 milliárd forintra nőtt 2017-ben, annak ellenére, hogy a gazdaságok 
száma csökkent. A 39,4 milliárd forintos bővülés eszközoldalon jórészt a pénzeszközök és a tárgyi eszközök növekedéséből 
származott. A forgóeszközök állománya összességében 2,3 százalékkal, 1360,2 milliárd forintra emelkedett 2017-ben, míg 
a források állománya 1,5 százalékkal 2690,7 milliárd forintra nőtt. A tárgyévi 39,4 milliárd forintos növekményt teljes egészé-
ben a saját tőke növekedése okozta, és a kötelezettségek jelentős csökkenése mérsékelte. A saját tőke állománya 5,7 száza-
lékkal, 65,9 milliárd forinttal haladta meg az előző évit a tárgyévben. 
Az élelmiszeripari társas vállalkozások rendezésére álló tőkeállomány bővülése mellett a kötelezettségeik érdemben 
csökkentek, ezáltal az eladósodottságuk tovább mérséklődött. Összességében az élelmiszeripar jövedelmezősége alacsony, 
ugyanakkor likviditása továbbra is jónak mondható volt 2017-ben. Csökkent az eladósodottság mértéke, az ágazat tőkeszer-
kezete javult a 2016. évihez képest
Az élelmiszereket, italokat és dohánytermékeket gyártó ágazatban tevékenykedő vállalkozások száma jelentősen, a 2016. 
évi 5379-ről 4829-re csökkent 2017-ben. Adózás előtti eredményük 5,4 milliárd forinttal lett kevesebb, 141,4 milliárd forin-
tot tett ki. A változás hátterében a nyereséges vállalkozások üzemi eredményének 10,7 milliárd forintos növekedése, illetve 
a veszteségek negatív eredményének 3,2 milliárd forintos csökkenése áll, vagyis a jövedelem eloszlása homogénebbé vált. 
A jövedelmezőségi mutatók közül az árbevétel-arányos adózott eredmény 3,9 százalékos értéke elmaradt az egy évvel korábbi 
4,2 százaléktól, de csökkent a tőkearányos adózott eredmény is, 12,6-ről 11,5 százalékra. Az élelmiszeripari szakágazatok lik-
viditási helyzete minimálisan gyengült, a likviditási ráta 149,6-ről 148,3 százalékra mérséklődött, miközben az eszközök meg-
térülési mutatója lényegében változatlan maradt, azaz 5,0-ről 4,9 százalékra módosult.
Forrás: AKI
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A szupergyümölcsök kivételes táplálkozási minőségű gyümölcsök, mint például az acai bogyó, az acerola, az áfonya, 
a goji bogyó, a gránátalma, a málna vagy a homoktövis. Az Európai Unió jogszabályai nem tartalmazzák a szupergyümölcsök 
hivatalos meghatározását, így ezt a kifejezést számos gyártó használja a fogyasztói kereslet növelése céljából marketingesz-
közként. A szupergyümölcs fogalma azonban az európai fogyasztók többségénél összekapcsolódik a magas antioxidáns- és 
antocianin-tartalommal. 
Az elmúlt öt év tekintetében az Európai Unióban a trópusi- és szupergyümölcslevek behozatala stabil és koncentrált. A három 
legjelentősebb importőr (Hollandia, Németország és Belgium) az összes európai behozatal 54 százalékát tette ki, amely vár-
hatóan hosszú távon növekedni fog.
Ennek ellenére a gyümölcslevek és a nektárok általános fogyasztása az Európai Unióban szinte minden kategóriában 
csökkent az elmúlt öt év mutatói szerint, kivéve a nem koncentrátum és a hűtött gyümölcslevek kategóriáját, amelyek állan-
dó növekedést mutattak. A szupergyümölcslevek tekintetében főként a hideg préseléssel előállított termékek fogyasztása 
mutat pozitív képet. Emellett az ízesített vizek, az energia- és a sportitalok fogyasztása is növekszik − mind értékben, mind 
mennyiségben −, ami további lehetőséget biztosít a szupergyümölcs-összetevők beszállítói számára. A szupergyümölcsök 
felhasználása a különféle levek és italok gyártása mellett szárított termékek, illetve étrend-kiegészítők formájában is jellemző.  
További részleteket a CBI oldalán olvashat.
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Európa a citruslevek legnagyobb piaca, hiszen a világ teljes importjának több mint 60 százalékát képviseli. A citruslevek 
összes importja Európában az elmúlt öt évben 2 százalékkal nőtt, viszont a mennyiség enyhén csökkent, ami az importárak 
mérsékelt növekedését jelzi. A citruslevek európai behozatala 2017-ben elérte a 4,1 milliárd eurót. A fejlődő országokból 
érkező citruslevek behozatala általában stabil, 2013 óta az éves növekedés átlagosan 0,8 százalék.
Belgium és Hollandia számít Európában a citruslevek legnagyobb célpiacának, ahová a teljes európai behozatal 40 szá-
zaléka kerül. Emellett az elmúlt öt évben a citruslevek legnagyobb ütemben fejlődő európai felvevőpiaca Németország volt, 
amely 2013 óta több mint 80 ezer tonnával növelte importját. A gyümölcslevek európai behozatalának legnagyobb hányada 
a sűrített narancslé, a nem-sűrített narancslé és a fagyasztott sűrített narancslé. Ezek fényében Brazília uralja a kínálatot, 
azonban piaci részesedése csökkenést mutat, mivel az európai piacon versenytársként megjelentek más fejlődő országok is, 
mint például Mexikó (lime levek), Egyiptom (fagyasztott narancslé), Törökország (citromlé) vagy Uruguay (narancslé). 
Az európai termelést tekintve a legnagyobb mennyiségű citruslevet Spanyolországban állítják elő, ezt követi Olaszország 
és Németország. Európában a leggyakrabban előállított citruslevek a narancs- és a grapefruitlé, emellett növekdést mutat 
a vérnarancs-grapefruit és a különböző narancslé alapú keverékek előállítási mennyisége is. A sűrítményekből készített citrus-
levek termelése csökkenést mutat, ugyanakkor a nem-sűrített és a hűtött citruslevek termelése növekszik.
Általánosságban elmondható, hogy a citruslevek fogyasztása Európában csökken, mivel a fogyasztók egyre inkább odafi-
gyelnek a cukorfogyasztásukra. Az Európai Gyümölcslé Egyesület (European Fruit Juice Association, AIJN) szerint a gyümölcsle-
vek és a nektárok fogyasztása 2017-ben 1,1 százalékkal csökkent 2016-hoz képest. Ez a tény a korábbi évek tendenciájának 
folytatása. Úgy tűnik azonban, hogy a fogyasztás 2017-ben stabilizálódott, és a csökkenési ráta kisebb a korábbi évekhez ké-
pest. Az ipar megpróbálja visszafordítani ezt a negatív tendenciát azáltal, hogy igyekszik hangsúlyozni a gyümölcsléfogyasz-
tás egészségügyi előnyeit, miközben aktivitást mutat a társadalmi felelősségvállalás területén is.
Annak ellenére, hogy a gyümölcsléfogyasztása csökkenő tendenciát mutat, a sűrített levek továbbra is exportlehetőséget biz-
tosítanak a fejlődő országok számára. 
További részleteket a CBI oldalán olvashat.
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Az Európai Unió az ananászlé legnagyobb piaca, mivel behozatala a világ összes exportjának több mint felét teszi ki. 
Az elmúlt öt évben az ananászlé behozatala évente átlagosan 9 százalékkal nőtt, és erősen koncentrálódik egyes területekre. 
Jelenleg a három fő importőr (Hollandia, Franciaország és Spanyolország) együttesen az összes európai import 60 százalékát 
teszi ki. Az Európai Unión kívüli országok tekintetében Thaiföldről és Costa Rica-ból bonyolítanak le jelentősebb importot, ezen 
országok együttesen a teljes piac közel 80 százalékát birtokolják. Bár világszinten a Fülöp-szigetek az ananászlé legnagyobb 
exportőre, hagyományosan inkább az amerikai piacra koncentrálnak.
Az Európai Unióban az importált ananászlé többségét az italgyártás során használják fel (100 százalékos lé, nektárok és ita-
lok). Az importált koncentrált ananászlé kisebb részét a feldolgozóiparban alkalmazzák, ahol a lekvárok, zselék, cukorka- és 
gabonaalapú termékek, fagylaltok és gyümölcsjoghurtok előállításához használják fel. Mivel az Európai Unióban nem jellemző 
az ananásztermesztés, a vonatkozó exportot főként feldolgozott élelmiszerek adják (pl. ananászos joghurt). 
Az elmúlt öt évben az ananászlé exportja 11 százalékkal nőtt, míg a mennyiség 4 százalékkal csökkent (ami az exportárak 
növekedését jelzi). Az export 258 millió eurót és 192 000 tonnát ért el 2016-ban. Az Európában feldolgozott ananászlé ve-
zető export célországai Szaúd-Arábia, Irán és Egyiptom. Az elmúlt években kimagasló volt az exportnövekedés Iránba, hiszen 
míg 2012-ben 129 ezer euró volt, 2016-ra 3,4 millió euróra emelkedett. Ez főként Németországból irányult, ahol a legjelen-
tősebb gyümölcslé-előállítók működnek.  
További részleteket a CBI oldalán olvashat.
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A versenyképesség egyik legfontosabb eleme a folyamatos megújulás, az innováció. Új termékek fejlesztése, régiek újragon-
dolása. De hogyan? Hírlevelünk ezen részében ehhez szeretnénk ötleteket adni, a nagyvilágban újonnan megjelent termékek 
bemutatásával. Innovációra fel!

Az angol székhelyű Vievé cég − eper és rebarbara, citrus illetve alma és menta termékeit követően − bemutatta görögdinnye 
ízű fehérjeitalát. A magas fehérjetartalmú, ugyanakkor zsírtól, cukortól, mesterséges színezéktől és mesterséges ízesítőanya-
goktól mentes italok kiváló kiegészítői a mindennapoknak valamint az edzés utáni regenerálódásnak. 

A brit Radnor Hills bemutatta új természetes energiaital-családját, amely cukor hozzáadása nélkül készül. A palackonként öt 
kalóriát tartalmazó, B-vitaminokban gazdag, és 70 milligramm − közel egy csésze kávénak megfelelő − koffeint tartalmazó, 
enyhén szénsavas forrásvizek áfonya-málna és citrom-lime ízben kóstolhatók.

A spanyolországi Refix cég piacra dobta regeneráló italait, amelyek 20 százalék tengervizet tartalmaznak. A minőségi össze-
tevőket tartalmazó termék az első hozzáadottcukor- és tartósítószer-mentes, természetes regeneráló ital. Az ital tengervíz 
(20 százalék) és forrásvíz keveréke, ásványianyag-tartalma hasonlít az emberi szervezetéhez. A funkcionális tulajdonságokat 
nyújtó termék illeszkedik az egészségtudatos fogyasztók elvárásaihoz. 

A Kellog’s bevezette növényi alapanyagokból készült, hozzáadottcukor-mentes granolatermékét. A vegán fogyasztók igényeit 
szem előtt tartva, a termék szárított málnát, almát és répát tartalmaz, mesterséges édesítőszer felhasználása nélkül. A ter-
mék kidolgozásakor kiemelt figyelmet szenteltek az érzékszervi tulajdonságok (szerkezet, szín, íz) tökéletes harmóniájára. 

A Beyond Better Foods az Egyesült Államokban két új fagylalttal rukkolt elő. A „All That & Chips” névre keresztelt burgonya-
chips ízű fagylalt csokoládéchipset és karamellöntetet tartalmaz, míg a „Movie Night” popcorn ízű jégkrémszeleteket és szintén 
csokoládéchipset valamint karamellöntetet tartalmaz. Az innovatív termékek fő célja az édes és a sós ízek ellentmondásának 
feloldása.

Természetes cukormentes energiaitalok

Rágcsálnivaló fagylaltok

ÚJ TERMÉKEK

Görögdinnye ízű fehérjeital

Vegán granola

Rágcsálnivaló fagylaltok

Természetes cukormentes energiaitalok

Tengervíztartalmú italok

https://drink-vieve.co.uk/
https://www.radnorhills.co.uk/
https://refixyourself.com/
https://www.kelloggs.com/en_US/home.html
https://eatenlightened.com/


A fenntarthatóság, a veganizmus és az egészségtudatosság három olyan „megatrend”, amely 2019-ben továbbra is do-
minálni fog az alkoholmentes italok piacán. De vajon mely trendek fognak megjelenni idén? Megtudhatjuk a Treatt cég 
összefoglalójából. 
Innovatív összetevők
A vegetáriánus és a vegán étrend népszerűségének fokozódásával a növényi összetevők jelentősége minden ágazatban foko-
zódik. Mindemellett a fogyasztók tápanyagbevitelével kapcsolatos aggodalma lehetőséget ad az élelmiszerek beltartalmának 
fokozására innovatív összetevők alkalmazása révén. Az aloe vera, a kókusz, az algák és a kannabidiol továbbra is potenciális 
megoldást jelenthet. Az egzotikus ízek várhatóan idén is hódítani fognak, így a kardamom, a gyömbér, a kurkuma és a jalapeno 
népszerű alapanyagoknak fognak számítani. 
Édes helyett keserű és savanyú
A fogyasztók egészségtudatosságának egyik vesztese a cukor. Ennek köszönhetően a keserű és a savanyú italok egyre nép-
szerűbbek és keresettebbek. Így a zöldségek – mint például a zeller – egyre népszerűbb alapanyagnak számítanak. A fenn-
tarthatóság érdekében pedig a szezonális valamint a „szabálytalan” zöldségek és gyümölcsök illetve a melléktermékek fel-
használása (pl. héjak) divatossá válik. 
Sör helyett tea
A fogyasztók szénsavas, cukros és édesítőszeres italokkal szembeni fokozódó ellenérzetének és az alkoholfogyasztás tudatos 
csökkentésének eredményeképpen a teák potenciális alternatívaként lépnek elő. Plusz funkcióként szolgál a stresszcsök
kentő, immunrendszert támogató, fogyást segítő, illetve az antioxidáns hatás fokozása. 
Víz, víz, víz
A palackozott vizek népszerűsége továbbra is töretlen. Ezen belül a funkcionális vizek piaca az egészségtudatosság jelentő-
ségével párhuzamosan növekszik. A hozzáadott vitaminok és ásványi anyagok, a kollagén összetevők, illetve a természetes 
koffein csak néhány elem, amely ezen trend előretörését segíti. 
Fermentált egészség
Az emésztőrendszer egészségére fókuszálás jelentőségének fokozódása 2018-ban vette kezdetét, de várhatóan idén fog te-
tőzni. A magasan feldolgozott élelmiszerek helyett az egyszerű termékeknek kedvező trend olyan élelmiszereknek nyit piacot, 
mint például a fermentált levek. 

MARKETING

Italtrendek – 2019

https://www.beveragedaily.com/Article/2019/01/07/UK-beverage-trends-for-2019-Fermentation-water-plus-exotic-ingredients-and-more
https://hu.wikipedia.org/wiki/Kannabidiol


A pulzáló elektromos térerő használata növelheti a lékihozatal hatékonyságát, mindemellett segíthet fokozni a termékek 
eltarthatóságát. 
A hagyományos feldolgozás lépéseinek kiegészítésére ígéretes lehetőséget nyújthat a pulzáló elektromos kezelés alkalmazása. 
Az előkezelésként alkalmazott technológia növeli a lékihozatal mértékét, valamint kíméletes mivoltából adódóan mikrobiológiai 
biztonságot nyújt, a termékek ízének és tápanyagtartalmának megőrzése mellett. Mivel a PEF technológia alacsony hőmér-
sékleten végzett kezelés, a frissen facsart levek ízének és az értékes beltartalmának megőrzése mellett kevés energiát igényel.
A gyümölcszúzalék PEF technológiával előkezelésének hatását számos gyümölcslégyártási megoldás során vizsgálták. Előke-
zelés mellett az almazúzalék szemcsemérete függvényében folyamatos préselés mellett a lékihozatal akár 3,8-6,6 száza-
lékkal is növelhető. A szintén előkezelt eper pneumatikus nyomású kezelésével pedig akár 5 százalékkal több levet nyer-
hetünk a hagyományos, előkezelést nem alkalmazó technológiához képest. 
A PEF emellett segít a gyümölcsökben található baktériumok és élesztőgombák számának csökkentésében. A felhasznált 
gyümölcs függvényében akár hat nagyságrenddel alacsonyabb mikróbaszám is elérhető, komoly hő terhelés alkalmazása 
nélkül. Így mikróbamentes gyümölcslevet készíthetünk alacsony energiafelhasználással (60 kJ/kg). 
A gyümölcslégyártás során a PEF technológia két helyen építhető be a technológiai vonalba: a zúzás után előkezelésként 
a lékihozatal fokozása, illetve a préselés után az eltarthatóság növelése érdekében. Minden felhasználás egyedi megoldást 
igényel, így érdemes a technológiai vonal körültekintő megtervezése.
További részleteket a Fieldfood oladalán olvashat.

Az étrendi cukor csökkentése iránti törekvés, illetve a gyümölcscukor egészséges étrendbe beilleszthetőségének kérdése 
a gyümölcsléfogyasztás relevanciáját is befolyásolja. 
A gyümölcsfogyasztással szemben a gyümölcslevek hátránya, hogy előállításuk során a cukrok felszabadulnak, míg az oldha-
tatlan rostok eltávolításra kerülnek. A gyümölcslevek átlagosan 10-12 százalék cukrot tartalmaznak, míg rostban szegények. 
A gyümölcslében a fruktóz (gyümölcscukor) azonnal, míg például egy almában – a z abban lévő rostnak köszönhetően – las-
sabban szívódik fel, és segít fokozni a jóllakottságérzést. Vagyis a rostok eltávolításával fokozódik a gyümölcscukor felszí-
vódása, ami számos betegség kialakulását támogatja, mint például a 2-es típusú cukorbetegség vagy fogászati problémák.  
Az újonnan kidolgozott technológia nem genetikailag módosított mikroorganizmusok enzimaktivitásának segítségével csök-
kenti a levek cukortartalmát, ugyanakkor növeli a rostok mennyiségét, mindezt változatlan íz mellett. Az új megoldás a táplál-
kozással kapcsolatba hozható betegségek kialakulása elleni küzdelem mellett kiváló lehetőséget ad az előállítók cukorcsök-
kentési törekvésének megvalósításához. 
További részleteket a foodnavigator oldalán olvashat.

A lékihozatal fokozása kíméletes tartósítási 
eljárással

Gyümölcscukorból rost

KUTATÁS – FEJLESZTÉS – INNOVÁCIÓ

https://fieldfood.eu/PEF+Applications/default.aspx
https://www.foodnavigator.com/Article/2018/10/17/Better-Juice-The-food-tech-start-up-turning-sugars-into-dietary-fibres


Inzulinrezisztencia Az inzulin a hasnyálmirigy Langerhans-szigetek β-sejtei által termelt hormon, amelynek összetett anyagcsere funkciói 
vannak, de elsősorban a cukoranyagcserét szabályozza. Inzulinrezisztenciáról akkor beszélünk, ha a normális mennyiségű 
megtermelődött inzulin kisebb mennyiségű vércukorcsökkentő hatással rendelkezik. Ez kezdetben nem okoz semmiféle 
tünetet, mivel a β-sejtek a csökkenő hatást fokozott inzulintermeléssel kompenzálják. Ha nem avatkozunk bele a folyamatba 
– pl. életmód terápiával (táplálkozás és mozgás összehangolásával) –, akkor a hasnyálmirigyben egy idő után az inzulinelvá-
lasztás csökken, ami vércukorszint emelkedéséhez vezethet. Az inzulinrezisztenciát csökkent cukorérzékenység követi (ez 
a cukorbetegség előállapota), majd kialakul a cukorbetegség. Gyakorlatilag az inzulinrezisztencia a 2-es típusú cukorbetegsé-
get megelőző állapot. Ezért is mondják gyakran a cukorbetegség diagnózisa alkalmával, hogy a cukoranyagcsere-zavar már 
5-10 éve fennállhat. A genetikai hajlam mellett az inzulinrezisztencia kialakulásában jelentős szerepük van a környezeti té-
nyezőknek is, például táplálkozás, mozgás, stressz.
Hagyományosan az inzulinrezisztencia a máj, az izomszövet és a zsírszövet inzulin iránti csökkent érzékenységét jelentette. 
Az elmúlt két évtized tudományos kutatásai alapján derült fény az agy inzulinrezisztenciájára. Így jelenleg, az inzulinreziszten-
cia az agy, az izomszövet, a máj és a zsírszövet csökkent inzulinérzékenységét jelenti.
Az inzulinrezisztencia esetén javasolt étrend során előnyben részesülnek az alacsony glikémiás indexű szénhidrátforrások: 
zöldségek, főzelékfélék, egyes gyümölcsök, olajos magvak (napi maximum 2-3 dekagramm), szárazhüvelyesek (pl. lencse, 
szárazbab), savanyított tejtermékek, durum tészta. Rendszeres fogyaszthatók: teljes kiőrlésű gabonatermékek, préselt olajok, 
zsírszegény tejtermékek, mérsékelt mennyiségben sovány húsok, burgonya, tej (naponta fél liter, 2-3 részletben), heti 2-3 
alkalommal tengeri halak. Kerülendők a szőlőcukor, finomított cukor, méz, „fehér” (gabonahéjat nem tartalmazó) liszt és rizs, 
és az ezekből készült élelmiszerek. Mindemellett érdemes ügyelni a napi konyhasó bevitelre is.
További részleteket az MDOSZ oldalán olvashat.

ESEMÉNYNAPTÁR

                            
TÁPLÁLKOZÁS AKADÉMIA

http://mdosz.hu/hun/wp-content/uploads/2016/03/taplalkozasi_akademia_2016_01_inzulinrezisztencia_160128.pdf


2019. október 5-9. Köln
Németország Anuga A világ vezető élelmiszeripari kiállítása és vására.

2019. október 11-13. Brüsszel
Belgium Megavino Borászati kiállítás.

2019. október 13-14. Brüsszel
Belgium VitaSana Bioélelmiszerek és étrend-kiegészítők vására.

2019. október 13. Hannover
Németország BioNord Biokereskedők vására.

2019. október 20-22. Párizs
Németország Natexpo Bio- és egészséges élelmiszerek nemzetközi vására.

2019. október 22-24. Madrid
Spanyolország Fruit Attraction Zöldség- és gyümölcsipari vásár.

2019. október 23-26. Isztambul
Törökország FoodTech Eurasia Élelmiszertechnológiai és -biztonsági kiállítás.

2019. október 23-25. Kijev
Ukrajna WorldFood Ukraine Nemzetközi élelmiszer- és vendéglátóipari kiállítás.

2019. október 23-28. München
Németország iba A világ vezető sütő- és édesipari kiállítása.

2019. október 30-november 3. Bukarest
Románia Indagra Food Nemzetközi élelmiszeripari kiállítás.

                            
                      ESEMÉNYNAPTÁR

Nemzetközi kiállítások és vásárok

http://www.anuga.com/
http://www.megavino.be/
http://www.bio-xpo.be/
https://www.bionord.de/
https://natexpo.com/
http://www.ifema.es/Institucional_01/
https://www.packagingfair.com/Food-Tech
http://www.worldfood.com.ua/%D0%93%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D0%BD%D0%B0
https://www.iba.de/
https://www.indagra-food.ro/


A TÉT Platform Egyesület 2016 végén hiánypótló nagyszabású, reprezentatív kutatást végzett, amelynek fő célja a magyar 
lakosság életmóddal, azaz táplálkozással, mozgással, lelki élettel kapcsolatos ismereteinek feltérképezése volt. Minde-
mellett a felmérés kitér az élelmiszerek, az élelmiszer-biztonság, az élelmiszer-vásárlási szokások, a trendekre vonatkozó 
ismeretek és a tudományos érvekkel nem alátámasztható fogyasztói tévhitek megismerésére is. Az egymáshoz kapcsolódó, 
módszertanilag több elemből felépülő komplex vizsgálat eredményei mindenki számára elérhetők. 
A magyar felnőtt lakosság valamint a gyermekek és fiatalok életmódját bemutató tanulmányok a TÉT Platform oldaláról 
ingyenesen letölthetők (jelszó: TETPlatform2019).

A NAK Élelmiszeripari Igazgatósága a „Tanuljunk együtt!” programsorozat keretében oltós alvasztású sajtok készítése 
kapcsán szervezett programot. Az április 3-4-i kurzuson a témában „kezdőnek” számító kamarai tagok vettek részt.
A program a Magyar Tejgazdasági Kísérleti Intézet mosonmagyaróvári központjában zajlott, ahol a 12 résztvevő komplex tájékoz-
tatást kapott az intézet munkatársaitól az oltós alvasztású sajtkészítés elméleti és gyakorlati tudnivalóiról. Az első előadás elején 
elhangzott, hogy a jó minőségű sajtok előállításához nélkülözhetetlen a jó minőségű alapanyag. A tej mint alapanyag megismerése 
céljából az előadók ismertették a tej összetételét, a megfelelő fejés- és tejkezelési higiénia feltételeit, valamint a tej minőségét 
befolyásoló tényezőket. Bemutatták továbbá a sajtkészítéshez szükséges starterkultúrákat, a tej oltós alvasztásához használt 
oltóenzimeket és ezek szerepét, valamint kitértek az egyéb anyagok felhasználására is. A délutáni gyakorlatra készülve a gomo-
lya, óvári és trappista sajtok gyártástechnológiájának elméleti alapjait is áttekintették, kiemelve az egyes technológiai lépéseknél 
fontos paramétereket. Az elmélet után gyakorlat jött, gomolya és röglyukas sajtot (óvári) készítettek, majd másnap erjedési lyukas 
sajtot (trappistát). A gyakorlathoz mindenki kapott egy üzemnaplót, amibe felvezethették a gyártási lépéseknél alkalmazott para-
métereket. Ez a mindennapi tevékenységük során is szükséges dokumentációként szolgál. A gyakorlatokat követően az előadók 
ismertették a sajtok érlelésével kapcsolatos főbb tudnivalókat, részletezve a végbemenő folyamatok és az érlelőhelyiséggel szem-
ben támasztott követelményeket. Arra is felhívták a résztvevők figyelmét, hogy az előállítás során egyéb területeken és művele-
tekkel kapcsolatban is be kell tartani az alapvető higiéniai és élelmiszer-biztonsági előírásokat, amivel megelőzhető a termékbiz-
tonságot kockáztató veszélyek előfordulása. A program fontos eleme volt az érzékszervi bírálat, az egyes sajthibák és azok okainak 
ismertetése. Az érzékszervi bírálaton lehetőségük volt a résztvevőknek a saját gyártású sajtjaik bemutatására is.     
A tagi visszajelzések alapján elmondható, hogy a program sikeresen zajlott, hasznos ismeretekkel gazdagodtak a résztvevők. 
A gyakorlati napok során elhangzottak jól rendszerezték az eddigi ismereteiket, és emellett sok új dolgot is tapasztaltak. Egyön-
tetű vélemény volt, hogy a gyakorlati napok nemcsak új ismeretek megszerzésére, de hasznos tapasztalatcserére és ismer-
kedésre is lehetőséget adnak, egymás munkájának megismerése révén. A véleményértékelő lapokon szöveges javaslatokat is 
tettek a résztvevők a program folytatására.

                            
                            TÁJÉKOZTATÁS

A hazai lakosság életmódját bemutató 
tanulmányok – Megjelentek

Tanuljunk együtt! –
Oltós alvasztású sajtok

http://tetplatform.hu/
http://tetplatform.hu/online-is-elerheto-a-tet-platform-tanulmanykotete-a-magyar-lakossag-eletmodjarol/?fbclid=IwAR0_ocv88p1YEiBh2vj1HxA6gkpzmjdOoBOES_XeUDnbDA3hMjA9YyeWLrs
http://tetplatform.hu/online-is-elerheto-a-tet-platform-tanulmanykotete-a-magyar-gyermekek-es-fiatalok-eletmodjarol/?fbclid=IwAR1r-yd8uUBSkdKkzvPbhgOmdvNFi7CfqBko1FaQwz5bKCw2CVPlPGjfx58


Második alkalommal rendezte meg a NAK Élelmiszeripari Igazgatósága a „Tanuljunk együtt!” – Pálinka- és Párlatkészítés 
elnevezésű szakmai napját, 2019. március 14-én. A program a Nemzeti Agrárgazdasági Kamara finanszírozásában való-
sult meg.
A bemutatkozást követően egy kis pálinkatörténelemmel kezdődött az elméleti blokk, innen tértek át a megfelelő alapanyag és
 a higiénikus feldolgozás ismérveire. Általánosságban is elmondható: akár a konyhában, akár az üzemben van dolga az embernek, 
a kedvező végeredmény csak a jó alapanyag használatával érhető el. Ezért volt szó részletesen a megfelelő technológiai érett-
ségben lévő gyümölcsről, és arról, hogy milyen nem kívánatos erjedési folyamatok indulhatnak el, ha a cefrébe hullott gyümölcs 
kerül, vagy mosási hibát vétenek, és az hogyan ront a minőségen, a kihozatalon. Az előadások alatt dolgozott az üzemi egylép-
csős berendezés, így a hallgatóságnak bármikor lehetősége volt kérdéseket feltenni akár az aktuális témával, akár a folyamatban 
lévő munkamozzanatokkal kapcsolatban.
A jelenlévők részletesen hallhattak a főbb gyümölcsfajták jellemzőivel és ízvilágával, a megfelelő aprítékolással, az erjesztéshez 
szükséges élelmiszeripari tartályok jelentőségével, valamint a spontán és irányított erjesztés kérdéskörével kapcsolatban. Első-
sorban azon gazdálkodók érdekében, akik fejleszteni kívánják az eddigi gyakorlatuk alapján végzett munkát, hogy a bérfőzetésre 
minél jobb minőségű kierjedt cefrét adhassanak át.
A délutáni blokkban a résztvevők egy alapvetően üvegből készült, egyedi építésű szemléltető eszközön láthatták azt, ami az üze-
mi lepárló-berendezésnél nem mindig látható, így kaptak teljesebb és emlékezetesebb képet a lepárlás folyamatáról. A bemutató 
közben a kis tételenként gyűjtött párlatmintákat folyamatosan illatolták, és az előadó segítségével állapították meg, melyek ke-
rülhetnek a középpárlatba.
A szakmai napon 15 fő vett részt, az értékelési lapok alapján sikerült az érdeklődési köröknek megfelelő információkat átadnunk, 
ami megerősít minket abban, hogy a programsorozatot folytassuk

Exportfejlesztési konferenciát tartott a Nemzeti Agrárgazdasági Kamara Somogy Megyei Szervezete 2019. március 26-án, 
Kaposváron. Az eseményen a NAK Élelmiszeripari Igazgatóságának szakértői mellett a Nemzeti Adó- és Vámhivatal megyei 
részlegének szakértője, valamint több vezető Somogy megyei élelmiszeripari vállalkozás képviselői tartottak előadást. A ren-
dezvényen szó volt a magyar cégek exportlehetőségeiről, az export esetén szükséges vámügyintézési kötelezettségekről,  
a származási bizonyítványok használatáról, valamint a borok, a húsipari, valamint a tejipari termékek exportlehetőségeiről. 
A konferenciáról további részleteket a NAK portálján olvashat. 
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Tanuljunk együtt! –
Pálinka- és párlatkészítés

Tömegáruk helyett minőségi termékek 
kellenek a külpiacokra

http://www.nak.hu/agazati-hirek/elelmiszeripar/151-hus-baromfiipar/99192-tomeg-helyett-minosegi-termekek-kellenek-a-kulpiacokra


A Nemzeti Agrárgazdasági Kamara (NAK) Élelmiszeripari Igazgatósága a tagi igények alapján újabb témakörökben indít 
„Tanuljunk együtt!” programokat. A húsipar szereplőinek szánt szakmai napok keretében a szárazárugyártással és a pá-
colt húskészítmények előállításával kapcsolatos ismereteiket bővíthetik a résztvevők.
A „Tanuljunk együtt! – Húsipari gyakorlati napok” keretében a szárazárugyártás és a pácolt húskészítmények előállításáról 
szóló programokat a Debreceni Egyetem Mezőgazdaság-, Élelmiszertudományi és Környezetgazdálkodási Karán rendezzük 
meg. Az egynapos programok keretében a résztvevők megismerhetik többek között a húskészítmények élelmiszer-biztonsági 
alapjait, a termékek élelmiszerkönyvi előírásait és a minőséget befolyásoló tényezőket. Mindemellett a gyakorlatban is lehe-
tőség nyílik a gyártás főbb lépéseinek áttekintésére és a késztermékek érzékszervi bírálatára. Az általános gyakorlatokon túl 
termékfejlesztési javaslatokkal és szemléletformáló, hasznos ötletekkel várjuk az érdeklődőket.
A tavaszi félévre tervezett események időpontjai:
2019.05.10., Szárazárugyártás (kezdő csoport) – regisztráció itt, meghívó itt
2019.05.17., Pácolt húskészítmények gyártása (kezdő csoport) – regisztráció itt, meghívó itt
A programon való részvétel rendezett kamarai tagság mellett ingyenes, de regisztrációhoz kötött! Az utazás költsége a részt-
vevőket terheli. A programokon alkalmanként maximum 8 fő részvételét tudjuk biztosítani, ezért a regisztráció nem jelent 
automatikus részvételi lehetőséget. 
További információt Polczer Katalin élelmiszeripari szakértőtől kaphat a (polczer.katalin@nak.hu) e-mail címen.

Az Agrárminisztérium jogelődje 2005-ben létrehozta a Magyar Agrárgazdasági Minőség Díjat, amelynek célja azon hazai agrár
gazdasági szervezetek országos szintű elismerése és díjazása, amelyek tevékenységük során bizonyíthatóan elkötelezettek 
a minőség iránt és kiemelt fontosságot tulajdonítanak a minőségi munkavégzésnek, az egyenletesen jó minőségű termékek 
előállításának, illetve szolgáltatás nyújtásának. A díj további célja egy olyan modell kialakítása, bevezetése és hatékony működ-
tetése a díjazott szervezetek által, amely példa értékű és segíti az agrárgazdaság többi szereplőjének folyamatos fejlődését.
2019. március 27-én a Földművelésügyi Értesítőben megjelent az Agrárminisztérium pályázati felhívása a 2020. évi 
Magyar Agrárgazdasági Minőség Díj elnyerésére.
További részleteket a Földművelésügyi Értesítőben és az Agrárminisztérium oldalán olvashat.

Élelmiszeripari vállalkozások digitalizációs felmérése
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Tanuljunk együtt! – Szárazáru és pácolt 
húskészítmények gyártása

Magyar Agrárgazdasági Minőségi Díj

https://miniapp.nak.hu/nak-regisztracio/husipari-gyakorlati-napok-szarazaru-gyartas/
http://www.nak.hu/images/Kamara/Hirlevel/Meghivo/Mellekletek/2019/Meghv_szrazru.pdf
https://miniapp.nak.hu/nak-regisztracio/husipari-gyakorlati-napok-pacolt-huskeszitmenyek/
http://www.nak.hu/images/Kamara/Hirlevel/Meghivo/Mellekletek/2019/Meghv_pcolt.pdf
mailto:polczer.katalin@nak.hu
http://www.kormany.hu/download/b/d7/91000/LXIX.pdf#!DocumentBrowse
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/magyar


2019. április 10-től nevezhetnek a hazai borászatok a 40. Országos Borversenyre. A  jelentkezéseket 2019. május 10-ig 
várja a szervező Hegyközségek Nemzeti Tanácsa (HNT) a honlapján. A jubileumi borverseny házigazdája a Kunsági Borvidék, 
a bírálat május 21-én és 22-én, Kecskeméten lesz.
A HNT büszke arra, hogy az általa évente megrendezett Országos Borverseny szakmai tekintetben a magyar borágazat legna-
gyobb merítésű értékmérő rendezvényének minősül. A borverseny rangját mutatja, hogy a fővédnöki tisztséget dr. Áder János 
köztársasági elnök, a védnöki tisztséget dr. Nagy István agrárminiszter vállalta el. Az Országos Borverseny nem csak egy önálló 
esemény, hanem egy háromszintű országos borverseny-sorozat szakmai csúcsrendezvénye, mely a magyar borok legjavát 
mutatja be. Több mint egy oklevél átadása, vagy egy eredménykatalógus. A díjazott borászatokat különböző promóciós tevé-
kenységekkel segíti a HNT, a nagy borászatok mellett a kis pincészeteknek is megjelenést biztosítva.
Az Országos Borverseny egy szakmai mentorálási szakasz kezdete. A HNT rendezvénysorozatot épített köré, mely a viseg-
rádi országokra fókuszál. Így vett részt számos díjnyertes pincészet 2018-ban és 2019-ben is az International Wine Show 
Prague-on és a HNT saját szervezésű Hungarian Wines: The Best Of B2B szakmai rendezvényén, Varsóban.
Idén második alkalommal is külön kategóriában versenyeznek a bioborok, valamint a főtámogató Takarék Csoport is az Orszá-
gos Borverseny keretében választja ki a „Takarékok Borát”, három kategóriában.
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Hazai borászatok versenye

http://www.orszagosborverseny.hu


A Nemzeti Agrárgazdasági Kamara, az Agrárgazdasági Kutató Intézet és a Debreceni Egyetem Ihrig Károly Gazdálkodás- és 
Szervezéstudományok Doktori Iskola együttműködésében felmérés készül a hazai élelmiszeripari vállalkozások digitalizációs 
helyzetének megismerésére.
A következő évtizedek előrejelzései azt mutatják, hogy a különböző technológiák folyamatos – jelenleg még nem teljesen belátha-
tó sebességű és tartalmú – forradalma következik be. A termelékenység és a hatékonyság növelése érdekében az élelmiszeripar-
ban is rendkívül fontossá vált az informatikai eszközök és rendszerek használata, hiszen az információs technológia térhódítása, az 
ipari folyamatok teljes digitalizációja és automatizációja új dimenziókat jelent az élelmiszergazdaságban is. A technológiák egyes 
fajtái vagy egyes tudományágak – például a genomika – teljesen átalakítják majd az egyes termelési folyamatokat. 
A Nemzeti Agrárgazdasági Kamara küldetésnyilatkozata szellemében támogatja a tagokat az új technológiák megismerésé-
ben és a folyamataik fejlesztésében. Ehhez szükséges az élelmiszeripar jelenlegi digitalizációs helyzetének megismerése, így 
például az információs és döntéstámogató rendszerek különböző típusai, alkalmazásuk gazdasági, hatékonysági és szervezé-
si hatásainak elemzése.
A három szervezet együttműködésében megvalósuló anonim felmérés a hazai élelmiszeripari vállalkozások digitalizációjá-
nak kérdéseivel foglalkozik, ezen belül is az informatikai infrastruktúrával, internethasználattal, vállalatirányítási rendszerek-
kel, döntéstámogató és üzleti elemző eszközök használatával és szerepével, valamint ezek kapcsolatával az Élelmiszeripar 
4.0 technológiai váltásban.
A vizsgálat csak az ágazati szereplők segítségével, közreműködésével végezhető el, ezért kérjük az élelmiszeripari vállalkozá-
sok képviselőit, hogy a kérdőív kitöltésével segítsék felmérni a jelenlegi állapotot. A válaszadók támogatják a kutatást, és az 
eredményekkel hozzájárulhatnak a fejlesztések megfelelő irányú előmozdításához.
Az anonim kérdőív ide kattintva érhető el, 2019. április 30-ig.

A szlovák Mezőgazdasági és Vidékfejlesztési Minisztérium meghirdette a 2019. augusztus 22-25. között Nyitrán megrende-
zendő 46. Agrokomplex Nemzetközi Mezőgazdasági és Élelmiszeripari Vásárt. A kiállítás-szervezők Magyarország számára 
Csehországgal, Bulgáriával, Szlovéniával, Lengyelországgal, Ausztriával és Horvátországgal közös megjelenésre biztosítanak 
lehetőséget egy 60 négyzetméteres „kulcsrakész”  nemzeti standon, a B Pavilonban (térítés ellenében: 8201,14 euró). A vá-
sáron évente több mint 650 kiállító és 115 ezer érdeklődő fordul meg. 
A 2018. évi vásár beszámolója az Agrokomplex oldalán olvasható. 
A nemzetközi vásárral kapcsolatos további információt Silvia Sabovától (e-mail: sabova@agrokomplex.sk, mobil: +421 905 
581 944 ) és/vagy Zuzana Cyprichovától (e-mail: cyprichova@agrokomplex.sk, mobil:  +421 903 564 610) kérhet.

KORÁBBI HÍRLEVELEINK
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Élelmiszeripari vállalkozások 
digitalizációs felmérése

Részvételi lehetőség az Agrokomplex 
2019 Nyitra mezőgazdasági és 
élelmiszeripari kiállításon

https://digitalizacio.limequery.com/81117
https://www.agrokomplex.sk/en/vystavy/agrokomplex-2019/
https://www.agrokomplex.sk/wp-content/uploads/2018/11/FINAL-REPORT-AGROKOMPLEX-2018.pdf
mailto:sabova@agrokomplex.sk
mailto:cyprichova@agrokomplex.sk


Az Európai Unió kutatási és innovációs keretprogramjának szerves részeként az EIT (Európai Innovációs és Technológiai 
Intézet) célja az innovációs képesség fokozása. 
A meghirdetett EIT FOOD SEEDBED program az innovatív ötletekkel rendelkező vállalkozásoknak nyújt segítséget újonnan 
tervezett termékük várható sikerének értékeléséhez. Húsz fős csapatok vehetnek részt a munkát segítő négynapos progra-
mon Spanyolországban, Észak-Írországban és Lengyelországban. 
A jelentkezés során előnyben részesítik az emberi egészséget, a környezeti vonatkozásokat és az átláthatóságot hangsúlyozó 
munkákat.
A jelentkezési határidő: 2019. április 26.
További részleteket a program oldalán olvashat.

KORÁBBI HÍRLEVELEINK
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A jövő innovatív vállalkozóit segítő 
program

https://www.eitfood.eu/programmes/Seedbed
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2017. április Csomagolóipar
május Söripar
június Tejipar
július „Mentes” élelmiszerek
augusztus Snack termékek
szeptember Alkoholmentes italok
október Borászat
november Édesipar
december Halászat

2018. január Koffein-tartalmú italok 
február Hűtőipar
március Húsipar
április Bioélelmiszerek
május Tejipar
június „Mentes” élelmiszerek
július Feldolgozott gyümölcs termékek
augusztus Feldolgozott zöldség termékek
szeptember Fűszer- és gyógynövények
október Sütő- és malomipar
november Borászat
december Halászat

2019. január Tésztaipar
február Élelmiszer-kereskedelem
március Ételízesítők

Várjuk észrevételeit, 
megjegyezéseit!

További információ: 
Dr. Szűcs Viktória 
szucs.viktoria@nak.hu

https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2017/1263-nak-elip-hirlevel-aprilis
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2017/1308-nak-elip-hirlevel-majus
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2017/1348-nak-elip-hirlevel-junius
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2017/1408-nak-elip-hirlevel-julius
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2017/1462-nak-elelmiszeripari-hirlevel-augusztus
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2017/1522-nak-elelmiszeripari-hirlevel-szeptember
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2017/1622-nak-elelmiszeripari-hirlevel-oktober
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2017/1687-nak-elelmiszeripari-hirlevel-november
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2017/1736-nak-elelmiszeripari-hirlevel-december
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/1770-nak-elelmiszeripari-hirlevel-januar
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2134-nak-elelmiszeripari-hirlevel-februar
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2167-nak-elelmiszeripari-hirlevel-marcius
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2240-nak-elelmiszeripari-hirlevel-aprilis
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2292-nak-elelmiszeripari-hirlevel-majus
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2329-nak-elelmiszeripari-hirlevel-junius
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2415-nak-elelmiszeripari-hirlevel-julius
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2462-nak-elelmiszeripari-hirlevel-augusztus-1
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2494-nak-elelmiszeripari-hirlevel-szeptember-1
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2523-nak-elelmiszeripari-hirlevel-oktober-1
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2571-nak-elelmiszeripari-hirlevel-november-1
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2018/2623-nak-elelmiszeripari-hirlevel-december-1/file
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2019/2652-nak-elelmiszeripari-hirlevel-januar-1/file
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2019/2694-nak-elelmiszeripari-hirlevel-februar-1/file
https://www.nak.hu/szolgaltatasok/praktikus-informaciok/elelmiszeripari-hirlevel/2019/2742-nak-elelmiszeripari-hirlevel-marcius-1/file

