Tortak

Készitsen 16 szelet Tradiciondlis tortat dobos felvert és dobos krém felhasznalasaval!
A dobos tetGvel fedett tortat helyezze talcara bemutatas céljabol!

Készitsen 16 szelet tejszines gesztenyetortat csokoladés felvertbdl, tejszines
gesztenyekrém felhasznaldsaval! Diszitse cukrozott tejszinhabbal, és gesztenyeplirével,
helyezze talcara bemutatds céljabol!

Készitsen Fekete-erdd tortdt csokoladés felvert és csokoladés tejszinhab krém,
cseresznyepalinkas tejszinhabkrém és f6z6tt meggytoltelék felhasznaldsaval! Diszitse
cukrozott tejszinhabbal, cukrozott cseresznyével, csokoladé forgaccsal és helyezze télcéra
bemutatas céljabol!

Készitsen 16 szelet hagyomdnydrzé Esterhdzy tortdt, Esterhazy felvert és Eszterhazy
vajkrém felhasznaldsaval, fondan bevonattal jellegzetes Esterhdzy mintaval és helyezze
tdlcdra bemutatas céljabol!

Készitsen 16 szelet tejszines gyiimélcsjoghurt tortat, piskodta felvert karika, tejszines
gylimolcsjoghurt krém felhasznalasaval! Diszitse cukrozott tejszinhabbal, gyimolccsel és
helyezze talcdra bemutatas céljabol!

Készitsen 16 szelet Sacher tortat, meleg uton készilt Sacher felvert, sargabarackiz
felhasznaldsaval! Vonja be csokoladéval, helyezze tdlcdra bemutatas céljabol!

Készitsen 16 szelet Stefdnia tortdt, dobos felvert, rokokod krém felhasznalasaval és hintse
be kakadporral! Helyezze tdlcdra bemutatds céljabdl!

Készitsen 16 szelet tejszines turo tortdt, piskdta felvert karika, tejszines turékrém
felhasznaldsaval! Diszitse cukrozott tejszinhabbal, gylimolccsel és helyezze talcara
bemutatas céljabol!

Készitsen 16 szelet Szapdry tortdt, dobos felvert és f6z6tt krémet tartalmazo kavés
vajkrém fel-haszndlasaval! Panirozza oldalat stiftelt, porkolt manduldval, diszitse felliletét
kavés vajkrémmel és barackizzel korkordsen, helyezze talcara bemutatas céljabél!

10.

Készitsen 16 szelet legyezétortdt csokoladés felvert karika, piskotalap, és csokoladés
vajkrém felhaszndldsaval és helyezze talcara bemutatas céljabol!




Készitsen 16 szelet rokoké tortat, csokoladés felvert karika és rokokod krém

felhasznalasaval. Diszitse csokoladéforgaccsal, helyezze talcara bemutatas céljabol!

Készitsen 16 szelet oroszkrém tortdt, piskota felvert, oroszkrém felhasznalasaval. Diszitse
12. cukrozott tejszinhabbal, cukrozott gyiimdlccsel (vagy csokoladé pasztillaval) helyezze

talcara

Készitsen 16 szelet tejszines gyiimélcstortdt, piskota felvert és tejszines gyimolcskrém
13. felhasznaldsaval! Rakja fel gylimolccsel, és vonja be zselével, és helyezze talcara

bemutatas céljabol!




Napi termékek

Készitsen 10 db tejszines képvisel6fankot forrazott tészta, f6z6tt vanilids sargakrém,
cukrozott tejszinhab felhasznalasaval diszitse dobos cukorral, szeletelt mandulaval!
Helyezze talcara bemutatas céljabol!

Készitsen 10 db indidner fankot indidner felvert csokoladés fondan cukrozott tejszinhab
felhasznalasaval! Helyezze talcara bemutatas céljabél!

Készitsen 10 db gyiimélcskosdrkat sarga linzer és vaniliakrém felhasznaldsaval. Rakja fel
gylimolccsel, zselézze és helyezze talcara bemutatas céljabol!

Készitsen 20 db vdgott csokolddés minyont, csokoladés felvert, csokoladés vajkrém
felhasznaldsaval, Martsa ki csokoladés fondannal, diszitse és helyezze talcdra bemutatas
céljabol!

Készitsen 12 db ludlab csemegét, csokoladés felvert, parizsi krém, konyakos meggy
felhasznaldsaval, csokolddé bevonattal, diszitse és helyezze talcdra bemutatas céljabol!

Készitsen 500 g macskanyelv teasiiteményt tojasfehérjébdl készilt felvert tészta
felhasznaldsaval, toltse be parizsi krémmel és martsa atlésan csokoladéba, helyezze
talcdra bemutatas céljabol!

Készitsen 10 db Rigé Jancsit csokoladé felvert lap és csokolddés tejszinhab
felhasznaldsaval, temperalt csokolddé bevonattal. Szeletelje fel, és helyezze talcdra
bemutatas céljabol!

Készitsen 10 db bohém csemegét, bohém felvert, kavés izesités(i parizsi krém
felhasznaldsaval! Szeletelje fel, martsa csokoladéba, fecskendezze a feliiletre a csemege
nevét és helyezze talcara bemutatas céljabol!

Készitsen 10 db tiiskés bombdt indidner felvert és pdrizsi krém felhasznalasaval! A
fellletét tiiskézze, martsa csokolddéba, helyezze talcara bemutatas céljabol!

10.

Készitsen 500 g vegyes Néro teasiiteményt kevert omlds Néro tészta, sargabarackiz, és
parizsi krém felhasznaldsdval, csokoladé, fecskendezéssel, martassal! A teasiiteményeket
helyezze talcdra bemutatas céljabol!

11.

Készitsen 10 db bambi csemegét, csokoladés felvert, parizsi krém felhasznaldsaval!
Szeletelje fel, martsa csokoladéba, fecskendezze a feliiletre a csemege nevét és helyezze
tdlcdra bemutatas céljabol!

12.

Készitsen 10 db sajtos rolét, vajas vagy huzomargarinnal készilt leveles tészta
felhasznaldsaval! Toltse be a roldkat habositott sajtkrémmel, a rolék két végét martsa
reszelt sajtba, helyezze talcara bemutatas céljabol!

13.

Készitsen 500 g s6s omlos teasiiteményt vagott, szurt, csavart formdban és helyezze
tdlcdra bemutatas céljabol!




