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Gazdalkodo szervezet neve:
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Osszesitett tanuloi névsor

sor

A tanuld neve

Az elméleti képzést végzo iskola neve

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.




Anyakonyvi rész

A tanulok adatai

1.

Tanulé neve: Sziiletési hely, 1d0:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képviseld neve, cime: Telefon:

Képz6 intézmény neve, cime:

Kapcsolattarto neve, elérhetsége:

Tanul6 értékelése:

Erdemjegyek
HO IX. XI. | XIL. Félév | Il [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VIL. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:
Anyakonyvi rész
A tanulok adatai*
2.
Tanulé neve: Sziiletési hely, 1do:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:
Képz0 intézmény neve, cime: Kapcsolattartod neve, elérhetdsége:
Tanul6 értékelése:
Erdemjegyek
HO IX. X1 | XIL. Félév | 11 [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VII. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:

*(A tanulok létszamanak megfeleléen bovithetd)




HALADASI RESZ

A gyakorlati napok

datuma
. . N , Hianyz6(k) Oktato
Tantargy Témakor részletezése neve(i) aldirasa
Hob- Réfgr(}itott
nap Nap 1Vdo
(6ra)
Anyagismeret,
gyartastechnologia szakaszai
Siit6- és cukraszipari| Munkavédelmi, tlizvédelmi és
7 gyartastechnologia kornyezetvédelmi, higiéniai,
gyakorlat mindségbiztositasi eldirasok
Gombdolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Siit6- és cukraszipari . Anyaglsm y ret .
7 gyartastechnologia gy?rta.s.te§h’nologla szakfls’zal
gyakorlat Gombdolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Siit6- és cukrészipari . Anyaglsm .e ret, .
7 gyartastechnoldgia gy?rta.s.te§h’nologla szakfls’zal
gyakorlat Gombdolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Anyagismeret,
Siit6- és cukrészipari gyértéstechnplégia "sza‘kaszai
7 gyartastechnologia Kelesztés CSZ,kO'ZGI,
gyakorlat be?,rendeze§e1 .
Kelesztd paramétereinek
beallitasa
Anyagismeret,
Stit6- és cukraszipari gyértéstechnol()’gi‘fl s%a,kaszai
7 ayartastechnologia A kefn,ence elokészitése a
gyakorlat stitésre A kemence
homérsékletének,
gdzviszonyainak szabalyozasa




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnolodgia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia szakaszai
A kemence elokészitése a
stitésre A kemence
homérsékletének,
gbzviszonyainak szabalyozasa

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia szakaszai
Lapatos vetes, vetés
vetdszerkezettel
Stitési sorrend megéallapitasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia szakaszai
Lapatos vetes, vetés
vetdszerkezettel
Stitési sorrend megallapitasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnolégia szakaszai
Késztermék csomagolésa,
tarolasa

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
A kelesztd paramétereinek
beallitasa, a termék feliiletének
A kelési folyamat ellendrzése

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kemence eldkészitése
Stitési paraméterek beallitasa
Vetés
Stitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
Siitési paraméterek beallitasa
Vetés
Stitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
Siitési paraméterek beallitasa
Veteés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
Siitési paraméterek beallitasa
Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
A kisiilt termék kezelése
A késztermék mindségének
ellenOrzése

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kemence elokészitése
Siitési paraméterek beallitasa
Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kemence eldkészitése
Stitési paraméterek beallitasa
Vetés
Stitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kemence eldkészitése
Stitési paraméterek beallitasa
Vetés
Stitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnolodgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kemence elokészitése
Siitési paraméterek beallitasa
Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kemence elokészitése
Siitési paraméterek beallitasa
Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Siit6- és cukrészipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kemence el6készitése
Siitési paraméterek beallitasa
Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kemence elokészitése
Siitési paraméterek beallitasa
Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kemence elokészitése
Siitési paraméterek beallitasa
Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
A kisiilt termék kezelése
A késztermék mindségének
ellendrzése




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
A kistilt termék kezelése
A késztermék mindségének
ellendrzése

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
A kistilt termék kezelése
A késztermék mindségének
ellendrzése

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
A Kkisiilt termék kezelése
A késztermék mindségének
ellendrzése

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
A kisiilt termék kezelése
A késztermék mindségének
ellendrzése

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
A kistilt termék kezelése
A késztermék mindségének
ellendrzése

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
A kisiilt termék kezelése
A késztermék mindségének
ellendrzése

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
A kistilt termék kezelése
A késztermék mindségének
ellendrzése

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Szakmai szamitasok




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Szakmai szdmitasok

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Egyéb siitéipari termékek
Rostban gazdag diétas termék
gyartasa

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Egyéb siitéipari termékek
Rostban gazdag diétas termék
gyartasa

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Egyéb siitéipari termékek
Szénhidratszegény diétas
termék gyartasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Egyéb siitoipari termékek
Natriumszegény diétas termék
gyartasa

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Egyéb siitéipari termékek
Gluténmentes termék gyartasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Egyéb siitéipari termékek
A tartos stitdipari termékek
tartositasanak elvei, megoldasai

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Egyéb siitéipari termékek
Tartos kenyérfélek,
kétszersiiltek gyartasa

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Egyéb siitéipari termékek
Zsemlemorzsa készitése




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Egyéb siitéipari termékek
A késztermékek mindségének
ellendrzése

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Elesztés tésztaju
uzsonnasiitemények készitése a
sziikséges eszkozok,
berendezések balesetmentes
alkalmazésaval

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Felvert tésztaju
uzsonnasiitemények készitése a
sziikséges eszkdzok,
berendezések balesetmentes
alkalmazéséaval

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Omlos tésztaju
uzsonnasiitemények készitése a
sziikséges eszkozok,
berendezések balesetmentes
alkalmazaséaval

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Omlos tésztaju
uzsonnasiitemények készitése a
sziikséges eszkozok,
berendezések balesetmentes
alkalmazaséaval

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Hengerelt tésztaju
uzsonnasiitemények készitése a
sziikséges eszkozok,
berendezések balesetmentes
alkalmazaséaval




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Vajas tésztaju
uzsonnasiitemények készitése a
sziikséges eszkozok,
berendezések balesetmentes
alkalmazéséaval

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Forrazott tésztaju
uzsonnasilitemények készitése a
sziikséges eszkozok,
berendezések balesetmentes
alkalmazasaval

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Tortak nyersanyagainak,
félkésztermékeinek el6készitése
Tortak készitése

Siit6- és cukrészipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Tortak nyersanyagainak,
félkésztermékeinek el6készitése

Tortak készitése

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Tortak nyersanyagainak,
felkészterméekeinek elokészitése

Tortak készitése

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Befejezd, kikészitdé miiveletek,
egyszerll diszités alkalmazéasa

Gyuro-, habver6-, kevero-,
hengergép, nyjtogép, habfuvo,
melegitd berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes
hasznalata

10




gyartastechnologia
gyakorlat

Siitd- és cukraszipari

Kikészitett siitemények
Befejezd, kikészité muveletek,
egyszeri diszités alkalmazasa

Gyuro-, habverd-, keverd-,
hengergép, nyujtogép, habfuvo,
melegitd berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes
hasznalata

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Befejezd, kikészité miveletek,
egyszeri diszités alkalmazasa

Gyuro-, habverd-, keverd-,
hengergép, nyujtogép, habfuvo,
melegitd berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes
hasznalata

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Befejezd, kikészité miiveletek,
egyszerl diszités alkalmazasa

Gyuré-, habverd6-, kever6-,
hengergép, nytjtégép, habfuvo,
melegitd berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes
hasznalata

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Befejezd, kikészité miiveletek,
egyszerl diszités alkalmazasa

Gyuré-, habveré-, kever6-,
hengergép, nyujtogép, habfuvo,
melegitd berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes
hasznalata

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Befejezd, kikészitdé miiveletek,
egyszerl diszités alkalmazéasa
Gyuroé-, habvero6-, kever6-,
hengergép, nyjtogép, habfuvo,
melegitd berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes
hasznalata

11




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Befejezd, kikészité miveletek,
egyszeri diszités alkalmazasa

Gyuro-, habverd-, keverd-,
hengergép, nyujtogép, habfuvo,
melegitd berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes
hasznalata

Stitd- és cukraszipari

Kikészitett siitemények
Befejezo, kikészitd miiveletek,
egyszerl diszités alkalmazéasa

Gyuro-, habvero-, kevero-,

gydrtastechnologia hengergép, nytjtégép, habfuvo,
gyakorlat e .
melegitd berendezés,
kéziszerszamok balesetmentes
hasznélata
Teasiitemények

Stit6- és cukraszipari

Anyaghanyad szamitasa

gyartas;icOhrT;)tlogla receptura alapjan a veszteségek
9y figyelembevételével
Teasiitemények

Siit6- és cukrészipari

Anyaghéanyad szamitasa

gyartas;el(c;Tizlogla receptura alapjan a veszteségek
9y figyelembevételével
Teasiitemények

Siitd- és cukraszipari

Kever6-, habverd-, gyuro-,

gyartastechnoldgia nyujtogeép, siitdberendezések,
gyakorlat kéziszerszamok balesetmentes
alkalmazasa
Teasiitemények

Siit6- és cukraszipari

Kever6-, habver6-, gyuro-,

gyartastechnologia | nyujtogép, siitbberendezések,
gyakorlat kéziszerszamok balesetmentes
alkalmazasa
Teasiitemények

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kever6-, habver6-, gyuro-,
nyujtogép, siitbberendezések,
kéziszerszamok balesetmentes

alkalmazasa

12




Siit6- és cukraszipari

Teasiitemények
Kever6-, habver6-, gyuro-,

gyartastechnologia nyujtogép, siitbberendezések,
gyakorlat kéziszerszamok balesetmentes
alkalmazésa
Fagylaltok, parfék,
poharkrémek

Stit6- és cukraszipari

Fagylaltkelyhek készitése,

gyartas;el:(c;rll;)tlogla diszitése a sziikséges
gy berendezések balesetmentes
alkalmazasaval
Fagylaltok, parfék,
poharkrémek

Stit6- és cukraszipari

Fagylaltkelyhek készitése,

gyartas;icOhrT;)tlogla diszitése a sziikséges
dy berendezések balesetmentes
alkalmazasaval
Fagylaltok, parfék,
poharkrémek

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Fagylaltkelyhek készitése,
diszitése a sziikséges
berendezések balesetmentes
alkalmazasaval

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Fagylaltok, parfék,
poharkrémek
Parfé készitése, diszitése a
sziikséges berendezések
balesetmentes alkalmazasaval

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Fagylaltok, parfék,
poharkrémek
Parfé készitése, diszitése a
sziikséges berendezések
balesetmentes alkalmazasaval

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Fagylaltok, parfék,
poharkrémek
Parfé készitése, diszitése a
szlikséges berendezések
balesetmentes alkalmazasaval

13




Stitd- és cukraszipari

Fagylaltok, parfék,
poharkrémek
Hideg poharkrémek készitése,

gyartas;i(glﬁgtlogla diszitése a szlikséges
9y berendezések balesetmentes
alkalmazaséaval
Fagylaltok, parfék,
poharkrémek

Siit6- és cukraszipari

Hideg poharkrémek készitése,

gyaﬂaS;T(C;T;lOgla diszitése a sziikséges
9y berendezések balesetmentes
alkalmazéséaval
Fagylaltok, parfék,
poharkrémek

Siit6- és cukrészipari

Hideg poharkrémek készitése,

artastechnologi o I
gyartas;e;(corrll; ogla diszitése a sziikséges
9y berendezések balesetmentes
alkalmazaséaval
Siit6- és cukraszipari Diszités
gyartastechnoldgia Diszitési miiveletek, alkalmi
gyakorlat diszitések
Siit6- és cukraszipari Diszités
gyartastechnologia Diszitési miiveletek, alkalmi
gyakorlat diszitések
Stit6- és cukraszipari Diszités
gyartastechnoldgia Diszitési miiveletek, alkalmi
gyakorlat diszitések

Mindség-ellendrzés
gyakorlat

Laboratoriumi alapok
Laboratoriumi rendszabalyok
ismertetése.
Vegyszerek kezelése,
felhasznalasuk szabalyai.
Eszk6zok ismertetése, szakszeru
hasznalata.
Laboratoriumi meérések
jegyzOkonyvezésének szabalyai

14




Mindség-ellendrzés
gyakorlat

Tomegméréses alapvizsgalatok
Tomegmérési feladatok
Lemérés, bemérés
Szakmara jellemz6 tomegmérési
vizsgalatok
Szabalyos mintavétel
Nyersanyag, félkész és
késztermék tomegének mérése

Mindség-ellendrzés
gyakorlat

Tomegmeéréses alapvizsgalatok
Termék valamely fizikai
alkotdjanak mérése (toltelek,
bevonat)
Nedvességtartalom mérés

Mindség-ellendrzés
gyakorlat

Térfogatméréses
alapvizsgalatok
Térfogatmérd eszkdzok
ismertetése
Jelre allitas, hitelesités
Térfogatmérési feladatok
Szakmara jellemz6
térfogatmérések

Mindség-ellendrzés
gyakorlat

Szakmaspecifikus titrimetrias
vizsgalatok
Titrimetrids vizsgalatok célja
Térfogatos elemzés Iényege
Indikétorok szerepe
Savak, lugok titralasa
Szakmara jellemzd nyersanyagok
vagy késztermékek titralasos
vizsgalata

Mindség-ellendrzés
gyakorlat

Szakmaspecifikus titrimetrias
vizsgalatok
Szakmara jellemz6 nyersanyagok
vagy késztermékek titralasos
vizsgalata
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Mindség-ellendrzés
gyakorlat

Erzékszervi vizsgalatok
Nyersanyagok, késztermékek
érzékszervi tulajdonsagainak
vizsgalata, szabvany szerinti

mindsitése
Erzékszervi vizsgalatok
értekelése
Szakmara jellemz6 nyersanyagok
vizsgalata vonatkoz6 szabvanyok
alapjan

Mindség-ellendrzés
gyakorlat

Technolo6giai tulajdonsag
vizsgalata
Szakmara jellemz6 félkész- €s
késztermékek vizsgalata
vonatkoz6 szabvanyok alapjan

Mindség-ellendrzés
gyakorlat

Szarazanyag, koncentracio,
striség vizsgalata
Refraktometrids vizsgalatok
Strtiségméres

crer

oldatok meghatarozasa, készitése
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HALADASI RESZ*
(szabadsavos idokeret)**

A gyakorlati napok

datuma
i , . , Hianyzo(k . 1irs
Tantargy Témakor részletezése Y .( ) Oktato alairasa
neve(i)
, Rafordi
In{;’ Nap | tott id
P (6ra)
*(bévithetd)

**(az elméleti képzést biztosité szakképzd intézménnyel egyeztetve)
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JELENLETI iv*

ssz. Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Détum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé

. neve (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
1 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
2 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
3 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
4 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
5 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
6 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
7 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
8 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
9 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
10 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
11 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
12 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
13 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
14 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
15 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
16 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:

*gyakorlati napok szamdnak megfeleléen bévitendd



