Soltész Laszld
Fevita Hungary Zrt.

v @y

%,

0; MANAGEMENT
PRODUCT 7

CERTIFICATION SGS ";(;z"‘ s

www.fevila.hu |




Fevita Hungary Zrt

Fevita Hungary az egyik legnagyobb vallalkozas a magyarorszagi hiitSipari cégek
kozott

* 100% magyar tulajdon.

*  M(ikddését 1967 kezdte (H(itGipari Orszagos Vallalat gydregységeként)
* Atdrsasag f6 tevékenysége a gyorsfagyasztott termékek eldallitasa

* éves termelési kapacitdasunk tobb mint 32.000 tonna

* raktarkapacitdsunk: 20.000 tonna

* (Céglnk termékeit belfoldi és export piacokon is értékesiti

www.fevita.hu




Fevita ellenorzési terv

28/2017. (V. 30.) FM rendeletet
Monitoring terv:

* Termékvizsgalatok

* (Csomagoldanyag vizsgalatok
* Vizvizsgalatok

* Levegd vizsgalat

* Szemeélyi higiénés vizsgalatok
* Fellletvizsgalatok

www.fevita.hu



Fevita Min&ségligy és Elelmiszerbiztonsag

* Laboratoriumi hattér, akkreditalt vizsgalatok
* MinOségugyirendszer

* Energiairanyitasi rendszer

* Elelmiszerbiztonsag

* Nyomonkdvetési rendszer

* Sajat termékspecifikaciok

www.fevita.hu



Laboratoriumi hatter, akkreditalt vizsgalatok

* Fevitanak sajat mikrobiologiai laboratoriumi
rendszere van Biomerieux technoldégi (2013).
TEMPO é€s Vidas berendezeés standardizalt
folyamatok

* Termék vizsgalatok!!
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* Kornyezet higieniai ellenorzesek

* Személyi higiéniai ellendrzések TG
* Monitoring terv A TarE

www.fevita.hu



Laboratoriumi hatter, akkreditalt vizsgalatok

* Kulso akkreditalt laborvizsalatok:

* GMO (Vetémagbdl, fagyasztott termékekbdl)
* Peszticid vizsgalat ( EC No. 396/2005 EP)

* Mirobiolégai és kémiai vizsgdkatok (vitamin)

* Mikotoxin, Nehézfém, klorat, perklorat szintek

* Viz vizsgalatok
== WESSLING

Quality of Life
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FEVITA QUALITY

* Fevita Hungary Zrt

« HACCP, IFS, BRCand ISO 22000, ISO 50001
és Bio, Kosher, Halal tanusitas

Campden BRI @ jﬁ&

ood and arink inn
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Energiairanyitasi rendszer ISO 50001

2016, a vallalati energiaelldtas és -fogyasztas
kezeléseének keretrendszerét rogziti. A szabvany
segitsegével vdllalat rendszerezett modon
biztosithatja az energetikai teljesitmény folyamatos

fejlesztését. o — o 2l E

www.fevita.hu



Food Safety Management System

2015, Fevita Hungary Zrt atalakitotta a korabbi
mindségugyi rendszerét, és bevezetett egy
sokkal specifikusabbat, amely kiterjed a
végtermek biztonsagat befolyasolo 6sszes
folyamatra. (9001)

Atfogd élelmiszer-biztonsagi irdnyitési
rendszerre a ISO 22000

www.fevita.hu



BRC-IFS- Elelmiszerbizonsag

2007 BRC Global Standard Food Safety szabvany
igazolja, biztonsagos, és ajogszabalyoknak e
megfelel§ termékek gyartasa iranti e~

elkotelezettségiinket ,,Grade AA,,. &

Food

* 2006 Ota az IFS nemzetkozi elelmiszer-biztonsagi
auditja, ,,Higher Level” mingsités

* (Global Food Safety Initiative, GFSI)
* HACCP

www.fevita.hu



Nyomonkoveteési rendszer

MinOségiranyitasi rendszerunk egyik
atlagszinvonal felett all6 informatikai er0ssége
az az atfogo szamitogépes termékazonositasi
és nyomonkovetési rendszer, amely az un.
,,termofoldtdl az asztalig” alapelvet
maximalisan kielégiti, adatbazisa segitsegevel
pedig szamos, néhany perc alatt lefuttathato
vezetdi dontéstamogato statisztikai informacio
is elerheto.

www.fevita.hu




Termek specifikaciok-Fevita Specifikacio

* A beérkez0 nyersanyagok Fevita Standard
szerinti atvétele, elektronikus rendszerben

* Késztermékek Fevita Specifikacionak valo
megfeleltetése, mindsitese.

* Aketrendszerintegraltsaga garantalja a
termekek folyamatos magas minoseget

www.fevita.hu



Belgium e Hollandia ® Németorszag
Franciaorszag ® Anglia ® Spanyolorszag ¢
Ausztria ® Lengyelorszag ¢ Csehorszag ®

Szlovakia ¢ Szlovénia ® Horvatorszag

Szerbia ¢ Romania ¢ Bulgaria
Gorogorszag ® Finnorszdg ® Svédorszag

Oroszorszag ® Jordania

Belgium e Netherlands ® Germany ®
France ¢ England e Spain e Austria ®
Poland ¢ Czech Republic * Slovakia ®

Slovenia ® Croatia ® Serbia ® Romania

www.fevita.hu



K6sz6n6m a figyelmet!

www.fevita.hu



