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Univer, 70 éves magyar tulajdonu nagyvallalat

Netto arbevétel: 24,4 milliard Ft (2018)
Gyartott késztermék volumen: 45 800 t (2018)
Alkalmazottak szama: 668 f6 (2018)

Ertékesités orszag szerte és kilféldon

Kiemelt vevbink: hazai és nemzetkozi kereskedelmi lancok, McD’s, Develey, Orkla, Unilever
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Univer Product Zrt 5 telephelyen

- tradicionalis magyaros ételizesitdk, paprikas termékek, zoldségkrémek
- majonéz, mustar, ketchup, salatadntetek, McD’s termékek

- bébiételek, gyimolcslekvarok, szoszok, Kenni Jo zoldségkrémek

- aszeptikus sUritett paradicsom

- kenyér és egyéb pékaru, Lipoti és Univer marka
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Az Univer Product Zrt min&segpolitikaja CfQ“""‘,

Vevékozpontusag

Torekszliink arra, hogy valodi értéket teremtsiink vevdink és fogyasztoink valtozé igényeinek
figyelembevételével, megtartva a torvényi elGirasokat

Termékbiztonsag

IIIIII

garantalja termékeink biztonsagat, az incidensek megel6zését, a hibak kijavitasat valamint a
fogyasztoi elvarasoknak megfelel6 j6 minGséget

Innovacio

Fejlesztéseink soran toreksziink arra, hogy termékeink hozzajaruljanak az egészséges
taplalkozas kialakitasahoz, ehhez figyelembe vessziik a legujabb kutatasi eredményeket és a
hatdsagok altal megfogalmazott taplalkozastudomanyi és népegészséguligyi taplalkozasi
ajanlasokat.
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Az 6nellendrzési rendszer jogszabalyi Unu: )
kovetelményei S

28/2017. (V. 30.) FM rendelet

az élelmiszer-vallalkozasok altal miikodtetendo onellenoérzési rendszerre vonatkozo
kovetelményekrol

Hatalyba lépés idopontja: 2018.01.01.

Vonatkozik minden élelmiszer-vallalkozasra, kivéve a kistermeloket
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Onellendrzési rendszer fogalma és célja C-'Q

Az élelmiszer-vallalkozas miikodéséhez kapcsolddo,
o az élelmiszerek megfelel6 mindségével,

(¢]

az élelmiszerbiztonsaggal,

(e]

az azonosithatosaggal,

(e]

a nyomonkovetéssel és

(e]

az élelmiszerek jelolésével kapcsolatos, a vallalkozas altal felallitott rendszer

Az onellen6rzési rendszer magaban foglalja
o az Onellenzési terv elkészitését,

o az abban foglaltak végrehajtasat és
o azok dokumentumokkal torténé igazolasat

Cél az élelmiszer teljes korid megfelel6sége és annak igazolasa
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Az 6nellendrzési rendszer kiépitése
SO—

Onellendrzési terv elkészitése
o A vallalkozas tevékenységeét figyelembe véve hatarozza meg a kdvetelményeket

o Kockazatelemzésen alapuljon
o Terjedjen ki az dsszes tevékenységre alapanyag atvételtdl a késztermék kiszallitasaig

o Vegye figyelembe a vonatkozo rendeleteket, az agazati JO Gyartasi €s Higiéniai
Gyakorlati Utmutatdkat, élelmiszerbiztonsagi szabvanyokat, NEBIH utmutatokat

o Tartalmazza a HACCP rendszert

o Hatarozza meg pontosan az ellendrzési tevékenységet, annak gyakorisagat, a
felel6soket és a tevékenység dokumentalasanak maddjat.

> [rja el® a terv folyamatos karbantartasat és feliilvizsgalatat
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Az dnellendrzési rendszer kiépitése @
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Az onellendrzési rendszer miikodtetése
> Osszehangolt tudatos tevékenységet igényel minden részvevétél

o A terv elemeinek pontos, preciz végrehajtasa

o Fontos az eltérések terv szerinti jelzése, hibajavito tevékenységek beinditasa
o Adatelemzés, ismétl6dé nem megfelelGségek, kivalto okok feltarasa

o A rendszer vagy egyes elemeinek ujragondolasa a tapasztalatok alapjan
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Az Univer dnellenérzesi rendszere Yo el
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o Korabbi ISO 9002 szabvany szerinti alapdokumentacio

o Jelenleg mkodtetett IFS 6.1. szabvany

o Beintegralva egyéb vevdi szabvanyok (McD’s SQMS, TESCO GLOBAL) és elvarasok

o SO 14000 szabvany szerinti kornyezetiranyitasi rendszer midkoddtetett de nem auditalt
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IFS 6.1. szabvany kévetelményei Univer
So—

o A felsé vezetOség felel6ssége

A cég minbségpolitikaja
VezetBségi atvizsgalas
Dokumentacios kovetelmények
HACCP

o Eroforrasok kezelése

Személyi higiénia

Képzések

o A tervezési és gyartasi folyamat

Az egyes tevékenységek specifikalasa: beszerzés, termékfejlesztés, gyartas, lzemi kornyezet,
nyomonkovethetdség

° mérés, elemzés, fejlesztés

Belsd ellenbrzések, termékelemzés, termékek kiadasa, zarolasa, nem megfeleldségek, reklamaciok
kezelése, termékvisszahivas
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Min&ségiranyitasi modell @niver
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1.szint: termelés

o veégzi: dolgozd

o feladat: utasitdsok pontos kovetése, betartasa, ettdl vald eltérés jelzése, dokumentalas (pl. allasid6)
o kommunikacid: széban, m(szakvezet6nek, azonnali reakciot var

2.szint: gyartas kozbeni ellendrzés, pl. tomegmeérés, hdm. mérés, zaras ellenbrzés
o veégzi: dolgozd, mliszakvezetd

o feladat: mérések, megfigyelések alapjan azonnali korrekcid, szabalyozott allapot visszaallitasa,
dokumentalas

o kommunikacio: ellen6rz6 lapon, nem megfelel6ségi jelentésen

3.szint: felligyeld eljaras, pl. analitikai, mikrobioldgiai vizsgalatok, tomegellenbrzés, zaras, jelolés
o Vvégzi: mindségellendr

o feladat: vizsgalatok, masodkoros méresek, eredmeények éertékelése (megf.-nem megf.),
dokumentalas

o kommunikacio: informatikai rendszerben, formanyomtatvanyon, nem megfelel6ségi jelentésen
TERMEKFELSZABADITAS
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4.szint: igazolo eljarasok pl. mikrobioldgiai vizsgalat, monitoring vizsgalatok

o Vvégzi: belsd, kulsé labor

o feladat: megfelel6 min6ség igazolasa, dokumentalas

o kommunikacid: informatikai rendszerben, jegyz6konyvben, nem megfeleldségi jelentésen

5.szint: rendszer igazolas, pl. higiéniai szemle, mérési adatok, vizsgalati eredmények, nem
megfeleldségek feltlvizsgalata,

o végzi: MIR vezetd, bels6 auditor

o feladat: rendszer mikoddSképességének bizonyitasa, hibak javitasa

o kommunikacid: jegyz6konyy, felsé vezetdi felllvizsgalat
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Higiéniai rendszer és ellenGrzése C’“D

A higiéniai rendszer elemei

o A gyartas, tarolas és szallitas higiénidja
o Személyi higiénia

o Takaritas

o Hulladék és szennyviz kezelés

o |degenanyag kezelés

o Allergén anyagok kezelése

o Kartevék elleni védekezés
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Takaritas @
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Ellenorzési terv
o Higiéniai szabalyzat, Ellen8rzési eljarasok
o Takaritasi utasitasok l, Takaritasi matrixokBll, CIP rendszerek szabalyozasa
o Kdrnyezetfeltugyeleti program |

Végrehajtas
o 1. szint: dolgozo ellendrzi a sajat tevékenysegét szemrevetelezéssel. Check listak alkalmazasa
Osszetett tevékenységek soran, hibajavitas azonnali

o 2. szint: mlszakvezetG ellenGrzi a takaritas menetét és vegeredményét szemrevételezéssel,
Oblitettség megfelelfségéet indikator csikkal, eredmény dokumentalasa, hibajavitas azonnali >

° 3. szint; minGsegellendr fellleti mintavételezést végez (ATP), eredmény dokumentalasa
hibajavitas azonnali

o 4, szint: mikrobiologiai vizsgalat fellletrdl, csurgalék vizbdl \l/a%y termékbdl, eredmeny
dokumentalasa, hibajavitas takaritasi modszer es végrehajtas teltlvizsgalata, kivalto okok
feltarasa, terv moédositasa

o 5. szint: 6sszes dokumentalt eredmény kiértékelése, statisztikai elemzések, tendencidk Il

CIP rendszerek miikodtetése =



file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/1. Takarítási utasítás MU_282_szivattyúk.doc
file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/2. Élm.bizt.ell.lap B019_V_B3_Bebietelgyartouzem.doc
file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/4. Hy-lite eredmények értékelése 2016.pdf
file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/5. Higiéniai_értékelés_2016_mindszenti.pdf
file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/6. Környezetfelügyeleti program, vizsgálati terv.docx
file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/7. CIP riport MAXXD1300-1.bmp
file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/8. Takarítási_mátrix_2018.xls
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Allergén anyagok kezelése ( m: )

EllenOrzési terv
o Allergén kezelési szabalyzat, allergén matrix

o Takaritasi matrixok

Végrehajtas
o 1. szint: dolgozo ellenérzi a sajat tevékenységét szemrevételezéssel, hibajavitas azonnali

o 2. szint: mUszakvezetd ellendrzi a tevékenységet (pl. tarolas, alapanyag kimérés
elktlonitetten, mentesités), eredmény dokumentalasa, hibajavitas azonnali

o 3, szint: mindségellendr takaritas utan fellleti mintavételezést végez (allergén gyorsteszt),
eredmény dokumentalasa hibajavitas azonnali

o 4, szint: allergén anyagok jelenlétének vizsgalata késztermékbdl, kilsé labor, eredmény
jegyz6konyvben, hibajavitas takaritasi modszer és végrehajtas feltlvizsgalata, kivaltd okok
feltarasa, terv modositasa, allergén auditok végzése

o 5, szint: 0sszes dokumentalt eredmény kiértékelése, statisztikai elemzések, tendenciak l


file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/9. Allergén audit fny..doc
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Kartevok elleni védekezés @

Ellendrzési terv
o Kartevok elleni védekezés - munkautasitas

o Tevékenységi matrix [

Végrehajtas
o 1. szint: -

o 2. szint: dolgozo, kiils6 vallalkozé ellenbrzi a munkatertleteket, kihelyezett csapdakat.
hibajavitas azonnali, eredmény dokumentalasa

o 3, szint: a higiénikus a szemlék soran ellendrzi a tevékenységet, eredmény dokumentalasa,
hibajavitas azonnali

° 4, szint: -
o 5, szint: 0sszes dokumentalt eredmény kiértekelése, statisztikai elemzések, tendenciak .


file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/10. Kártevőirtási feladatok táblázata.docx
file:///F:/Univer önellenőrzési rendszer/11. Kártevők elleni védekezés éves értékelése.docx
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A rendszer fejlesztése elvaras és komoly kihivas

Nap mint nap ujabb veszélyek valnak ismertté, amelyeket kezelnliink kell

o - peszticid szermaradékok

o -egyeb vegyi szennyezettseg

o - bioldgiai és mikrobioldgiai veszélyek
o - élelmiszercsalas

Uj vizsgalati mddszerek, eszkdzok megjelenése, informatikai rendszerek kiterjesztése

Tudasbazisok, szakmai portalok igénybevétele
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Koszonom a figyelmet




