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1. ELELMISZER-BIZTONSAG ES Marnevall

MINOSEGKOZPONTU SZEMLELET
JELENTOSEGE.

Folyamatosan fejlesztjik, felllvizsgaljuk, === |smét fejlesztiink.
FelUlvizsgaltatjuk. l

Min8ség és Elelmiszer-biztonsagi politika

,Kontroll alatt tartjuk azokat a pontokat,

amelyek az emberi egészseget

veszelyeztethetik és a termék biztonsaga
szempontjabdl ellenOrzesi- vagy KritikUuS  ems———
pontnak tekinthetok valamint minden olyan ¢————
lépest ami a termék mindseget dontéen

befolyasolja.”

Onellendrzés



2.0ONELLENORZES FOGALMA ES KOVETELMENYEI, A

JOGSZABALYI ES AZ ELELMISZER BIZTONSAGI SZABVANYOK
TUKREBEN

Jogi szabalyozas Eurdpai Unid
28/2017. (V. 30.) FM rendelet az élelmiszer-vallalkozasok altal mikodtetendd
onellendrzeési rendszerre vonatkozo kovetelményekrol "

onellen6rzés fogalma: az élelmiszer-vallalkozas mikodéséhez kapcsolddo, az
elelmiszerek megfeleld minGsegével, az élelmiszer-biztonsagagal, az
azonosithatosaggal, a nyomonkovetéssel és az élelmiszerek jelolésével kapcsolatos,

az adott élelmiszer-vallalkozas tevékenysegenek jellegét, sajatossagait és meretet
figyelembe vevl, az éleimiszer-vallalkozas altal tevéekenységére vonatkozoan
kidolgozott kovetelmenyrendszerben eldirt kotelezettségek teljesitésenek élelmiszer-
vallalkozas altali ellen6rzése, onellendrzeési rendszer mikodtetése altal.




2.ONELLENORZES FOGALMA ES KOVETELMENYEI, A Marnesall

JOGSZABALYI ES AZ ELELMISZER BIZTONSAGI SZABVANYOK
TUKREBEN

NEMZETKOZI SZABVANYOK

Konkrét ,Onellendrzés™ sz6 nem szerepel egyik szabvanyban sem.

“iFs| @B

Tesco Group Quality

, Ellendrzési modszert kell kialakitani, annak érdekében, hogy .......... ”?
,Az ellendrzésrol feljegyzest kell kesziteni.”
,Kockazatértékelést és megfeleld ellenérzéseket kell végezni”
A kulonb0z6 szabvany pontokon belul talalhatjuk meg az elvart igazolo
dokumentumokra valoé utalasokat. /
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3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE

Onellendrzési rendszer: az 6nellendrzési terv felallitasa és az abban
foglaltak vegrehajtasa dokumentumokkal igazolva.

Az onellendrzesi tervnek tartalmaznia kell legalabb:

- az onellen6rzési terv altal felolelt idoszakot,
- az onellen6rzés soran alkalmazott modszert,

- az elvégzett onellenOrzes igazolasanak modjat,az onellendrzes soran keletkezett dokumentumok
és az onellendrzeési terv megobrzéseének idejét,

- az ellendrzés targyat,

- az ellendrzott kovetelményeket,

- az ellendrzési idopontot vagy gyakorisagot,

- az ellen6rzés, megfigyelés vagy mintavétel pontos helyét,

- az ellendrzéseért és az onellenbrzeési terv végrehajtasaért felelés személyt.




3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE

Kovetelmények osszesitése

1. Termékkovetelmények teljesulése

Példaul: érzékszervi megfelelés ( iz, illat, szin ), eltarthatosag

2. Jogszabalyi kovetelmények

Példaul: Mikrobioldgiai vizsgalati késztermék hatarértékek

Figyelem! Célorszag kovetelmeények is: Orosz export piac, Macedon, Szerbia, Hong-kong, Tajvan
Eurazsia Unio elfogadott Gzemlista

Itt kell kivalasztani Magyarorszagot:

http://www.fsvps.ru/fsvps/importExport?_language=en
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3. Specifikacionak megfelelés, jelolés megfelelés s 1gg,,

Példaul: Tapérték igazolasok, Jelodlések- allitasok igazolasa: Glutén mentes allitas igazolasa }.-‘f.’g& tg,
E

Egészségre vonatkozd allitasok alkalmazasa (432/2012/EU rendelet 2013/63/EU VEGREHAJTASI HATAROZATA)




3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE

Mit vizsgaljunk és hogyan?

Kockazat elemzés alapjan kerul meghatarozasra a szuikséges ellendrzési feladat és az ellenérzés iranya

A meghatarozas soran figyelembe kell venni az alabbiakat:

Vevoi reklamaciok

Hatdsagi ellendrzések eredményei

Nem megfeleléségekrdl valo feljegyzéseket

Belsd auditok

Enyhitési tervet, élelmiszer csalassal kapcsolatos dokumentumokat
Termék vasarloi volument, kiszallitasi régiot és vevoi elvarasokat
Mikrobiolégiai nem megfeleléségeket

Korabbi vizsgalati terveket
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3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE W*"“‘"‘?

- Jeloljuk ki a bizonyos feladatokeért feleldos személyt, és
rogzitsuk a tervben!

- Hatarozzuk meg, hogy milyen ellenérzési feladatot
hogyan fogunk dokumentalni, igazolni: jegyzékonyvben,
belsé dokumentumokkal, kulsd labor jegyzokonyvekkel,
szallitéi igazolasokkal.. Stb

- Adjunk meg 1 éves idGszakokat a tervben, igy
konnyebben kezelhetbek és tervezhetbek a feladatok!

- Hatarozzuk meg, hogy a kulonbozé ellendrzési
feladatoktat ki vagy kik végzik el? Akkreditalt
laboratorium- sajat labor- sajat vizsgalatok..stb
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3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE W*‘f“"‘?

Kérjunk az alapanyag, segédanyag és a csomagolé anyag
beszallitoktol vizsgalati jegyzOkonyvet, igy csokkentve a sajat
vizsgalataink!

Kérjunk viz vizsgalati eredményeket a vizszolgaltatétol! ( Debreceni
Vizma Zrt.)

Munkaruha szolgaltatétél kérjunk munkaruha mosas- fertétlenités
igazolast

Csomagolé anyagoknal figyeljunk arra, hogy a kioldédas vizsgalat a
sajat termékunkre is igazolt legyen!

(A BIZOTTSAG 1881/2006/EK RENDELETE (2006. december 19.) az
élelmiszerekben eléfordulé egyes szennyezd anyagok felsé
hatarértékeinek meghatarozasarél (EGT vonatkozasu szoveg))
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3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE Hasaot

A meghatarozott vizsgalatok mellé gyujtsuk ki a
megfeleléség hatarértékeit is!

Ha valaminek nem tudjuk a megfelelésegi hatarétékét, ne
vizsgaltassuk!

A vizsgalati jegyzOkonyveket értekeljuk ki, és igazoljuk
megfeleléségét!

Fogyaszthatdsagi id6/Minéségmegorzési idé végén
teszteltessunk a laborral

uﬂ
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3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE

Kockazat elemzés példak:
Feladat: Takaritas hatékonysag ellendrzése- ElGallitd hely higiéniai ellendrzése

Gép, A berendezés nem
berendezés, Termelési 2018 évben \olt-e korabban | megfelel6 Kockazat ( A,
eszkoz folyamatokban | része volt-e az | nem tisztasabol K, M)
megnevezése | vald részvétel |ellendrzésnek? | megfeleloség az | eredendd nem

gyakorisaga (1- ellenérzések megfeleléség

3) soran? kockazata /

Osszesités:
Vizsgalati gyakorisag
sziikségessége

1-3: Evente
4-6: Fél évente
7-9: Havonta

sulyossag (1- 3)

Tolto gép Gyakori lgen Nem Magas 9 M
3 3

Csomagolé gép Gyakori Igen Nem Alacsony A

folia tekercsel6 3

alkatrésze 3 1

Rozsdamentes

munkaasztal Kozepes Igen Nem Magas K

3 6

2

Havonta

Evente

Fél évente



3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE

Kockazat elemzés példak:
Feladat: Mérlegek megfeleléd mukddésének ellendrzése

Gép, Osszesités:
berendezés, Hasznalat Sulyossag Kockazat (A, K, | Gyakorisag szukségessége
eszkoz Gyakorisaga M)
megnevezése 1-3: Havonta
4-6: Hetente
7-9: Naponta

Fiiszer kiméré 2 & 6 K Hetente
mérleg

M Naponta
Késztermék suly 5! 3 9
ellendrzo mérleg
Ellen6rz6 mérleg- 2 1 2 A Havonta

jégpehely gyarto
gép




3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE
.enyhitési terv’ - [FS 6.1

Az élelmiszercsalas altali sebezhetdség értekelését el kell végezni és
dokumentalni valamennyi nyersanyagra, osszetevdre, csomagoléanyagra €s
kiszervezett folyamatra; annak a csalasi tevékenységen alapulé kockazatnak a
meghatarozasara, amely helyettesitéssel, valétlan tartalmu cimkézéssel,
hamisitassal vagy csalassal kapcsolatos. A sebezhetoseg éertekelése soran
alkalmazott kritériumokat meg kell hatarozni.

Egy élelmiszercsalassal kapcsolatos dokumentalt enyhitési tervet (mitigation
plan) kell kialakitani és bevezetni valamennyi azonositott kockazat
szabalyozasara, hivatkozva a sebezhetoség értékeleséere. A szabalyozas és a
felugyelet médszereit meg kell hatarozni és alkalmazni.




3. ONELLENORZESI TERV KESZITESE

Nem megfeleléségek kezelése

Nem megfeleléségek esetén kit vagy kiket kell értesiteni? Az élelmiszer eldallitasért felelés
vagy mindség iranyitasi vezetd dont az ugy sulyossagarol.

A vezetdség dont arrdl, hogy szukséges-e a vezetdség 0sszehivasa, krizis stab
0sszehivasa.

Minden nem megfeleléség esetén koteles olyan Iépések megtételére, amelyek a kockazato
mlegszijntetik, vagy olyan mértékben csokkentik, hogy az a késztermékre mar veszélyt nem
jelent.

Az alapanyagok nem megfelelésége esetén, az alapanyagot kulonds higiéniai gonddal kell
felnasznalni, vagy zarolni, elkuloniteni szukséges, lehetséges

Amennyiben mégis felhasznalasra kerul a kérdéses alapanyag a készterméket tétel mindsitd
mikrobioldgiai megfelelésége esetén lehet felszabaditani.

Késztermék nem megfeleldésége esetén a késztermék nem kerulhet kereskedelmi
forgalomba.

Termék visszahivasa vagy Termék zarolasa ?...




AZ ONELLENORZESI RENDSZER MEGVALOSITASA, M arne ”\/‘»/Lu
BEMUTATASA A GYARTASI GYAKORLATBAN

1. Alapanyagok, segédanyagok és adalék anyagok , csomagolo
anyagok

Erzékszervi vizsgalatok alapanyag esetén, példaul fényképes specifikaciokkal

Mikrobioldgiai és analitikai vizsgalatok: jelolt tapértékek igazolasa, ellenérzése vagy esetleg a sajat termékunk tapérték szamitasahoz valo
felhasznalashoz

Mikrobioldgiai megfeleléség ellenbrzése

Csomagolé anyagok: anyagmindseég, anyagvastagsag ellenérzése, csomagolé anyagok kioldodas vizsgalata €s mikrobiologiai tisztasag az
els6dleges csomagolasoknal

Pulyka, marha husok- DNS vizsgalat — <y —
Sajtok esetében- tej fehérje vizsgalata Elelmiszer csalassal 6sszefliggésben 1évé vizsgalatok sE L F

Toxin vizsgalatok, lisztek, gabonak esetén




AZ ONELLENORZESI RENDSZER MEGVALOSITASA,
BEMUTATASA A GYARTASI GYAKORLATBAN

2. Termelési kornyezet megfelelésége

Gépek, berendezések higiéniai allapota felulet mintavétellel

Szellbzés, levegd, gbz, levegd elszivas mikrobioldgiai megfelelésége

Személyi higiénia ellendrzése

Munkaruha ellenérzése

Takaritas hatékonysaganak ellenérzése, vegyszer koncentracié mérések
Kézmosas megfeleldsége: szappan vagy csizmamosas hatékonysag ellendrzése

Megjegyzés:
Felszerelés, munkaeszkdz, edényzet, munkafelulet:
10*10cm-es felulet, tisztitas, fertGtlenités utan vett minta

Személyi tisztasag (kéz, munkaruha és kéztorld):
Koérokozét nem tartalmaz (kézmosas utan, hasznalatlan munkaruha, hasznalatban lévé kéztorld)
Enterococcus faecalis mentes




AZ ONELLENORZESI RENDSZER MEGVALOSITASA, ﬂl arne ”\/E—/Lll
BEMUTATASA A GYARTASI GYAKORLATBAN

3. Termeles megfelelosege I :

Mérlegek megfelelosége

Hoémérdk, fémdetektorok egyéb meérbeszkozok megfeleldosége . o
és mérések dokumentalasa ‘ . k %

Recepturak megfelelésége
Akrilamid vizsgalat
Felhasznalt viz és jégpehely mikrobioldgiai és analitikai vizsgalata
Allergén keresztszennyezddés ellendrzése

Fazis termék vizsgalatok ( félkész termék vizsgalatok, elokészitett termék igazolasok.
Példaul a leszeletelt sonka 3 napig felhasznalhato..? )

Nyomonkovethetéség megfeleldsége a termelési folyamatokban




AZ ONELLENORZESI RENDSZER MEGVALOSITASA, M arne ”\/‘»/Lu
BEMUTATASA A GYARTASI GYAKORLATBAN

4. Termek megfelelGsege

- Mikrobioldgiai kész termék ellendrzes
- Analitikai kesz termeék ellendrzés

- Erzékszervi termék biralatok

- Jelolés felulvizsgalat, jovahagyas:

- A termék jelolés tartalmanak igazolhatésaga by it -
rermek jeic J g nutritionall;
- Tarolasi kiserletek Sy ral
RO L . 1= ..M...,\!a Uem i
- Nyomonkovetés és termek visszahivas waestatood™

- Termékfejlesztéssel kapcsolatos vizsgalatok

- Elkészitési javaslat validalasa! //



AZ ONELLENORZESI RENDSZER MEGVALOSITASA, M arne ”\/‘»/Lu
BEMUTATASA A GYARTASI GYAKORLATBAN

EN 7
T
J,
8 /%)
| Elelmiszer hamisitas | Rosszindulati termék Allergén kockéazat
\ _szennyezés :/
, > Termék ]
Beszerzes értékesités

\ ] | >

7

: : Viz, levegd, g6z Csomagoloé anyagok
Alapanyagok Adalék anyagok, segéd g0, g
anyagok
Gépek, berendezések
Technoldgiai tényezék ) Személvi Higiénia —
(hités, fagyasztas, 9 Jeldlés
hékezelés)

CCP-k Nyomonkdvetés




KOSZONOM A FIGYELMET!




Tovabbi kérdések? _f‘-F"
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