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Osszesitett tanuloi névsor

sor

A tanuld neve

Az elméleti képzést végz6 iskola neve

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.




Anyakonyvi rész

A tanulok adatai

1.

Tanulé neve: Sziiletési hely, 1d0:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:

Képz6 intézmény neve, cime:

Kapcsolattarto neve, elérhetsége:

Tanul6 értékelése:

Erdemjegyek
HO IX. XI. | XIL. Félév | Il [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VIL | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:
Anyakonyvi rész
A tanulok adatai*
2.
Tanulé neve: Sziiletési hely, 1do:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:
Képz0 intézmény neve, cime: Kapcsolattarto neve, elérhetésége:
Tanul6 értékelése:
Erdemjegyek
HO IX. X1 | XIL. Félév | 11 [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VII. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:

*(A tanulok létszamanak megfeleléen bovithetd)




HALADASI RESZ

A gyakorlati napok
datuma

nap

Nap

Rafordi
tott id6
(6ra)

Tantargy

Témakor részletezése

Hianyzo(K)
neve(i)

Oktato alairasa

Szakmai

gyakorlat I.

Pékség mitkodése
Nyersanyagok tarolasa és
elokészitése
Munkahely rendje, munkavédelmi,
eldirasok
Pékségben elvart magatartasi
szabalyok
Anyagok tarolasa

Szakmai

gyakorlat I.

Nyersanyagok tarolasa és
el6készitése
Anyagok tarolasa
Anyagmozgatas

Szakmai

gyakorlat I.

Nyersanyagok tarolasa és
elokészitése
Hiités ellendrzése
Tomeg, térfogat mérése

Szakmai

gyakorlat .

Nyersanyagok tarolasa és
elokészitése
Hités ellendrzése
Tomeg, térfogat mérése




Tészta készités

Szakmai Tészta anyagainak 6sszemérése
gyakorlat I. Dagasztas
Csészecsere

Tészta készités

Szakmai Tészta anyagainak 6sszemérése
gyakorlat I. Dagasztas
Csészecsere

Tészta készités

Szakmai Tészta anyagainak 6sszemérése
gyakorlat I. Dagasztas
Csészecsere

Tészta készités

Sazlf(l)(rrlna?| Dagasztogép kezelése, dagasztasi
¥ ' id6 beallitasa

Szakmai Tészta készités
gyakorlat | Kézi dagasztas

Tészta jellemz6i




Tésztafeldolgozas

Szakmai e o o
akorlat | K¢éz1 tésztaosztas, tészta meres,
gy ' gdmbolyités, hosszformazas
. Tésztafeldolgozas
zakmai e o -
Sal?orlaa}[ | Kézi tésztaosztas, tészta méres,
9y ' gombolyités, hosszformazas
Szakmai Tésztafeldolgozas
akorlat | Kézi tésztaosztas, tészta mérés,
9y ' gombolyités, hosszformazas
Szakmai Tésztafeldolgozas
akorlat | Kézi tésztaosztas, tészta méres,
9 ' gombolyités, hosszformazas
Szakmai Tésztafeldolgozas
gyakorlat . Kiflisodras




Szakmai Tésztafeldolgozas
gyakorlat I. Kiflisodras
Szakmai Tésztafeldolgozas
gyakorlat I. Briésfélék fonasa
Szakmai Tésztafeldolgozas
gyakorlat . Briosfélék fonasa
Szakmai Tésztafeldolgozas
gyakorlat . Kalacsfonas tobb szalbol
Szakmai Tésztafeldolgozas
gyakorlat I. Kalacsfonas tobb szalbol




Szakmai

Tésztafeldolgozas

gyakorlat I. Kalacsfonas tobb szalbol
Szakmai Tésztafeldolgozas
gyakorlat I. | Osztogépek és kiflisodrok kezelése
Kelesztés
Kelesztéeszkdzok
Szakmai Keleszté kamrak, paraméterek
gyakorlat . Kamrak kiszolgélésa, higiéniaja,
munkavédelme
Kelesztés
Kelesztéeszkdzok
Szakmai Keleszté kamrak, paraméterek
gyakorlat 1. Kamrak kiszolgalasa, higiénidja,
munkavédelme
Siités
Tésztak elOkészitése
Szakmai Vetés
gyakorlat I. | Kemence paraméterek értelmezése
Stités
Feliiletkezelés




Szakmai

gyakorlat I.

Siités
Tésztak elokészitése
Vetés
Kemence paraméterek értelmezése
Stités
Feliiletkezelés

Szakmai

gyakorlat I.

Siités
Tésztak elokészitése
Vetés
Kemence paraméterek értelmezése
Stités
Feliiletkezelés

Szakmai

gyakorlat I.

Siités
Tésztak elokészitése
Vetés
Kemence paraméterek értelmezése
Stités
Feliiletkezelés

Szakmai

gyakorlat I.

Siités
Tésztak eldkészitése
Vetés
Kemence paraméterek értelmezése
Stités
Feliiletkezelés

Szakmai

gyakorlat .

Késztermékek kezelése,
csomagolasa, jelolése
Hiutés, tarolas
Csomagolas, csomagoléanyagok
fajtai
Jelolés
Szallitasra elokészités




Szakmai

gyakorlat I.

Késztermékek kezelése,
csomagolasa, jelolése
Hutés, tarolas
Csomagolas, csomagoléanyagok
fajtai
Jelolés
Szallitasra elokészités

Szakmai

gyakorlat I.

Késztermékek kezelése,
csomagolasa, jelolése
Hités, tarolas
Csomagolas, csomagoloanyagok
fajtai
Jelolés
Szallitasra elokészités

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészités
Munkahely rendje, munkavédelmi,
balesetelharitasi és tlizvédelmi
eldirasok
Anyagok atvétele, mennyiségi és
mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szdmitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészités
Anyagok atvétele, mennyiségi €s
mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szdmitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészités
Anyagok atvétele, mennyiségi €s
mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szamitasa




Anyagismeret, tarolas, elokészités
Anyagok atvétele, mennyiségi és

Szakmai A o o 1a
gyakorlat II. mindségi elylyer}or?e’se, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szamitdsa
Anyagismeret, tarolas, elokészités
Szakmai Anyargork ‘éltvételue, mennyiségi és
gyakorlat II. mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szdmitasa
Anyagismeret, tarolas, elokészités
Szakmai Anyagork .aitvétel"e, r’nennyiséigi és
gyakorlat I1. mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szdmitasa
Anyagismeret, tarolas, elokészites
Szakmai Gépek ¢és berendezések, lizemelés
gyakorlat I1. el6tti ellendrzése
Napi karbantartas
Anyagismeret, tarolas, elokészités
Szakmai Gépek ¢és berendezések, lizemelés
gyakorlat I1. el6tti ellendrzése

Napi karbantartas

10




Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészités
Gépek és berendezések, tizemelés
elétti ellendrzése
Napi karbantartas

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészités
Gépek és berendezések, lizemelés
elétti ellendrzése
Napi karbantartas

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Nyersanyagok érzékszervi
vizsgalata
Liszt hémérsékletének beallitasa,
szitalasa, mérése
Dagasztoviz hdmérsékletének
beallitasa
Segéd ¢és jarulékos anyagok
elokészitése
Eldkészités gépei

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Nyersanyagok érzékszervi
vizsgalata
Liszt hémérsékletének beallitasa,
szitalasa, mérése
Dagasztoviz hdmérsékletének
beallitasa
Segéd és jarulékos anyagok
elokészitése
Elokészités gépei

Szakmai
gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Nyersanyagok érzékszervi
vizsgalata
Liszt homérsékletének beallitasa,
szitalasa, mérése
Dagasztoviz hdmérsékletének
beallitasa
Segéd és jarulékos anyagok
elokészitése
Eldkészités gépei
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Gyartastechnologia szakaszai
Kovaészok készitése

Sazka(l)lirlzgt':u” Kovészmag felhasznélasa
9y ' Kovasz érettségi allapotanak
meghatdrozasa
Gyartastechnologia szakaszai
Kovaészok készitése
Szakmai Kovaszmag felhasznalasa
gyakorlat I1. Kovasz érettségi allapotanak
meghatarozasa
Szakmai Gyartastechnoldgia szakaszai
gyakorlat I1. Dagasztas géppel
Szakmai Gyartastechnoldgia szakaszai
gyakorlat I1. Dagasztas géppel
Szakmai Gyartastechnologia szakaszai
gyakorlat I1. Dagasztas géppel
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Gyartastechnologia szakaszai
Tészta technoldgiai paramétereinek
beallitasa, érettségének

. megallapitasa
gyif("’(‘)krﬂ?'l )  ElesztSaktivitds
Erett tésztara dagasztas
Kovaszpotlo eljarasok
Szakmai szdmitasok
Gyartastechnologia szakaszai
Tészta technologiai paramétereinek
beallitasa, érettségének
Szakmai rmegé,l,lapi.té.sa}
gyakorlat II. ’ Eleiszt(?aktlwtas ’
Erett tésztara dagasztas
Kovaszpotlo eljarasok
Szakmai szdmitasok
Gyartastechnologia szakaszai
Szakmai Gombolyités, hosszformazas,
gyakorlat I1. sodras, fonas
Gyartastechnologia szakaszai
Szakmai Gombolyités, hosszformazas,
gyakorlat I1. sodras, fonas
Gyartastechnologia szakaszai
Szakmai GOmbolyités, hosszformazas,
gyakorlat I1. sodras, fonas
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Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Kelesztés eszkozei, berendezései
Kelesztd paramétereinek bedllitasa
Termek feliiletének kezelése
Kelesztés

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Kelesztés eszkdzei, berendezésel
Keleszté paramétereinek beallitasa
Termék feliiletének kezelése
Kelesztés

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Kemence elokészitése siitésre
Kemence homérsékletének,
gbzviszonyainak szabalyozésa
Vetés kiilonb6zé moédokon (lapatos,
vetOszerkezet)

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Kemence elokészitése siitésre
Kemence homérsékletének,
gbzviszonyainak szabalyozasa
Vetés kiilonb6zé mddokon (lapatos,
vetOdszerkezet)

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Kemence eldkészitése siitésre
Kemence homérsékletének,
gdzviszonyainak szabalyozasa
Vetés kiilonb6z6 modokon (lapatos,
vetdszerkezet)
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Gyartastechnologia szakaszai

Szakmai Késztermék csomagolésa, tarolasa,
gyakorlat Il. | tarolasi paraméterek ellenérzése,
dokumentalasa
Gyartastechnologia szakaszai
Szakmai Késztermék csomagolésa, tarolasa,
gyakorlat Il. | tarolasi paraméterek ellenérzése,
dokumentalasa
Gyartastechnologia szakaszai
Szakmai Késztermék csomagolasa, tarolasa,
gyakorlat I1. tarolasi paraméterek ellendrzése,
dokumentalasa
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat I1. Nyersanyagok elokészitése
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat I1. Nyersanyagok elokészitése
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Kenyérfélék gyartasa

Szakmai Iy ferithan Lo
akorlat 11 Kenyértészta készitése kozvetett
% ' uton
; Kenyérfélék gyartasa
zakmai "y P S
Saka(l)”a? T Kenyértészta készitése kozvetett
% ' uton
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
akorlat 11 Kenyértészta készitése kozvetett
& ' uton
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
akorlat 11 Kenyértészta készitése kozvetett
& ' uton
Szakmai Kenyeérfélék gyartasa
gyakorlat I Kenyértészta készitése kozvetlen

uton
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Kenyérfélék gyartasa

Szakmai Kenyértészta készitése kozvetlen
gyakorlat I1. ,
uton
Szakmai Kel,lyerfel,ek,g,y artifsa
Kenyértészta készitése kozvetlen
gyakorlat I1. ,
uton
Szakmai I,(el,lyerfel,ek,gy artasa
Kenyértészta készitése kozvetlen
gyakorlat I1. ,
uton
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat Il. [Rozskenyerek tésztajanak készitése
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat Il. [Rozskenyerek tésztajanak készitése
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Kenyérfélék gyartasa

zakmai - lelek gyartasa
Saké(l)rlai1 1 Osztas, méres, gdbmbolyités,
& ' hosszformazas
Szakmai Kenyérfélek gyartasa
akorlat 11 Osztas, mérés, gombolyités,
i ' hosszformazas
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
akorlat 11 Osztas, méres, gombalyites,
& ' hosszformazas
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
akorlat 11 Osztas, mérés, gombolyités,
& ' hosszformazas
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat 11, | Kenyériészta kézi oszdsa (csipés),

mérése
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Kenyérfélék gyartasa

S{:lf(?)l:'ﬂ? II I Kenyértészta kézi osztasa (csipés),
&V ' mérése
; Kenyérfélék gyartasa
ii%ﬁg? IH Kiilonb6zo6 kenyérformak
¥ ' kialakitasa
; Kenyérfélék gyartasa
izka(‘)w;? |“ Kiilonb6z6 kenyérformak
W ' kialakitasa
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat 1 Nyersanyagok elékészitése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyakorlat II. gyartasa

Nyersanyagok elokészitése
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Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kdzvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlods, leveles tészta
készitése kdzvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlods, leveles tészta
készitése kozvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése
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Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal

Szakmai dusitott, omlos, leveles tészta
gyakorlat I1. ot .
készitése kozvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése
Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Szakmai Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlos, leveles tészta
gyakorlat I1. el .
készitése kdzvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. GOmbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. GOmbolyités, hosszformazas,

sodras, fonas
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Osszefiiggé szakmai gyakorlat

A gyakorlati napok
datuma
Tantargy Témakor részletezése Hianyzo(k) Oktaté aldirésa
neve(i)
. Rafordi
I:;' Nap |tott idé
P (6ra)
Munkahely rendje, munkavédelmi,
) balesetelharitasi és tlizvédelmi
Osszefliggd eldirasok
7 szakmai Pékség helyiségei, rendeltetésiik,
gyakorlat gépek elhelyezése, technologiai
sorrendje
Pékség helyiségei, rendeltetésiik,
Osszefiiged gépek elhelyezese,_technologlal
7 szakmai sorrendje
akorlat Meérési feladatok
9y Nyersanyagok tarolésa,
anyagmozgatas
Osszefiiged Anyagok Gsszemérése
; Gépi dagasztas
7 szakmai .
Csészecsere
gyakorlat
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Osszefliggd

szakmai Kézi dagasztas
gyakorlat

Osszefiiggd Kézi tésztaosztas, mérés,
szakmai gombolyités, hosszformazas
gyakorlat

Osszefiiggd Kézi tésztaosztds, méres,
szakmai gombolyités, hosszformazas
gyakorlat

Osszefiiggd Kézi tésztaosztas, mérés,
szakmai gombolyités, hosszformazas
gyakorlat

Osszefiiggd Kézi tésztaosztas, méres,
szakmai gombdlyités, hosszformazas
gyakorlat
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Osszefliggd
szakmai
gyakorlat

Kiflisodras

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Briosfélék fonasa

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Kalacsfonas tobb szalbol

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Kalacsfonas tobb szalbol

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Osztogép kezelése
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Keleszt6 eszkozok

Osszeiegd ElSkészitésiik
Keleszté kamrak
gyakorlat
Veteés
Stités
Osszefiiced Paraméterek értelmezése
£8 Feliiletkezelés
szakmai .y
gyakorlat Hiites
Csomagolas
Jelolés
Elokészités szallitasra
Osszefuggo Kenyértészta készitése kozvetett
szakmai ,
uton
gyakorlat
Osszefiiggd | Kenyértészta készitése kozvetlen
szakmai eljarassal
gyakorlat Rozskenyér tésztajanak készitése
Osszefiiggd s L . .
Zelugs Kenyértészta kézi osztassal (csipés)
szakmai 1 e . R
Kiilonféle kenyérformak kialakitasa
gyakorlat
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Osszefliggd

Péksiitemények, finom pékaruk

szakmai . A te s
nyersanyagainak el0készitése
gyakorlat
2 . Vizes, tejes, dusitott, tojassal
Osszefiiggd e o Lo
Zeluge dusitott, omlods, leveles tészta
szakmai i
készitése
gyakorlat
o . Vizes, tejes, dusitott, tojassal
Osszefuggo dusitott, omlods, leveles tészta
szakmai e
készitése
gyakorlat
Osszefiiggd
szakmai Feldolgozdgépek alkalmazasa
gyakorlat
Osszefuggo Késztermék ellendrzése,
szakmai (12
dokumentalas
gyakorlat
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HALADASI RESZ*
(szabadsavos idokeret)**

A gyakorlati napok

datuma
, , . , Hianyzo(k . 1irs
Tantargy Témakor részletezése Y .( ) Oktato alairasa
neve(i)
, Rafordi
In{;’ Nap | tott id
P (6ra)
*(bovithetd)

**(az elméleti képzést biztosité szakképzd intézménnyel egyeztetve)
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JELENLETI iv*

ssz. Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Détum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé

. neve (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
1 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
2 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
3 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
4 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
5 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
6 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
7 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
8 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
9 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
10 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
11 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
12 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
13 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
14 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
15 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
16 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:

*gyakorlati napok szamdnak megfeleléen bévitendd



