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Valamennyi, pék szakképzést folytaté iskola lgazgatdojanak

Székhelyén

Tisztelt Igazgaté Asszony/Ur!
A Féldm(ivelésiigyi Minisztérium felhivisa alapjan a 2014/2015. tanévben

a PEK SZAKMA KIVALO TANULOJA VERSENY-t

a Nemzeti Agrargazdasigi Kamara szervezésében a Westsik Vilmos Elelmiszeripari Szakképz&

Iskolaban rendezziik meg (4400 Nyiregyhaza, Semmelweis u. 15.).

A verseny idépontja: 2015. marcius 03-06.

Nevezési hatdrid6: 2015. februar 20.

Az intézet igazgatdja: Dr. Rubi Ferenc Tel: 42/433-425
Ugyintézo: Bardos Erzsébet Tel: 30/952-3719
Versenyfelel6s: Bereczkiné Kardevan Kinga Tel: 0630/823-3302

A versenyen valo részvétel feltételei:

Az OKJ 33 541 04 0000 00 00 Pék szakma csak azon végz{@s tanuldi vehetnek részt, akik:

legaldbb kozepes tanulmanyi eredményt értek el,

fegyelmi buintetésiik és igazolatlan hidnyzasuk nem volt,

onhibajukbdl balesetet nem okoztak,

a nevezési dijat résziikre, a rendezd iskola szamlajara befizette.

A nevezhetd versenyzék szama:

Az érdekelt iskoldk az 1. szami mellékletnek megfeleléen nevezhetnek versenyz6t.

Amennyiben a nevezett versenyz§ inditasa akaddlyba litkozik, tartalék versenyz6 utazhat a verseny
helyszinére, kitoltott nevezési lappal.

A Féldmiivelésiigyi Minisztérium felhivasa alapjan eziton hozom az érdekelt iskoldk tudomasara,
hogy a verseny dontSjében részt vev tanuldk szamanak megfelel6en a kiildg iskola, nevezési dijat

fizet. A nevezési dij: 6000 Ft/versenyzd
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A nevezési dijat, az orszagos déntét rendezd iskola részére, az aldbbi szamlaszamra kell befizetni:
Bankszamlaszam: 10044001-00334033

A Kozlemény rovatban a ,Pék SZKTV” megjegyzés keriiljon feltiintetésre. Az atutalasrél szol6
igazolast a versenyre érkezd tanuld, illetve kisérGje a jelentkezéskor koteles bemutatni a

versenyfelel@snek, vagy a rendez6 iskola megbizottjanak.

A versenyre a tanulék hozzanak magukkal:

személyi igazolvanyt, didkigazolvany, TAJ kartyat, adé kartyat,

irdeszkozt (kék szindi toll),

— zsebszamoldégépet,

— egyéni felszerelést (jelzés nélkiili munkaruhat, cip6t),
— alaboratériumi feladat elvégzéséhez kdpenyt,

— OM azonosité szamot.

Kérem Igazgaté Asszonyt/Urat, hogy a csatolt nevezési lapot tanuldnként hitelesitve, valamint a
kisérék és a versenyzGk étkezési és szalldsigényét, érkezési idejét tartalmazé igénybejelentd lapot

kitoltve, legkésébb 2015. februdr 20-ig a versenyt rendezé iskola részére sziveskedjék megkiildeni.

Az igényelt szolgdltatdsok téritési dija, szdmla ellenében elére dtutaldssal térténik.

Az igényelt széllas és étkezés lemonddsara csak irasban (faxon vagy postai levélben) 2015. februar
23-ig van lehetdség. Ezutan az igénylés visszamondasat nem tudjuk elfogadni, a megigényelt tételek

leszamlazasra keriilnek.

A versenyzdk és a kisérék részére kollégiumi elhelyezést tudunk biztositani.

A verseny moduljai:
frasbeli 6sszes idétartama: 180 perc

Modul széma Modul megnevezése
0510-06 Technoldgiai / termelési szamitdsok elvégzése

A sités elméleti alapjainak, folyamatainak, feltételeinek, a siitési

0534-06 . ) e s . ‘
eljarasok és a stit6kemencék ismertetése, bemutatasa
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Gyakorlati dsszes id6tartama: 540 perc

Modul széma Modul megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai

Gyartas el6készitése és befejezése (harom kiilonb6z6 tipust termék

021005 csomagolasa, taroldsa, a keletkezd hulladékok szakszer(i kezelése)
0511-06 Mérések, dokumentalds

0532-06 Tésztafeldolgozas

0534-06 Siités (kiilonb6z6 termékcsoportokba tartozé termékek gyartdsa)
3136-10 Tésztakészités

Szébeli modulok

Modul szama Modul megnevezése

0511-06 Gazdalkodasi, vallalkozasi, kereskedelmi és marketing alapismeretek
0533-06 A kelesztés médszereinek, feltételeinek, folyamatainak, a kelesztés

eszkozeinek bemutatasa, ismertetése

A versennyel kapcsolatos fontos informdciok!

A versenyz6k részére a dagasztdstél szamitva 4 ora dll rendelkezésre a termék kisiitéséhez.
A 4 ora leteltével a munkdt a bizottsdg ledllitja!!!
Minden versenyzé az dltala kiszdmolt anyagnormabdl késziti el a termékeket.
Laboratoriumi feladat az alabbiak kéziil keriil kivdlasztdsra:

> slitGipari termék érzékszervi pontozdsos birdlata és minGsitése

> liszt savfokanak meghatdrozdsa

» késztermék térfogatanak meghatdrozdsa

> liszt szinvizsgdlata

A laboratériumi feladathoz képenyt a versenyzék hozzanak magukkal!

A készitendé versenyfaladat termékei a mellékelt listan szereplé termékekbél lesznek kivdlasztva.
SiitGipari termék készitése az alabbi termékcsoportokbdl lehetséges:

> dusitott tésztabol késziilt péksiitemények

> tejes tésztabdl késziilt péksiitemények

» leveles tésztabdl késziilt finom pékdruk
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A termék elBdllitas folyamdn kizarélag a rendezé iskola dital biztositott alap-, segéd- és jarulékos

anyagait hasznalhatjdk fel a versenyzék!

A szébeli vizsga az VM dlital jévéhagyott tételsorok alapjan térténik. Idétartam: 20 perc felkésziilés,

5 -5 perc felelet modulonként.

A 0509-06 A munkakezdés feladatai gyakorlati modulhoz egy tesztlap kitéitése is kapcsolodik.

A verseny gyakorlati helyszine elézetes egyeztetés utin megtekintheté 2015. februar 16 —t6l 19-ig
9.00 -14.00 6ra kozott.

A gyakorlat helyszine: VELA Pékség cime: 4400 Nyiregyhaza, Pazonyi u. 33. (Volvo autdszalon
udvaran).

Kapcsolattarté: Konrat Rébert lizemvezeté, telefonszam 70/451-4121

Az esetlegesen felmeriil6 kérdésekben a versenyfelelGs, illetve a rendezd intézmény kdzvetleniil ad

tdjékoztatast.

Akik a szakképesités vizsgarészéhez rendelt szakmai kévetelménymodul vizsgafeladatait
teljesitették és a szakmai kévetelménymodul versenyrészen megszerezheté pontok 71%-dt
megszerezték, jeles osztalyzatot kapnak és az adott versenyrésznek megfelelé kévetelménymodul

letétele alél mentesiilnek a 20/2007. (V.21.) SzMM rendelet 5.§ (5) bekezdése alapjan.

A rendezvény szervezSi és tdmogatdi nevében tisztelettel meghivjuk Onéket és varjuk jelentkezésiiket

a megadott cimen.

Budapest, 2015. februar 02.
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