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Osszesitett tanuloi névsor

sor

A tanuld neve

Az elméleti képzést végzo iskola neve

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.




Anyakonyvi rész

A tanulok adatai

1.

Tanulé neve: Sziiletési hely, 1d0:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képviseld neve, cime: Telefon:

Képz6 intézmény neve, cime:

Kapcsolattarto neve, elérhetsége:

Tanul6 értékelése:

Erdemjegyek
HO IX. XI. | XIL. Félév | Il [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VIL. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:
Anyakonyvi rész
A tanulok adatai*
2.
Tanulé neve: Sziiletési hely, 1do:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:
Képz0 intézmény neve, cime: Kapcsolattartod neve, elérhetdsége:
Tanul6 értékelése:
Erdemjegyek
HO IX. X1 | XIL. Félév | 11 [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VII. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:

*(A tanulok létszamanak megfeleléen bovithetd)




HALADASI RESZ

A gyakorlati napok

datuma
Tantargy Témakor részletezése le?:\zlez(ci))(k) Oktato alairasa
Hob- Réfgr(}itott
nap Nap 1Vdo
(6ra)
Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Stit6- és cukraszipari Munkahely rendje,
7 gyartastechnologia munkavédelmi,
gyakorlat balesetelharitasi és
tlizvédelmi eldirasok
ismertetése
Elvart magatartas
Anyagismeret,
Stit6- és cukraszipari gyartastechnologia
7 gyartastechnologia szakaszali
gyakorlat Anyagsziikséglet
szamitasa
Anyagismeret,
Stit6- és cukraszipari gyartastechnologia
7 gyartastechnologia szakaszali
gyakorlat Nyersanyagok atvétele,
tarolasa
Anyagismeret,
Siitd- és cukraszipari gyartastechnologia
7 gyartastechnologia szakaszai
gyakorlat Nyersanyagok
elokészitése
Anyagismeret,
Stit6- és cukraszipari gyértzistechno_l()gia
. L szakaszai
7 gyartastechnologia K
gyakorlat Nyer'sa,nxago .
mennyiségének és
mindségének ellendrzése




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Nyersanyagok
mennyiségének és
mindségének ellendrzése

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnolodgia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
A gyartashoz sziikséges
anyagok eldkészitése,
gépei

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnoléogia
szakaszali
Sititéipari nyersanyagok
érzékszervi vizsgalata

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnoléogia
szakaszali
Sititéipari nyersanyagok
érzékszervi vizsgalata

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Liszt, viz el6készitése

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
S6, cukor, aszkorbinsav
oldasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszali
Elesztd, tejpor
szuszpendalasa




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
A tojas kezelése

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
A margarin temperalasa,
mérése

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Az elokészités gépeinek,
berendezéseinek
alkalmazasa

Siit6- és cukrészipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Kovaszok készitése
Kovészmag felhasznélasa
Kovasz érettségi
allapotanak
meghatarozasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Kovaszok készitése
Kovaszmag felhasznalasa
Kovasz érettségi
allapotanak
meghatarozasa

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Dagasztas géppel

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Dagasztas géppel




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Tészta technologiai
paramétereinek beallitasa,
érettségének
megallapitasa
Elesztéaktivitas
Erett tésztara dagasztas
Kovaszpotlo eljarasok
Szakmai szdmitasok

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Tészta technologiai
paramétereinek beallitasa,
érettségének
megallapitasa
Elesztéaktivitas
Erett tésztara dagasztas
Kovaszpotlo eljarasok
Szakmai szdmitasok

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Nyersanyagok
elokészitése

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kenyértészta készitése
kozvetett Giton

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kenyértészta készitése
kozvetlen uton

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Rozskenyerek tésztdjanak
készitése

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Szakmai szamitasok




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Osztas, mérés,
gombolyités,
hosszformazas

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Osztas, mérés,
goémbolyités,
hosszformazas

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kenyértészta kézi osztasa
(csipés), mérése

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kiilonb6z06 kenyérformak
kialakitasa

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kiilonb6z06 kenyérformak
kialakitasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kenyérfélék gyartasa
Kelesztés

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Nyersanyagok
elokészitése

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Tésztakészités kdzvetlen
(kozvetett) eljarassal




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Dagasztas, a tészta

érlelése

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
GOmbolyités,
hosszformazas, sodras,
fonas

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
GOmbolyités,
hosszformazas, sodras,
fonas

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Gombolyités,
hosszformazas, sodras,
fonas

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
GOmbodlyités,
hosszformazas, sodras,
fonas

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Szakmai szdmitasok
(préstomeg, prések
szdma)

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Feldolgozogépek
alkalmazasa




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnolodgia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kelesztés eszkozének,
berendezésének
megvalasztasa

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kelesztés, paraméterek
beallitasa, termék
feliiletének kezelése,
kelési folyamat
ellendrzése

Siit6- és cukrészipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
Kelesztés, paraméterek
beallitasa, termék
feliiletének kezelése,
kelési folyamat
ellendrzése

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Péksiitemények, finom
pékaruk gyartasa
A kemence elOkészitése a
stitésre

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Egyéb siitoipari
termékek
Fagyasztott termékek
gyartasa

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Egyéb siitoipari
termékek
Fagyasztott termékek
gyartasa




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati
nyersanyagok, elokészito
miiveletek
Cukraszipari
nyersanyagok
csoportositasa, jellemzése,
mindségi kovetelményei

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati
nyersanyagok, elokészito
miiveletek
Cukraszipari
nyersanyagok
csoportositasa, jellemzése,
mindségi kovetelményei

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati félkész
termékek
Cukorkészitmények,
bevondanyagok és
toltelékek
nyersanyagainak
elokészitése

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Cukraszati félkész
termékek
Cukorkészitmények
készitése a sziikséges
eszkozok, berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Cukraszati félkész
termékek
Bevonodanyagok készitése
a sziikséges eszkozok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

10




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati félkész
termékek
Toltelékek készitése a
szlikséges eszk6zok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Cukraszati félkész
termékek
Toltelékek készitése
Gytlimolcstartositasi
modszerek

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Tésztakészitéshez
alkalmazott nyersanyagok
elokészitése

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Tésztakészités
hibainak megel6zése,
javitasa
Anyaghéanyad szamitas

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Elesztds tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitasa,
slitése a sziikséges
eszk6zok, berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

gyartastechnoldgia
gyakorlat

Stitd- és cukraszipari

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Elesztds tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitasa,
slitése a sziikséges
eszkdzok, berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

11




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Felvert tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitasa,
stitése a sziikséges
eszkozok, berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Felvert tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitasa,
stitése a sziikséges
eszkozok, berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Omlos tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitésa,
slitése a sziikséges
eszk0zOk, berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Omlos tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitésa,
stitése a sziikséges
eszk6zok, berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Hengerelt tésztak
készitése, feldolgozasa,
alakitasa, siitése a
szlikséges eszk6zok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

12




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Vajas tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitésa,
stitése a sziikséges
eszkozOk, berendezések
balesetmentes
alkalmazaséaval

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Forrazott tésztak
készitése, feldolgozasa,
alakitasa, stitése a
sziikséges eszk6zok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Eleszts tésztaju
uzsonnaslitemények
készitése a sziikséges
eszk0zOk, berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Felvert tésztaju
uzsonnasiitemények
készitése a sziikséges
eszkozok, berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Omlos tésztaja
uzsonnasiitemények
készitése a sziikséges
eszkdzok, berendezések
balesetmentes
alkalmazaséaval

13




Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Szeletek nyersanyagainak,
félkésztermékeinek
elokészitése
Szeletek készitése

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Tekercsek
nyersanyagainak,
félkésztermékeinek
elékészitése
tekercsek készitése

Siit6- és cukrészipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Minyonok
nyersanyagainak,
félkésztermékeinek
elokészitése
Minyonok készitése

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldogia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Desszertek
nyersanyagainak,
félkésztermékeinek
elokészitése
Desszertek készitése

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Desszertek
nyersanyagainak,
félkésztermékeinek
elokészitése
Desszertek készitése

Siitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Krémesek
nyersanyagainak,
félkésztermékeinek
elokészitése
Krémesek készitése

14




Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Tejszinhabos, marcipanos
stitemények
nyersanyagainak,
félkésztermékeinek
elokészitése
Tejszinhabos, marcipanos
siitemények készitése

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Tejszinhabos, marcipanos
stitemények
nyersanyagainak,
félkésztermékeinek
elokészitése
Tejszinhabos, marcipanos
siitemények készitése

Siit6- és cukrészipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Tortdk nyersanyagainak,
félkésztermékeinek
elokészitése
Tortak készitése

Siit6- és cukréaszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Kikészitett siitemények
Tortdk nyersanyagainak,
felkésztermekeinek
elokészitése
Tortak készitése

Siitd- és cukraszipari

Kikészitett siitemények
Anyaghanyad szamitasa

gyartastechnologia receptura alapjan a
gyakorlat veszteségek
figyelembevételével
Siitd- és cukraszipari Teasiitemények

gyartastechnoldgia
gyakorlat

Edes teasiitemények
készitése omlos tésztabol

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Teasiitemények
Edes teasiitemények
készitése felvert tésztabol
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Stitd- és cukraszipari

Teasiitemények
Edes teastitemények

artastechnologi s
yartastecilologla készitése hengerelt
gyakorlat tésztabol
Siit6- és cukraszipari Teasiitemények

gyartastechnologia
gyakorlat

Edes teasiitemények
készitése egyeb tésztabol

Siit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Teasiitemények
Soés teasiitemények
készitése omlos tésztabol

Stit6- és cukraszipari
gyartastechnologia
gyakorlat

Teasiitemények
Sos teasiitemények
készitése vajas (egyéb
zsiradékkal késziilt
leveles) tésztabol

Siit6- és cukrészipari

Teasiitemények
Soés teastitemények

artastechnologia . .
gy g készitése forrazott

gyakorlat tés7t4bol
Stit6- és cukraszipari Teasiitemények

gyartastechnoldogia
gyakorlat

Toltott és toltetlen édes
teasilitemények készitése.

Stit6- és cukraszipari Fagylal,tok, ,parfek,
. . poharkrémek
gyartastechnologia .
Fagylalt nyersanyagainak
gyakorlat lr s
elokészitése
Stit6- és cukraszipari Fagylaltok, parfék,
gyartastechnologia poharkrémek
gyakorlat Tejes fagylaltok készitése

Stitd- és cukraszipari
gyartastechnoldgia
gyakorlat

Fagylaltok, parfék,
poharkrémek
Tejszines fagylaltok
készitése
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Siit6- és cukraszipari Fag}(;ll‘:l;(;(l;’él:sziek’
gyartastechnologia poh
Gytimolcs fagylaltok
gyakorlat
készitése
Siit6- és cukraszipari Diszités
gyartastechnoldgia | Diszité anyagok, burkolo
gyakorlat anyagok
Stit6- és cukraszipari Diszités
gyartastechnoldgia | Diszité anyagok, burkolo
gyakorlat anyagok
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A gyakorlati napok

datuma
. . ., . Hianyzo(k Oktaté
Tantargy Témakor részletezése anyzc_)( ) y a’ ©
e neve(i) alairasa
, Réforditott
Ho- g
nap Nap id6
(ora)
Munkahely rendje, munkavédelmi,
balesetelharitasi és tlizvédelmi
eldirasok, pékségben elvart magatartas
. ., | Pékség helyiségeinek r Iteté
Osszefiiged ckség helyisegei ek rende te ése
: Gépek elhelyezése, technologiai
6 szakmai :
akorlat sorrendje
9y Nyersanyagok tarolasa, szakositott
tarolas
Anyagmozgatas
Hiités ellendrzése
Meérési feladatok
Osszefliggd Anyagok 6sszemérése
7 szakmai Gépi dagasztas
gyakorlat Csészecsere
Kézi dagasztés
Kézi tészta osztas, tészta mérés,
- C 0mbolyités, hosszformazas
Osszefliggd g yoes, z z
; Kiflisodrés
7 szakmai P ,
akorlat Briosfélek fondsa
9y Kalacsfonas tobb szalbol
Osztogép kezelése
Osszefiiesd Keleszt6 eszk6zok
&g Keleszté kamrak
7 szakmai L .
akorlat Kelesztési paraméterek
9y Kelesztés higiénidja, munkavédelme
Vetés
Stités
- ., Paraméterek értelmezése
Osszefiiggd . .
< Feliiletkezelés
7 szakmai v
akorlat Hiites
9y Csomagolas
Jelolés
Eldkeészités szallitasra
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Kenyértészta készitése kozvetett uton

Osszekfuggo ¢s kozvetlen eljarassal
;;:k(;T?;t Rozskenyerek tésztajanak elkészitése
Szakmai szamitasok
Kenyértészta feldolgozasa
Kenyértészta kézi osztasa, mérése
Kiilonbozd kenyérformak kialakitasa
Osszefiiggd Kelesztés
szakmai Feliiletkezelés
gyakorlat Kelési folyamat ellendrzése
Stités
Termékkezelés
Késztermék minéségének ellendrzése
Kenyértészta feldolgozasa
Kenyértészta kézi osztasa, mérése
Kiilonbozd kenyérformak kialakitasa
Osszefliggd Kelesztés
szakmai Feliiletkezelés
gyakorlat Kelési folyamat ellenérzése
Stités
Termékkezelés
Késztermék minéségének ellendrzése
Osszefiiged Péksﬁteménye.:k, ﬁnonm ’pélfé}ruk
s7akmai . nyerganyaga,lnak elg}<6521te,s§
gyakorlat Vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott,
omlos, leveles tészta készitése
Osszefiiged Vizes, tt?jes, dﬁsitot‘f, toj éssgl ’dLZISitOtt,
s7akmai ) om'l.osz l’eveles tészta 1,<e§z1tese ’
gyakorlat GOmbolyités, hosszformazas, sodras,
fonas
A tésztafeldolgozas megtervezése:
. C préstomeg, prések szamanak
vkt Kiszimitiss
gyakorlat A kelesztés eszkozének,

berendezésének megvalasztasa,
paramétereinek beallitasa
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Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

A cukraszipar nyersanyagainak
csoportositasa, jellemzése,
technologiai felhasznalasuk
Cukorkészitmények, bevondanyagok
és toltelékek nyersanyagainak
elokészitése

Osszefiiggd| Cukorkészitmények készitése a
szakmai sziikséges eszk6zok, berendezések
gyakorlat balesetmentes alkalmazasaval
Osszefiiggd | Bevonodanyagok, toltelékek készitése
szakmai | a sziikséges eszk6zok, berendezések
gyakorlat balesetmentes alkalmazasaval
Tartds gylimolcskészitmények
- .| eléallitasdhoz és tésztakészitéshez
Osszefliggd
; alkalmazott nyersanyagok
szakmai 1 d e
gyakorlat elokészitése
Hibak megeldzése, javitasa
Anyaghanyad szamitas
Elesztds tésztak készitése,
- . feldolgozasa, alakitésa, siitése a
Osszefiiggd 1 . .
: sziikséges eszkozok, berendezések
szakmai .
akorlat b:dlesetmentes alkalmazasaval
9y Elesztés tésztabol készithetd
uzsonnasiitemények eldallitasa
Felvert tésztak készitése,
- . feldolgozasa, alakitasa, siitése a
Osszefiiggd o . . .
: sziikséges eszkdzok, berendezések
szakmai ‘o
akorlat balesetmentes alkalmazasaval
gy Felvert tésztabol készithetod
uzsonnasilitemények eléallitasa
Omlos tésztak készitése, feldolgozasa,
Osszefiioes alakitasa, siitése a sziikséges
g8 eszkozok, berendezések
szakmai .
balesetmentes alkalmazasaval
gyakorlat

Omlos tésztabol készithetd
uzsonnasiitemények eldallitasa
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Hengerelt tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitasa, siitése a

Osszefiiggd N o .
£8 sziikséges eszkzok, berendezések
szakmai .
akorlat balesetmentes alkalmazasaval
9y Hengerelt tésztabol készithetd
uzsonnasilitemények eléallitasa
Vajas tésztak készitése, feldolgozasa,
Osszefiiosd alakitasa, siitése a sziikséges
£8 eszkozok, berendezések
szakmai (o
akorlat balesetmentes alkalmazasaval
gy Vajas tésztabol készithetd
uzsonnasiitemények eldallitasa
" . Forrazott tésztak készitése,
Osszefiiggd . o s
: feldolgozasa, alakitésa, siitése a
szakmai 1 . .
akorlat szlikséges eszk6zok, berendezések
gy balesetmentes alkalmazasaval
" . Tortak, szeletek, tekercsek,
Osszefiiggd . .
: minyonok, desszertek, csemegék,
szakmai . o >
krémesek, tejszinhabos, marcipanos
gyakorlat o 1 1r e
stitemények eldallitasa
- L Tortak, szeletek, tekercsek,
Osszefliggd . .
; minyonok, desszertek, csemegék,
szakmai . o >
krémesek, tejszinhabos, marcipanos
gyakorlat

stitemények eldallitasa
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HALADASI RESZ*
(szabadsavos idokeret)**

A gyakorlati napok

datuma
i , . , Hianyzo(k . 1irs
Tantargy Témakor részletezése Y .( ) Oktato alairasa
neve(i)
, Rafordi
In{;’ Nap | tott id
P (6ra)
*(bévithetd)

**(az elméleti képzést biztosité szakképzd intézménnyel egyeztetve)
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JELENLETI iv*

ssz. Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Détum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé

. neve (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
1 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
2 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
3 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
4 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
5 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
6 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
7 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
8 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
9 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
10 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
11 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
12 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
13 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
14 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
15 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
16 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:

*gyakorlati napok szamdnak megfeleléen bévitendd



