x A
P N
Nerasti Agrirgasdssic! Comare|

SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, marcius 15.-t6l aprilis 30.-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: taniizem
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Etgy VI./A feladat

A feladat meghatdrozdsa, leirasa: A termékek el6allitdsanal fontos, hogy ismerjik a
miveletek helyes sorrendjét. Onnek az a feladata, hogy tegye helyes sorrendbe az
alapfondant-gyartds technolégiai folyamatanak mveleteit! Jellemezze a keményit6szorpot!

kristalyositd hités, bes(rités, anyagok elGkészitése, alapoldat készités, szlirés, mlveletkozi
tarolas
Ismertesse részletesen a kristalyosito hiités (tablirozas) muiveletét!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.
Az alapfondant-gyartas technoldgiai folyamatanak miiveleti sorrendje:

A keményitészorp jellemzése:

A kristalyositd hiités (tablirozas) miivelete:
Célja:

Berendezése:

Kristalyosité folyamat

Hibalehetdségek:
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési ido6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Etgy VI./B feladat

A feladat meghatdrozasa, leirdsa: Az lUzemek m(ikodtetésénél fontos, hogy ismerjik a
gépek, berendezések részeit és azok miikodését. Onnek az a feladata, hogy irja a megfeleld
helyre az dllvanyos f6z6-s(irit6 berendezés szerkezeti részeit!

gépallvany, vakuumszivattyl, kever6kondenzator, pdraelvezet6, kondenzedény,
leereszt6csonk, flit6tér, keverblapat, késziuléktest, keverbtengely, buvonyilds, toltécsonk,
hajtom

Ismertesse a gép feladatat és mikodési elvét!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat
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Allvanyos f6z6-s(rité berendezés
Feladata:

Miikodési elve:
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Rendelkezésre allé id6keret: 30 perc
Felkésziilési ido6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
Etgy VI./C feladat

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Ont egy édesipari termékgyarté lzemben azzal a
feladattal biztdk meg, hogy szamolja ki hany kilégramm zselé-szol oldat készithet6 az
aldbbiakban megadott anyagmennyiségekbdl!

Ha ont bizndk meg a pektinzselé készitésével hogyan végezné az anyagok el6készitését és a
zselé-szol el64llitasat?

Anyagok Mennyiség Atvaltas
Cukor 450 dkg
Viz 9,0 liter
Keményit6szorp 1350 ¢
Pektinpor 100 g
Osszes anyag:

A feladat tipusa: gyakorlati feladat. A szamoldshoz alapmdveletek végzésére alkalmas
szamoldgép hasznalhato.

Az anyagok el6készitése: két |épésben torténik.

Zselé-szol készitése:
Oldas:

Besdirités:

rr s,

Egynemdisités:
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.
Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

HibalehetGség:

Rendelkezésre allé id6keret: 60 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

Osszes id6: Etgy VI./A 30 p. + Etgy VI./B 30 p. + Etgy VI./C 60 p. = 120 perc
Osszes pont: Etgy VI./A 20 p. + Etgy VI./B 20 p. + Etgy VI./C 60 p. = 100 pont
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SZINTVIZSGA MEGOLDAS

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, marcius 15.-t6l dprilis 30.-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanizem
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Etgy VI./A feladat

A feladat meghatdrozasa, leirasa: A termékek el6allitdsanal fontos, hogy ismerjik a
miveletek helyes sorrendjét. Onnek az a feladata, hogy tegye helyes sorrendbe az
alapfondant-gyartds technolégiai folyamatanak mdveleteit! Jellemezze a keményit6szorpot!
kristalyositd hités, bes(rités, anyagok elGkészitése, alapoldat készités, sz(irés, mlveletkozi
tarolas

Ismertesse részletesen a kristalyosito hiités (tablirozas) miveletét!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.
A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
Az alapfondant-gyartas technolégiai folyamatanak miiveleti sorrendje:

1. anyagok el6készitése, alapoldat készités, 2. szlirés, 3. besdrités, 4. kristalyosité hités, 5.
miveletkozi tarolas

A keményitSszorp jellemzése:

Novényi keményiték savas vagy enzimes hidrolizisével keletkezik. Altaldban kukoricabdl,
gabonafélékbdl, burgonyabdl allitjak els. gliikéz molekuldkbdl allé poliszacharid. Edes iz(,
slrln folyd, attetszd, vildgossargatdl sotétsargdig terjed6 szinl. Energiatartalma magas.
Fontos jellemz6je a dextrézegyenérték. Az édesiparban kilonb6z6 mindségl
keményit8szorpdt haszndlnak. A dextrézegyenérték 32-45 % koOzott  valtozhat.
Szarazanyagtartalma: 78-82 %. Az édesiparban cukorkak gyartasahoz hasznaljak. Szerepe:
gatolja oldatban a cukor kikristalyosodasat, lassitja az oldddast.

A kristalyositd hiités (tablirozas) miivelete:
Célja: - a 15-20 mikrométer szemcseméret(i fondant félkész termék elSallitasa
-a116-120 °C-os oldat hémérsékletének csokkentése 55-60 °C-ra
- a fondant-massza kristalyszerkezetének kialakitasa
Berendezése: kristalyosito hiit6csé (tablirozé)
Kristalyosité folyamat: A h(it6csé dupla falu, a hiités az ellendram elvén torténik. A cs6ben a
keverGelemek a belsé falra kenik a cukoroldatot. A cs6 dupla faldban h(itott viz aramlik
szembe a cukoroldattal. A h(tés, keverés és szell6ztetés hatdsara kialakul a jellegzetes
kristalyos szerkezet.
Hibalehetdségek:
- Elégtelen hités: kevés szamu kristalygdc keletkezik, a fondant folyékony marad
- TulhUtés: a kialakult kristalyok 6sszetapadnak, durva szerkezet alakul ki.

Rendelkezésre all6 idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Etgy VI./B feladat
A feladat meghatdrozasa, leirdsa: Az lUzemek miikodtetésénél fontos, hogy ismerjik a
gépek, berendezések részeit és azok miikodését. Onnek az a feladata, hogy irja a megfeleld

helyre az allvanyos f6z6-slrité berendezés szerkezeti részeit! Ismertesse a gép feladatat és
mUkodési elvét!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.
A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
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Allvanyos f6z6-s(rité berendezés

Feladata: az alapoldat cukormasszava s(ritése

Miikodési elve:

Az anyagok a tolt6csonkon jutnak a készilékbe. A keverGtengelyre keverGlapat van rogzitve,
amely megakadalyozza a cukoroldat rdégését a késziléktestre, valamint aramldsban tartja a
f6zendG6 anyagot. A késziléket g6zzel f(itik. Az aljan taldlhaté a kondenzedény, a kondenzviz
elvezetésére, valamint a leeresztécsonk a beslritett cukormassza leengedésére. A f6zés
kdzben keletkez6 para a paraelvezet6 csovon tavozik. A vakuumszivattyud a para elszivasaval
biztositja a szlikséges vakuumot. Normal lizemben a késziiléktestben vakuum van.

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy. VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Etgy VI./C feladat

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Ont egy édesipari termékgyartéd lzemben azzal a
feladattal biztak meg, hogy szamolja ki hdny kilégramm zselé-szol oldat készithet6 az
aldbbiakban megadott anyagmennyiségekbdl!

Ha ont bizndk meg a pektinzselé készitésével hogyan végezné az anyagok el6készitését és a
zselé-szol elGallitasat?

Anyagok Mennyiség Atvaltas
Cukor 450 dkg 4,50 kg
Viz 9,0 liter 9,00 kg
Keményit6szorp 1350 g 1,35 kg
Pektinpor 100 g 0,10 kg
Osszes anyag: 14,95 kg

A feladat tipusa: gyakorlati feladat. A szamoldshoz alapmdveletek végzésére alkalmas
szamoldgép hasznalhato.

Az anyagok el6készitése: két |épésben torténik.

1. A pektinpor és fehér szinli cukor 6sszekeverése. A pektinpor vizben csomdsodik, ezért kell
cukorral elkeverni.

2. Citratoldat készitése: trinatrium-citrat vagy étszoda és citromsav 1 : 1 aranyu keverékébdl
viz hozzdadasaval oldatot készitlink. A citratoldat feladata a pektin savas pH-jat, valamint a
keményit&szérpben |év6 savat kozombdsiteni. A szol-oldatot 7,0-7,2 pH-ra kell beallitani, igy
marad az oldat ,,szol” (folyékony) allapotban. HibalehetGség: ha a zseléoldatban a citratoldat
mennyisége a kivantnal tobb, akkor a korpusz lassan szilardul meg, ha kevesebb, akkor
gyorsabb a megszilardulds, esetleg mar az ontés elStt bekovetkezik.

Zselé-szol készitése:

Oldas: a pektinpor-cukor keverékhez hozzaodntjiik a citratoldatot, majd vizet és cukrot adunk
hozzd és az egészet maradék nélkdl feloldjuk.

Beslirités: az oldatot 107-108 °C-on bes(iritjiik 75-76 % szarazanyag-tartalomra. A besdritést
duplikatorban, 30 percig végezziik.
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34 541 01 Edesipari termékgyartd
Feladat sorozatjele: Etgy VI.
Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Egynemdisités: a g6z elzdrdsa utdn, 100 °C-on, 55 °C-ra felmelegitett keményit6szorpot
adagolunk hozza és homogenizdljuk. A keményit&szorp aranya: 100 rész cukorhoz 35 rész
keményit&szorp. A szol pH-ja 7,0-7,2, az oldat hémérséklete nem keriilhet 100 °C ala.
HibalehetGség:

- ha a keményit6szorp ardnya 25 résznél kevesebb, akkor a szachardz kikristalyosodik

- ha a keményit6szorp ardnya 35 résznél tébb, akkor a zselé tul tomor lesz.

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

Osszes id6: Etgy VI./A 30 p. + Etgy VI./B 30 p. + Etgy VI./C 60 p. = 120 perc
Osszes pont: Etgy VI./A 20 p. + Etgy VI./B 20 p. + Etgy VI./C 60 p. = 100 pont

A feladat értékelésénél figyelembe kell venni még:
- atanuldk fellépését, a munkdhoz valé hozzadllasat, a higiéniai megjelenését,

- kommunikacidéjat (viselkedés, udvariassag, stb.)
- a munkavédelmi, tlzvédelmi, higiéniai, kornyezetvédelmi szabalyok betartasat.



