NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

SZINTVIZSGA FELADATLAP

a

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61, az 5/2018 (V11.9.) ITM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Szakképesités azonositd szdma €s megnevezeése:

34 541 11 Pék —cukrasz

Feladat sorozatjele: PC I.

Szintvizsga idOtartama: 180 perc
Elérhetdé maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 1 feladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, februar 1-t6l aprilis 30-ig
Javito-, illetve potlo-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem



NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 11 Pék-cukrasz

Feladat sorozatjele: PC I.

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61

Készitsen a rendelkezésére bocsatott anyagosszetétel alapjan, 15 db brios 100 g-0s
késztermék tomeggel, legalabb 3 Kiilonbozo6 fonasi technikaval!

A feladat elvégzése soran:
- Szamolja ki a nyersanyagsziikségletet!
- Mérje ki a sziikséges nyersanyagokat!
- Készitse el a tésztat!
- Dolgozza fel a tésztat!
- Kelessze a megformazott tésztakat!
- Végezze el a sziikséges feliiletkezeléseket!

- Technikai segitéssel siisse meg a termékeket!

A kisiilt termékeket helyezze papirtalcara, és mutassa be a vizsgabizottsagnak!

A feladatat elvégzése soran tartsa be a vonatkozo élelmiszer-higiéniai, munka- és
balesetvédelmi eldirasokat!

Osszes id6: 180 perc

Osszes pont: 100 pont



NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

SZINTVIZSGA ERTEKELELES

a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61, az 5/2018 (V11.9.) ITM rendelettel kiadott
szakmai ¢és vizsgaztatasi kovetelmeények alapjan inditott szakképesitésre.

Szakképesités azonositd szdma €s megnevezeése:

34 541 11 Pek —cukrasz

Feladat sorozatjele: PC I.

Szintvizsga idOtartama: 180 perc
Elérhetdé maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 1 feladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 1-t6l aprilis 30-ig
Javito-, illetve potlo-vizsgan: junius 15-t61 augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem



NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 11 Pék-cukrasz

Feladat sorozatjele: PC I.

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61

Készitsen a rendelkezésére bocsatott anyagosszetétel alapjan, 15 db briés 100 g-os
késztermék tomeggel, legalabb 3 Kiilonb6z6 fonasi technikaval!

A feladat elvégzése soran:

- Szamolja ki a nyersanyagsziikségletet!

- Mérje ki a sziikséges nyersanyagokat!

- Készitse el a tésztat!

- Dolgozza fel a tésztat!

- Kelessze e megformazott tésztakat!

- Végezze el a sziikséges feliiletkezeléseket!

- Technikai segitéssel slisse meg a termékeket!

- A kisiilt termékeket helyezze papirtalcara, és mutassa be a vizsgabizottsagnak!

A feladatat elvégzése soran tartsa be a vonatkozo élelmiszer-higiéniai, munka- és
balesetvédelmi el6irasokat!

Osszes id6: 180 perc

Osszes pont: 100 pont

A feladat értékelési szempontjai:

- A brids tészta anyagsziikségletének kiszamolasa, és kimérése.
- Tésztakészités
- Alakitasi muveletek kivitelezése.
- Termék kelesztése, feliiletkezelése és siitése.
- Higiéniai és munkavédelmi szabalyok betartasa

Pontozas

0-50 pont = elégtelen
51-60 pont = elégséges
61-70 pont = kozepes
71-80 pont  =jo
81-100 pont = jeles



N

NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 11 Pék-cukrasz

Feladat sorozatjele: PC I.

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61

SZINTVIZSGA ERTEKELOLAP
34 541 11 PEK-CUKRASZ SZAKKEPESITES

Pontozés:

0-50 pont elégtelen (1) Nyersanyag

51-60 pont elégséges (2) o, - Tészta- . . Kelesztés, .o, . . Higiénia és Osszes - q

61-70 pont kdzepes (3) szu,k Sefg!Et Mérések készités Tésztafeldolgozds feliiletkezelés Siités Keésztermek munkavédelem pontszam Erdemjegy
-y szamitas

71-80 pont jo (4)

81-100 pont jeles (5)
NEV max. 10 pont max. 10 pont max. 10 pont max. 15 pont max. 10 pont mgghtlo max. 25 pont max. 10 pont ma;(c.mltoo

DAatum:..ceeeeenniiiieennennnineennns




