NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

SZINTVIZSGA FELADATLAP

a

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61, az 5/2018. (VI1.9.) ITM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Szakképesités azonositd szdma €s megnevezeése:

34 541 11 Pék —cukrasz

Feladat sorozatjele: PC 1.

Szintvizsga idOtartama: 180 perc
Elérhetdé maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 1 feladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, februar 1-t6l aprilis 30-ig
Javito-, illetve potlo-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem



NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 11 Pék-cukrasz

Feladat sorozatjele: PC II.

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61

Készitsen a rendelkezésére bocsatott anyagosszetétel alapjan, hideg aton késziilt felvert
tésztabol, sargabarack iz (vagy vegyes gyiimolcsiz) felhasznalasaval 10 szeletes piskota
tekercset (roladot)!
A feladat elvégzése soran:

- Mérje ki a sziikséges nyersanyagokat!

- Készitse el a felvert tésztat!

- A tésztamasszat kenje ki lapnak!

- Technikai segitéssel siisse meg a piskotalapot!

- A piskotalapot toltse sargabarackizzel (vagy vegyes gyliimolcsizzel)!

- A felszeletelt termékeket helyezze papirtalcara, és mutassa be a
vizsgabizottsagnak!

A feladatat elvégzése soran tartsa be a vonatkozo élelmiszer-higiéniai, munka- ¢&s
balesetvédelmi eldirasokat!

Osszes id6: 180 perc

Osszes pont: 100 pont



NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

SZINTVIZSGA ERTEKELELES

a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61, az 5/2018. (V11.9.) ITM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmeények alapjan inditott szakképesitésre.

Szakképesités azonositd szdma €s megnevezése:

34 541 11 Pek —cukrasz

Feladat sorozatjele: PC II.

Szintvizsga idOtartama: 180 perc
Elérheté maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 1 feladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 1-t6l aprilis 30-ig
Javito-, illetve potlo-vizsgan: junius 15-t61 augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem



NEMZETI AGRARGA‘ZDASAG\ KAMARA
Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 11 Pék-cukrasz
Eeladat sorozatjele: PC II.
Ervényes: 2018. szeptember 1-t61

Készitsen a rendelkezésére bocsatott anyagosszetétel alapjan, hideg ton késziilt felvert
tésztabol, sargabarack iz (vagy vegyes gyiimolcsiz) felhasznalasaval 10 szeletes piskota
tekercset (roladot)!

A feladat elvégzése soran:

- Meérje ki a sziikséges nyersanyagokat!

- Készitse el a felvert tésztat!

- A tésztamasszat kenje ki lapnak!

- Technikai segitéssel siisse meg a piskdtalapot!

- A piskotalapot toltse sargabarackizzel (vagy vegyes gyiimolcsizzel)!

- A felszeletelt termékeket helyezze papirtalcara, és mutassa be a
vizsgabizottsagnak!

A feladatat elvégzése soran tartsa be a vonatkozo élelmiszer-higiéniai, munka- és
balesetvédelmi eldirasokat!

Osszes id6: 180 perc

Osszes pont:100 pont

A feladat értékelési szempontjai:

- A felvert tészta anyagsziikségletének kimérése.
- A felvert tészta elkészitése, kikenése.
- A piskotalap toltése, feltekerése.
A feltekert rolad szeletelése, és bemutatasa.
- Higiéniai és munkavédelmi szabalyok betartasa

Pontozas

0-50 pont = elégtelen
51-60 pont = elégséges
61-70 pont = kozepes
71-80 pont =jo

81-100 pont = jeles



NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 11 Pék-cukrasz
Feladat sorozatjele: PC 11.
Ervényes: 2018. szeptember 1-t61

SZINTVIZSGA ERTEKELOLAP
34 541 11 PEK-CUKRASZ SZAKKEPESITES

Pontozés:
0-50 pont elégtelen (1)
51-60 pont elégséges (2)

Felvert

Piskotalap

Higiénia és

Osszes

61-70 pont kézepes (3) Mérések Készitése Kikenés toltése Felcsavaras Szeletelés Késztermék munkavédelem pontszim Erdemjegy
71-80 pont jo (4)
81-100 pont jeles (5)

NEV max. 10 pont | max. 10 pont max. 5 pont max. 10 pont | max.5pont | max. 10 pont | max. 40 pont max. 10 pont me;)x(;nltoo
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