NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

SZINTVIZSGA FELADATLAP

a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61, az 5/2018. (VI1.9.) ITM rendelettel kiadott
szakmai €s vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Szakképesités azonositd szdma €s megnevezeése:

34 541 11 Pék - cukrasz

Feladat sorozatjele: PC V.

Szintvizsga idOtartama: 180 perc
Elérheté maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 1 feladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 1-t61 aprilis 30-ig
Javito-, illetve potlo-vizsgan: junius 15-t61 augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem
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NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 11 Pék-cukrasz

Feladat sorozatjele: PC V.

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61

Készitsen a rendelkezésére bocsatott anyagosszetétel alapjan, 15 db Okérszemet
(Karlsbadi-turés), gyurt élesztostészta, és turotoltelék felhasznalasaval!

A feladat elvégzése soran:
- Szamolja ki a nyersanyagsziikségletet!
- Végezze el az eldkészitd miiveleteket és a nyersanyagok kimérését!
- Készitse el a gyurt élesztds tésztat!
- Készitse el a tarotolteléket!
- Dolgozza fel a tésztat!
- Végezze el a feliilet kenését és a tészta toltését!
- Kelessze a megformazott és toltott tésztat!
- Végezze el a sziikséges feliiletkezelést és slisse meg a terméket!

- Akisiilt termékeket helyezze talcara és mutassa be a vizsgabizottsagnak!

Munkaja soran tartsa be a személyi és élelmiszer-higiéniai valamint a munka- és
balesetvédelmi eldirdsokat!

A szamolashoz alapmiiveletek végzésére alkalmas szamologép hasznalhato!

Osszes id6: 180 perc

Osszes pont: 100 pont



NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

SZINTVIZSGA ERTEKELES

a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61, az 5/2018. (V11.9.) ITM rendelettel kiadott
szakmai €s vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Szakképesités azonositd szdma €s megnevezése:

34 541 11 Pék - cukrasz

Feladat sorozatjele: PC V.

Szintvizsga id6tartama: 180 perc
Elérheté maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 1 feladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 1-t6l aprilis 30-ig
Javito-, illetve potlo-vizsgan: junius 15-t61 augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem



NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 11 Pék-cukrasz

Feladat sorozatjele: PC V.

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61

Készitsen a rendelkezésére bocsatott anyagosszetétel alapjan, 15 db Okérszemet
(Karlsbadi-tarés), gyurt élesztos tészta és turotoltelék felhasznalasaval!

Informaciotartalom vazlata

- Szamolja ki a nyersanyagsziikségletet!

- Végezze el az elokészité miiveleteket €és a nyersanyagok kimérését!

- Készitse el a gyurt élesztds tésztat!

- Készitse el a tardtolteléket!

- Dolgozza fel a tésztat!

- Végezze el a feliilet kenését és a tészta toltését!

- Kelessze a megformazott és toltott tésztat!

- Végezze el a sziikséges feliiletkezelést és siisse meg a terméket!

- A kisiilt termékeket helyezze talcara és mutassa be a vizsgabizottsagnak!

Munkéja soran tartsa be a személyi ¢€s élelmiszer-higiéniai valamint a munka- ¢és
balesetvédelmi el6irasokat!

A szamolashoz alapmiiveletek végzésére alkalmas szamologép hasznalhato!

Osszes id6: 180 perc

Osszes pont: 100 pont

A feladat értékelési szempontjai:

A gyurt €lesztOs tészta anyagsziikségletének kiszamolasa.
Az eldkészitd miiveletek elvégzése €s a nyersanyagok kimérése.
Tésztakészités.

Toltelékkészités.

Alakitasi muiveletek kivitelezése.

A tészta kenése ¢€s toltése.

Termék kelesztése, feliiletkezelése és stitése.
Higiéniai és munkavédelmi szabalyok betartasa.

Pontozas

0-50 pont = elégtelen
51-60 pont = elégséges
61-70 pont = kozepes
71-80 pont =jo

81-100 pont = jeles



NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 11 Pék-cukrasz
Feladat sorozatjele: PC V.

Ervényes: 2018. szeptember 1-t61

SZINTVIZSGA ]i,‘,RTEKEL('jL,AP o
34541 11 PEK-CUKRASZ SZAKKEPESITES

Pontozas:
0-50 pont elégtelen (1) Tésztafeldolg c
51-60 pont elégséges Nyersanyag | El6készité ozis Higiénia . " .
o . . s Toltelék . Feliiletkezelés | munka-és Szakmai Egyéb Osszes Erdem
(2) sziikséglet miiveletek Tésztakészités s Kenés o ) . . ; :
.. C Meérések készités Télté Siités balesetvéd | készségek | kompetencidk | pontszam jegy
6751-;8 pon: kroffgjes (3) szamitas érése Kel(; st;stsés elem
-80 pont jO
81-100 pont jeles (5)
. max 10 max 10 max: 10 max. 100
NEV max 10 pont | max 10 pont max 10 pont pont max 20 pont max 10 pont pont pont max. 10 pont pont
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