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SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VI11.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: Pék IV.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhatd: 9. évfolyam, februar 1-tél aprilis 30-ig
Javitd-, illetve pétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanliizem, tanmdhely
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK IV.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IV./A feladat
Feladat meghatarozas, leirasa:

Az élelmiszeriparban nagyon fontos, hogy a nyersanyagokat az elGirasoknak megfeleléen
taroljak. On egy lizemben azt a feladatot kapta, hogy ellen8rizze ezen el8irdsok betartdsat.

770 1

Az aladbbi tablazatba irja bele, hogy milyen el8irdso
tarolasara!

k vonatkoznak a felsorolt nyersanyagok

A tanmdhely raktaraban tapasztaltakat vesse Ossze ezekkel, és ha van, allapitsa meg az

eltéréseket!

Tapasztalt tarolasi fire
R e Az elGirt és a tapasztalt
Nyersanyag R ElGirt tarolasi korilmények ot et
, El8irt taroldsi mod . s tarolasi korilmények
megnevezése hémérséklet (mod és s N .
o kozotti eltérés ismertetése
hémérséklet)
Liszt
Eleszts
Margarin
Cukor
Tejpor

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
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Felkésziilési ido6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK IV.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IV./B feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa:

A sutGipari termékek el6allitdsahoz, a tészta elkészitéséhez sziikség van a gydrtmanylapon
(anyagnormaban) rogzitett 6sszetétel szerint, a nyersanyag sziikséglet meghatdrozdasara.

On egy lGizemben azt a feladatot kapta, hogy a dagaszté szdméra szamolja ki a feladatban
szerepl6 termékhez sziikséges nyersanyagok mennyiségét.

A mellékelt anyagnorma szerint szdmolja ki mennyi nyersanyag sziikséges 600 kg fehér
kenyér 1,00 kg-os elGallitasdhoz kdzvetlen tésztakészitési eljaras esetén (kovaszpétlé anyag
felhasznalasaval)!
A feladatlapon a részszamitdsokat is tlintesse fel!
A szamolashoz alapmdveletek végzésére alkalmas szamoldgép hasznalhato.
Anyagnorma: 100 kg fehér kenyér 1,00 kg
75,23 kg BL 80 liszt
4,0 % éleszt6
20 %so
1,0 % kovaszpotlo anyag
0,004 % aszkorbinsav
54,0 % viz

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK IV.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IV./C feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Az lizemekben hasznalt gépek, berendezések miikodtetéséhez nagyon fontos, hogy ismerje
kezelésiiket, miikodésiiket, és a vonatkozo munkavédelmi elGirasokat.

Onnek az a feladata, hogy ismertesse a vizsgabizottsag altal (a tanmihely gépei koziil)
kivalasztott dagasztogép miikodését, kezelését, munkavédelmi elGirdsait és tisztantartasi
feladatait!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK IV.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IV./D feladat
A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Feladat meghatdrozasa, leirasa:

A rendelkezésére bocsatott tésztan végezze el az aldbbi tészta feldolgozasi miveleteket!

A, Adjon fel 4 db tésztat 600g-os tomegre. Végezze el a gdmbolyitést, tésztapihentetést majd
hosszformdzza a tésztakat "molnarkenyér" alakra.

B, Adjon fel 1 db tésztat 2100 g tomegre (2,10 kg), majd gdmbdlyités, pihentetés utdn ossza
fel a préstomeget, 30 egyenl6 részre. A tésztadarabokbdl a sziikséges pihentetések
beiktatdsaval formazzon 10 db vizes zsemlét, 10 db tejes kiflit, 10 db hosszu zsemlét!

(Az "A" feladatban feldolgozott tészta a "B" feladathoz is felhaszndlhatd! A tésztaknak és a
termékeknek nem kell az adott termék termékcsoportjaval azonos Osszetétellieknek és
tomegleknek lennitik.)

Rendelkezésre allé idGkeret:60 perc

Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

Osszes id6:

PEK IV./A 30 p.

PEK IV./B 15 p.

PEK IV./C 15 p.

PEK IV./D 60 p.
OSSZESEN: 120 perc

.o

Osszes pont:

PEK IV./A 20 p.
PEK IV./B 10 p.
PEK IV./C 10 p.
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PEK IV./D 60 p.
OSSZESEN: 100 pont

SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 05 PEK
MEGOLDAS
Feladat sorozatjele: Pék IV.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, februar 1-t6l aprilis 30-ig
Javitd-, illetve po6tld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: taniizem, tanm(ihely
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK IV.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IV./A feladat MEGOLDAS

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Az élelmiszeriparban nagyon fontos, hogy a nyersanyagokat az el6irdasoknak megfelel6en
taroljak. On egy lizemben azt a feladatot kapta, hogy ellen8rizze ezen el8irdsok betartdsat.
Az aladbbi tablazatba irja bele, hogy milyen el6irdsok vonatkoznak a felsorolt nyersanyagok
tarolasara!

A tanmdhely raktaraban tapasztaltakat vesse Ossze ezekkel, és ha van, dllapitsa meg az
eltéréseket!

Tapasztalt tarolasi fre
et s P Az elGirt és a tapasztalt
Nyersanyag R ElGirt tarolasi koralmények et Lot
; ElGirt tarolasi mod e, s tarolasi korilmények
megnevezése hémérséklet (mod és s s .
s kozotti eltérés ismertetése
hémérséklet)
Zsdakos- raklapon
Liszt o veey 10-20°C-ig
Omlesztett- siléban
) Hitgszekré
Elesztd (itGszekrényben vagy 2-15C-ig
hitékamraban
. H{t6szekrényben vagy .
Margarin hitkamraban 2-15C-ig
Rakt3 kl
Cukor aktarban raklapon 10-20°C-ig
vagy polcokon
Rakt3 kl
Tejpor aktarban raklapon 10-20 C-ig
vagy polcokon

Feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
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Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK IV.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IV./B feladat MEGOLDAS

A feladat meghatarozasa, leirasa:

A sutGipari termékek el6allitdsahoz, a tészta elkészitéséhez sziikség van a gyartmdnylapon
(anyagnormaban) rogzitett Osszetétel szerint, a nyersanyag sziikséglet meghatarozasara.

On egy lizemben azt a feladatot kapta, hogy a dagaszté szdméara szdmolja ki a feladatban
szerepl6 termékhez sziikséges nyersanyagok mennyiségét.

A mellékelt anyagnorma szerint szdmolja ki mennyi nyersanyag szikséges 600 kg fehér
kenyér 1,00 kg-os elGallitdsahoz kdzvetlen tésztakészitési eljaras esetén (kovaszpétld anyag
felhasznalasaval)!

A feladatlapon a részszamitdsokat is tlintesse fel!

A szamolashoz alapmidiveletek végzésére alkalmas szamoldgép haszndalhato.

Anyagnorma: 100 kg fehér kenyér 1,00 kg
75,23 kg BL 80 liszt
40 % éleszt6
20 %so
1,0 % kovaszpotlo anyag
0,004 % aszkorbinsav
54,0 % viz
Liszt:
600 kg*75,23 kg = 451,38 kg
100kg
élesztd:
451,38 * 4,0 = 18,0552 kg ~18,06 kg
100
Sé:
451,38 * 2,0 =9,0276 kg~9,03 kg
100
Kovaszpétloé:
451,38 * 1,0 =4,5138 kg~4,51 kg
100
Aszkorbinsav:
451,38 * 0,004 =0,018 kg
100
Viz:
451,38 * 54,0 = 243,7452 kg ~243,75 kg (liter)
100
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK IV.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 15 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 10 pont

PEK IV./C feladat MEGOLDAS

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Az Gzemekben hasznalt gépek, berendezések miikodtetéséhez nagyon fontos, hogy ismerje
kezelésiiket, miikodésiket, és a vonatkozo munkavédelmi el6irasokat.

Onnek az a feladata, hogy ismertesse a vizsgabizottsdg altal (a tanmihely gépei koziil)
kivalasztott dagasztogép mikodését, kezelését, munkavédelmi elGirdsait és tisztantartasi
feladatait!

A feladat megoldasa sordn az aldbbi géppel kapcsolatos informacidkat kell k6zolni illetve
bemutatni a vizsgazénak:

1. A gép felismerése és szakszer(i megnevezése.

2. A gép feladatanak ismertetése.

3. A gép 4ltal megvaldsitott dagasztdsi méd megnevezése.

4. A gép kezelésének bemutatasa.

5. A gép kezelGszerveinek bemutatasa.

6. A vonatkozé munkavédelmi és munkabiztonsagi elGirasok.
7. A gép tisztitasara vonatkozo elGirasok.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK IV.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IV./D feladat MEGOLDAS

Feladat meghatdrozasa, leirasa:
A rendelkezésére bocsatott tésztan végezze el az aldbbi tészta feldolgozasi miveleteket!

A, Adjon fel 4 db tésztat 600g-os tomegre. Végezze el a gdmbolyitést, tésztapihentetést majd
hosszformdzza a tésztakat "molnarkenyér" alakra.

B, Adjon fel 1 db tésztat 2100g tomegre (2,10 kg), majd gombdolyités, pihentetés utan ossza
fel a préstomeget 30 egyenlé részre. A tésztadarabokbdl a szikséges pihentetések
beiktatdsaval formazzon 10 db vizes zsemlét, 10 db tejes kiflit, 10 db hosszu zsemlét!

(Az "A" feladatban feldolgozott tészta a "B" feladathoz is felhasznalhatd! A tésztaknak és a
termékeknek nem kell az adott termék termékcsoportjaval azonos Osszetétellieknek és
tomegleknek lennitik.)

A feladat értékelése soran figyelembe kell venni:

1. A feladat értelmezését és a végrehaijtas szakszer(iségét.

2. A mérés pontossagat.

3. A balesetmentes munkavégzést.

4. A munkaruha szabalyszer(iségét.

5. Az eszk0z0k és gépek hasznalatanak ismeretét, szakszer(iségét és el6készitettségét.
6. A megformazott termékek alakjat, kivitelezését.

7. A munkahoz valé hozzaallast és magatartast.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési idG: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 60 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 05 PEK
Feladat sorozatjele: PEK IV.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Osszes id6:

PEK IV./A 30 p.

PEK IV./B 15 p.

PEK IV./C 15 p.

PEK IV./D 60 p.
OSSZESEN: 120 perc

Osszes pont:

PEK IV./A 20 p.

PEK IV./B 10 p.

PEK IV./C 10 p.

PEK IV./D 60 p.
OSSZESEN: 100 pont

NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA



