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SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: Pék VI.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, februar 1-t6l aprilis 30-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanlizem, tanm(hely
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t4l

PEK VI./A feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: Mérési és mindség ellenérzési feladat.

Az élelmiszeriparban nagyon fontos, hogy a nyersanyagokat az el6irdsoknak megfelelGen
taroljak és azok megfeleljenek a vonatkozé mindségi el8irdsoknak. On egy lizemben azt a
feladatot kapta, hogy ellendrizze ezen el8irdsok betartasat. A kikészitett nyersanyagokbol
egy gramm pontossagl mérlegen mérje ki az alabbi nyersanyagokat a rendelkezésre
bocsatott edényekbe!A kimért nyersanyagokat tegye asztalra, és helyezze eléjik a
nyersanyagok nevével ellatott tablakat!

1,00 kg BL 55 liszt
12,5 dkg éleszt6
6gso
0,08 kg margarin
0,3 dkg cukor
Az aldbbi tablazatban tlintesse fel a kimért nyersanyagok érzékszervi jellemzgit!
Ha eltérést tapasztal az elGirtaktdl, azt irja be a tablazatbal

Megnevezés Erzékszervi tulajdonsagok Esetlegesen tapasztalt eltérés

BL 55 liszt

Eleszt6

S6

margarin

cukor

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

PEK VI./B feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa:

A sut@ipari termékek el8allitdsahoz, a tészta elkészitéséhez sziikség van a gyartmdanylapon
(anyagnormaban) rogzitett 6sszetétel szerint, a nyersanyag sziikséglet meghatarozasara.

On egy lizemben azt a feladatot kapta, hogy a dagaszté szdmara szdmolja ki a feladatban
szerepl6 termékhez sziikséges nyersanyagok mennyiségét.

A mellékelt anyagnorma szerint szdmolja ki mennyi nyersanyag sziikséges 1580 db vizes
zsemle 54 g-os el6allitasahoz kozvetlen tésztakészitési eljaras és kombindlt adalékanyag
haszndlata esetén!

A feladatlapon a részszamitasokat is tlintesse fel!

A szamoldshoz alapmliveletek végzésére alkalmas szamolégép hasznalhatd!

Anyagnorma: 1000 db vizes zsemle 54 g
42,8 kg BL 55 liszt
4,0 % élesztd
1,5% so
0,5 % kombinalt adalékanyag
56,0 % viz

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

PEK VI./C feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Az Gzemekben hasznalt gépek, berendezések mikodtetéséhez nagyon fontos, hogy ismerje
kezelésiiket, miikodésiiket, és a vonatkozé munkavédelmi el6irasokat.

Onnek az a feladata, hogy ismertesse a vizsgabizottsag altal (a tanm(hely gépei koziil)
kivalasztott dagasztégép mikodését, kezelését, munkavédelmi elGirdsait és tisztantartdsi
feladatait!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési idG: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

PEK VI./D feladat
A feladat meghatarozasa, leirasa:
A rendelkezésére bocsatott tésztan végezze el az alabbi tészta feldolgozdsi miveleteket!

A, Adjon fel 4 db tésztat 600g-os tomegre. Végezze el a gdmbolyitést, tésztapihentetést majd
hosszformdzza a tésztakat az aldbbi alakuakra: 2 db kocsmakenyér, 2 db kerek kenyér.

B, Adjon fel 1 db tésztat 2100g tomegre (2,10 kg), majd gdmbdlyités, pihentetés utan ossza
fel a préstomeget 30 egyenlé részre. A tésztadarabokbdl a szikséges pihentetések
beiktatasaval formazzon 10 db vizes zsemlét, 10 db tejes kiflit, 10 db bridst (legaldbb
3 kiilonb6z6 alakban).

(Az "A" feladatban feldolgozott tészta a "B" feladathoz is felhasznalhaté. A tésztdknak és a
termékeknek nem kell az adott termékek termékcsoportjaval azonos 6sszetétellieknek és
tomeglinek lenniik.)

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

Osszes id6:

PEK VI./A 30 p.

PEK VI./B 15 p.

PEK VI./C 15 p.

PEK VI./D 60 p.
OSSZESEN: 120 perc

Osszes pont:

PEK VI./A 20 p.

PEK VI./B 10 p.

PEK VI./C 10 p.

PEK VI./D 60 p.
OSSZESEN: 100 pont
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SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: Pék VI.

MEGOLDAS
Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 1-tél aprilis 30-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanizem, tanmuhely
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2013. szeptember 1-t6l

PEK VI./A feladat MEGOLDAS

A feladat meghatarozasa, leirasa: Mérési és mindség ellendrzési feladat.

Az élelmiszeriparban nagyon fontos, hogy a nyersanyagokat az el6irdsoknak megfelelGen
taroljak és azok megfeleljenek a vonatkozé minéségi el8irasoknak. On egy lizemben azt a
feladatot kapta, hogy ellendrizze ezen el8irasok betartasat. A kikészitett nyersanyagokbdl
egy gramm pontossagl mérlegen mérje ki az alabbi nyersanyagokat a rendelkezésre
bocsatott edényekbe!A kimért nyersanyagokat tegye asztalra, és helyezze eléjik a
nyersanyagok nevével ellatott tablakat!

1,00 kg BL 55 liszt
12,5 dkg éleszt6
6gso
0,08 kg margarin
0,3 dkg cukor

Az aldbbi tablazatban tlintesse fel a kimért nyersanyagok érzékszervi jellemzgit!
Ha eltérést tapasztal az elGirtaktdl, azt irja be a tdblazatba!

Megnevezés Erzékszervi tulajdonsagok Esetlegesen tapasztalt eltérés
BL 55 liszt A buzabrlemény szaga és ize,

minden idegen izt8l és szagtdl
mentes legyen. Csomdmentes,
nem Osszetapadd. Az 6rlemény
szine krémszin(.

Elesztd Drapp szin(, kagylds torésd,
rugalmas tapintasu, ize és illata
jellegzetes éleszt6 illatu és iz(.
Nem savanyd, nem penészes.

Sé Szine fehér, legfeljebb sz(irkés
vagy sargas arnyalatu. Az idegen
anyagok mennyisége nem
haladhatja meg az 5%-ot(m/m).

Csomdmentes

margarin 20 C-on szilardak és kenhetéek,
Idegen (avas) izt6l mentes.

cukor Szintelen, kristalyos, higroszképos

anyag. SzennyezG6déstdl és
csomotol mentes.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2013. szeptember 1-t6l

A feladat végrehajtdsa soradn az aldbbiakat kell értékelni:

1. A feladatok értelmezését és megértését.

2.A nyersanyag felismerését

3. A mér6eszkozok helyes haszndlatat..

4. A mérések pontossagat.

5. A mértékegységek helyes alkalmazasat.

6. A mérésnél a tdlak pontos tarazasat.

7. A nyersanyagok névkartyainak helyes kihelyezését.
8. Az érzékszervi jellemz6k ismeretét.

A feladat meghatarozasa, leirasa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé id6keret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

PEK VI./B feladat MEGOLDAS

A feladat meghatarozasa, leirasa:

A sut@ipari termékek el8allitdsahoz, a tészta elkészitéséhez sziikség van a gyartmanylapon
(anyagnormaban) rogzitett 6sszetétel szerint, a nyersanyag sziikséglet meghatarozasara.

On egy lizemben azt a feladatot kapta, hogy a dagaszté szdmdéra szamolja ki a feladatban
szerepl6 termékhez sziikséges nyersanyagok mennyiségét.

A mellékelt anyagnorma szerint szdmolja ki mennyi nyersanyag sziikséges 1580 db
vizeszsemle 54g-os el6allitasahoz kdzvetlen tésztakészitési eljards és kombinalt adalékanyag
haszndlata esetén!

A feladatlapon a részszamitasokat is tlintesse fel!

A szamoldshoz alapmliveletek végzésére alkalmas szamolégép hasznalhatd!

Anyagnorma: 1000 db vizeszsemle 54 g
42,8 kg BL 55 liszt
4,0 % élesztd
1,5% so
0,5 % kombinalt adalékanyag
56,0 % viz

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Liszt:
1580 db*42,8 kg = 67,624 kg
1000kg

élesztd:

67,624 * 4,0=2,70 kg
100

Sé:

67,624 * 1,5 =1,01 kg
100

Adalékanyag

67,624 * 0,5 =0,338 kg~ 0,34 kg
100

Viz:

67,624 * 56,0 = 37,869 kg (liter)~37,87 kg (liter)
100

A feladat tipusa: gyakorlati feladat
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 10 pont

PEK VI./C feladat MEGOLDAS

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Az Gzemekben hasznalt gépek, berendezések mikodtetéséhez nagyon fontos, hogy ismerje
kezelésiiket, miikodésiiket, és a vonatkozd munkavédelmi elGirdsokat.

Onnek az a feladata, hogy ismertesse a vizsgabizottsag altal (a tanm(hely gépei koziil)
kivalasztott dagasztogép miikodését, kezelését, munkavédelmi elbirdsait és tisztantartasi
feladatait!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

A feladat megolddsa soran az aldbbi géppel kapcsolatos informdacidkat kell kdzoélni illetve
bemutatni a vizsgazénak:

1. A gép felismerése és szakszer(i megnevezése,

2. A gép feladatanak ismertetése.

3. A gép altal megvaldsitott dagasztasi méd megnevezése.

4. A gép kezelésének bemutatasa.

5. A gép kezel8szerveinek bemutatasa.

6. A vonatkozé munkavédelmi és munkabiztonsagi elGirasok..
7. A gép tisztitasara vonatkozo elGirasok.

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési idG6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2013. szeptember 1-t6l

PEK VI./D feladat MEGOLDAS
A feladat tipusa:
A rendelkezésére bocsatott tésztan végezze el az alabbi tészta feldolgozdsi miveleteket!

A, Adjon fel 4 db tésztat 600g-os tomegre. Végezze el a gdmbolyitést, tésztapihentetést majd
hosszformdzza a tésztakat az aldbbi alakdakra: 2 db kocsmakenyér, 2 db kerek kenyér.

B, Adjon fel 1 db tésztat 2100g tomegre (2,10 kg), majd gombdlyités, pihentetés utan ossza
fel a préstomeget 30 egyenl§ részre . A tésztadarabokbdl a szikséges pihentetések
beiktatasaval formdazzon 10 db vizes zsemlét, 10 db tejes kiflit, 10 db bridst (legalabb 3
kiilonb6z6 alakban).

(Az "A" feladatban feldolgozott tészta a "B" feladathoz is felhasznalhaté. A tésztaknak és a
termékeknek nem kell az adott termék termékcsoportjdval azonos Osszetétellieknek és
tomegleknek lennitik.)

A feladat értékelése sordn figyelembe kell venni:

1. A feladat értelmezését és a végrehajtds szakszerliségét.

2. A mérés pontossagat.

3. A balesetmentes munkavégzést.

4. A munkaruha szabalyszer(iségét.

5. Az eszk0zok és gépek hasznalatanak ismeretét, szakszerliségét és elGkészitettségét.
6. A megformazott termékek alakjat, kivitelezését.

7. A munkdhoz valé hozzadllast és magatartast.

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 60 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK VI.

Ervényes: 2013. szeptember 1-t6l

Osszes id6:

PEK VI./A 30 p.

PEK VI./B 15 p.

PEK VI./C 15 p.

PEK VI./D 60 p.
OSSZESEN: 120 perc

Osszes pont:

PEK VI./A 20 p.

PEK VI./B 10 p.

PEK VI./C 10 p.

PEK VI./D 60 p.
OSSZESEN: 100 pont



