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SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2013. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 451 06 PEK

Feladat sorozatjele: Pék II.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhatd: 9. évfolyam, februar 1.-t6l aprilis 30.-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanlizem, tanm(hely
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 06 PEK

Feladat sorozatjele: PEK I.

Ervényes: 2013. szeptember 1-t6l

PEK I./A feladat

Mérési feladat.

A kikészitett nyersanyagokbdl egy gramm pontossaguy mérlegen mérje ki az aldbbi
nyersanyagokat a rendelkezésre bocsatott edényekbe!

A kimért nyersanyagokat tegye asztalra, és helyezze eléjiik a nyersanyagok nevével ellatott
tablakat!

1,23 Kg BI 55 liszt
63 dkg élesztd
236 gs6

5,6 dm3 viz

0,53 kg margarin
1,5 dkg cukor

A feladat meghatarozasa, leirasa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 06 PEK

Feladat sorozatjele: PEK I.

Ervényes: 2013. szeptember 1-t6l

PEK I./B feladat

A feladat tipusa: A mellékelt anyagnorma szerint szamolja ki mennyi nyersanyag sziikséges
240 kg fehér kenyér 1,00 kg elGallitasdhoz kozvetlen tésztakészitési eljaras esetén!

A feladatlapon a részszamitdsokat is tlintesse fel!

Anyagnorma: 100 kg fehér kenyér 1,00 kg
75,23 kg BL 80 liszt
2,5 % éleszté
2,0 %so
1,0 % kovdaszpotld anyag
0,004 % aszkorbinsav
55,0 %viz

A feladat meghatarozasa, leirasa: irasbeli feladat. A szamoldshoz alapmdiveletek végzésére
alkalmas szamologép haszndlhaté.

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 06 PEK

Feladat sorozatjele: PEK I.

Ervényes: 2013. szeptember 1-t6l

PEK 1./C feladat

A feladat tipusa: Ismertesse a vizsgabizottsdg altal a tanm(hely gépei kozil kivalasztott
nyersanyag el6készitd gép v. berendezés miikddését, kezelését, munkavédelmi elGirasait és
tisztantartasi feladatait!

A feladat meghatarozasa, leirasa: irdsbeli feladatlap.

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 06 PEK

Feladat sorozatjele: PEK I.

Ervényes: 2013. szeptember 1-t6l

PEK 1./D feladat
A feladat tipusa:
A rendelkezésére bocsatott tésztan végezze el az alabbi tészta feldolgozasi miiveleteket!

A, Adjon fel 8 db tésztat 600g-os tomegre. Végezze el a gdmbolyitést, tésztapihentetést majd
hosszformdzza a tésztakat "kocsmakenyér" alakra.

B, Adjon fel 3 db tésztat 2000g tomegre (2 kg), majd gdmbdlyités, pihentetés utan ossza fel
30 részre a préseket. A tésztadarabokbdl a sziikséges pihentetések beiktatasaval formdzzon
20 db zsemlét, 20 db kiflit, 30 db bridst (legalabb 5 kiillonb6z6 formaban) 20 db cukros kiflit!

Rendelkezésre allé id6keret: 60 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

Osszes id6:

PEK I./A 30 p.

PEK I./B 15 p.

PEK I./C 15 p.

PEK I./D 60 p.
OSSZESEN: 120 perc

Osszes pont:
PEK I./A 20 p.
PEK I./B 10 p.
PEK I./C 10 p.
PEK I./D 60 p.
OSSZESEN 100 pont



