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Dr. Szűcs Viktória
vezető élelmiszeripari szakértő

Varga László
élelmiszeripari szakértő

Köbli Brigitta
élelmiszeripari szakértő

Horváth Vivien
élelmiszeripari ügyintéző

Tisztelt Élelmiszeripari Tag, Kedves Olvasó!

Szeretettel köszöntjük Önt a NAK Élelmiszeripari Igazgatóság hírlevél 
októberi számának megjelenése alkalmával. E havi kiadványunkban ki-
emelt figyelmet szentelünk a borászati ágazattal kapcsolatos piaci kör-
nyezet és legújabb kutatási eredmények bemutatásának. Pályázati híre-
ink között egy GINOP-, illetve számos MAHOP-pályázat változására 
hívjuk fel figyelmüket. A szabályozási területet érintő bejegyzéseink 
között a környezetvédelmi termékdíj változásáról, a transzferár doku-
mentáció készítés módosítási tervezetéről és a kisüzemi bortermelők új 
nyilvántartási lehetőségéről olvashatnak. Hírlevelünk szabványfigyelő 
részében néhány megjelent és visszavont szabványt ismertetünk. Piaci 
kitekintésünkben az idei szüreti előrejelzési adatokba, a GfK Háztartás-
panel adatai alapján a borvásárlási szokásokba nyújtunk betekintést, va-
lamint a TÉT Platform összegzése alapján megtudhatjuk, hogy valóban 
„borban van e az egészség”. Marketing cikkeink között megismerhetik a 
márkaépítésben elterjedten alkalmazott közösségi média eszköz, a You-
tube lehetőségeit. Kutatás–fejlesztés–innováció fejezetünkben a borter-
melésre, valamint a késztermékre befolyást gyakorló külső hatásokról 
olvashatnak. Mindemellett új termékfejlesztési irányokról, a borterme-
lési melléktermékekben rejlő lehetőségekről, illetve néhány feldolgozást 
könnyítő technológiai megoldásról olvashatnak. Táplálkozás akadémia 
rovatunkban a Dietetikusok Országos Szövetségének szakértői segítsé-
gével az alkoholt vesszük górcső alá. Mindemellett számos nemzetközi 
kiállításon és vásáron való megjelenési lehetőséget ajánlunk. Végezetül 
pedig a CETA megállapodásról adunk tájékoztatást. 

Az Élelmiszeripari Igazgatóság minden kollégájával egyetemben bízunk 
abban, hogy hasznos és érdekes információkkal segítjük munkáját!

Nemzeti Agrárgazdasági Kamara
Élelmiszeripari Igazgatóság

Vadász Sándor
tanácsos

Pető Krisztina
vezető élelmiszeripari szakértő

Pápa Enikő
élelmiszeripari asszisztens

Keleti Marcell
élelmiszeripari igazgató

Banos Tamás  
élelmiszeripari szakértő

Polczer Katalin  
élelmiszeripari szakértő
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GINOP-1.2.6-8.3.4-16 kódszámú felhívás – 
Ideiglenesen szünetel

MAHOP-2.1-2016 kódszámú felhívás – 
Módosult

MAHOP-2.2-2016 kódszámú felhívás – 
Módosult

MAHOP-2.3-2016 kódszámú felhívás – 
Módosult

MAHOP-2.4-2016 kódszámú felhívás – 
Módosult

MAHOP-2.5-2017 kódszámú felhívás – 
Módosult

MAHOP-1.2-2017 kódszámú felhívás – 
Módosult

MAHOP-5.3.3-2016 kódszámú felhívás –
Módosult

A Széchenyi 2020 keretében megjelent „Élelmiszeripari komplex beruházások támogatása kombinált hiteltermékkel” című 
(GINOP-1.2.6-8.3.4-16 kódszámú) felhívás szakmai tartalmának módosításával összefüggésben az Irányító Hatóság a támogatási 
kérelmek beadhatóságát 2017. október 20-án, 12.00 órától a felülvizsgálat időtartamára szünetelteti.
További részleteket a palyazat.hu oldalon olvashatnak.

Módosult „Az akvakultúra terén történő innováció ösztönzése” című (MAHOP-2.1-2016 kódszámú) felhívás, valamint az ahhoz 
kapcsolódó 1. és 8. számú szakmai mellékletek.
A módosítás további részletei a palyazat.gov.hu oldalon tekinthetők meg.

Módosult „Az akvakultúrába történő termelési célú beruházások támogatása” című (MAHOP-2.2-2016 kódszámú) felhívás, 
valamint az ahhoz kapcsolódó 1., 2. és 10. számú szakmai mellékletek.
A módosítás további részletei a palyazat.gov.hu oldalon tekinthetők meg.

Módosult „A fenntartható akvakultúrával foglalkozó új gazdálkodók ösztönzése” című (MAHOP-2.3-2016 kódszámú) felhívás, 
valamint az ahhoz kapcsolódó 1., 2. és 10. számú szakmai mellékletek.
A módosítás további részletei a palyazat.gov.hu oldalon tekinthetők meg.

Módosult a Széchényi 2020 keretében „Az akvakultúrába történő környezetvédelmi célú beruházások” című (MAHOP-2.4-2016 
kódszámú) felhívás, valamint a felhíváshoz kapcsolódó 1. és 10. számú mellékletek.
A módosítás további részletei a palyazat.gov.hu oldalon tekinthetők meg.

Megjelent „A környezetvédelmi szolgáltatásokat biztosító akvakultúra fejlesztésének előmozdítása” című (MAHOP-2.5-2017 
kódszámú) felhívás, valamint a felhíváshoz kapcsolódó 1. számú melléklet módosítása.
A módosítás további részletei a palyazat.gov.hu oldalon tekinthetők meg.

Módosult a „Nyilvántartott halgazdálkodási vízterületek rehabilitációja, beleértve az ívási helyek fejlesztését és a vándorló hal-
fajok vándorlási útvonalainak biztosítását” című (MAHOP-1.2-2017 kódszámú) felhívás, valamint az ahhoz kapcsolódó 1., 4. és 
8. számú szakmai mellékletek.
A módosítás további részletei a palyazat.gov.hu oldalon tekinthetők meg.

Megjelent „A halászati és akvakultúra-termékek feldolgozására irányuló beruházások támogatása” című (MAHOP-5.3.3-2016 
kódszámú) felhívás, valamint a felhíváshoz kapcsolódó 1. és 6. számú mellékletek módosítása.
A módosítás további részletei a palyazat.gov.hu oldalon tekinthetők meg.

https://www.palyazat.gov.hu/ginop-126-834-16-lelmiszeripari-kzpvllalatok-komplex-beruhzsainak-tmogatsa-kombinlt-hiteltermkkel
https://www.palyazat.gov.hu/ideiglenesen-szneteltetsre-kerl-az-lelmiszeripari-komplex-beruhzsok-tmogatsa-kombinlt-hiteltermkkel-cm-felhvs
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-21-2016-az-akvakultra-tern-trtn-innovci-sztnzse-1
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-az-akvakultra-tern-trtn-innovci-sztnzse-cm-mahop-21-2016-kdszm-felhvs-valamint-az-ahhoz-kapcsold-1-s-8-szm-szakmai-mellkletek
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-22-2016-az-akvakultrba-trtn-termelsi-cl-beruhzsok-tmogatsa-1
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-az-akvakultrba-trtn-termelsi-cl-beruhzsok-tmogatsa-cm-mahop-22-2016-kdszm-felhvs-valamint-az-ahhoz-kapcsold-1-2-s-10-szm-szakmai-mellkletek
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-23-2016-a-fenntarthat-akvakultrval-foglalkoz-j-gazdlkodk-sztnzse-1
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-a-fenntarthat-akvakultrval-foglalkoz-j-gazdlkodk-sztnzse-cm-mahop-23-2016-kdszm-felhvs-valamint-az-ahhoz-kapcsold-1-2-s-10-szm-szakmai-mellkletek
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-24-2016-az-akvakultrba-trtn-krnyezetvdelmi-cl-beruhzsok
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-24-2016-az-akvakultrba-trtn-krnyezetvdelmi-cl-beruhzsok
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-az-akvakultrba-trtn-krnyezetvdelmi-cl-beruhzsok-cm-mahop-24-2016-kdszm-felhvs-valamint-az-ahhoz-kapcsold-1-s-10-szm-szakmai-mellkletek
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-25-2017-a-krnyezetvdelmi-szolgltatsokat-biztost-akvakultra-elmozdtsa-a-tbbletkltsgek-s-kies-jvedelem-rszleges-kompenzcija-rvn-1
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-25-2017-a-krnyezetvdelmi-szolgltatsokat-biztost-akvakultra-elmozdtsa-a-tbbletkltsgek-s-kies-jvedelem-rszleges-kompenzcija-rvn-1
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-a-krnyezetvdelmi-szolgltatsokat-biztost-akvakultra-fejlesztsnek-elmozdtsa-cm-mahop-25-2017-kdszm-felhvs-valamint-az-ahhoz-kapcsold-1-szm-szakmai-mellklet
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-12-2017-nyilvntartott-halgazdlkodsi-vzterletek-rehabilitcija-belertve-az-vsi-helyek-fejlesztst-s-a-vndorl-halfajok-vndorlsi-tvonalainak-biztostst-1
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-a-nyilvntartott-halgazdlkodsi-vzterletek-rehabilitcija-belertve-az-vsi-helyek-fejlesztst-s-a-vndorl-halfajok-vndorlsi-tvonalainak-biztostst-cm-mahop-12-2017-kdszm-felhvs-valamint-az-ahhoz-kapcsold-1-4-s-8-szm-szakmai-mellkletek
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-533-2016-a-halszati-s-akvakultra-termkek-feldolgozsra-irnyul-beruhzsok-tmogatsa
https://www.palyazat.gov.hu/mahop-533-2016-a-halszati-s-akvakultra-termkek-feldolgozsra-irnyul-beruhzsok-tmogatsa
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-a-halszati-s-akvakultra-termkek-feldolgozsra-irnyul-beruhzsok-tmogatsa-cm-mahop-533-2016-kdszm-felhvs-valamint-az-ahhoz-kapcsold-1-s-6-szm-szakmai-mellkletek
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2018. január 1-jétől változásokra számíthatunk a környezetvédelmi termékdíj szabályozásában. Az Országgyűlés honlapján meg-
jelent a módosítási tervezet, melyet elsősorban az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairól szóló  2012/19/EU Irány-
elv (WEEE Irányelv) változásai indokoltak. Az irányelv szerint 2018. augusztus 15. után egységes besorolásokat kell alkalmazni az 
elektromos és elektronikai berendezések vonatkozásában. Ennek megfelelően módosul a termékdíj törvény is. Jövőre a kategórián-
kénti csoportosítás helyett csak a berendezések vámtarifa (VTSZ) szám szerinti felsorolása lesz feltüntetve. Módosulnak a ter-
mékdíjtételek is 57 forint/kilogramm díjtételre, így a szórakoztató elektronikai cikkek és a rádiótelefon-készülékek esetében jelentős 
csökkenéssel számolhatunk.
Egyszerűsödik a nyilvántartások vezetése is, mely áttér a tárgyév január 1-jén hatályos áruosztályozási szabályokra, így egyes ter-
mékek bekerülnek a szabályozás alá.
A kereskedelmi csomagolószer kategória törlésre kerül, ennek következtében a fémből készült  italcsomagolások a fém csomagoló-
szerek alapkategóriába kerülnek, mely a fizetendő díjtétel csökkenéséhez vezet. Díjtétel növekedés a reklámhordozó papírok és a 
műanyag zacskók esetében lép életbe. A módosítás egyéb termékeket is érint és fogalmi változásokat is tartalmaz, ezért mindenkép-
pen érdemes átnézni a saját termékek besorolását.
További részleteket az élelmiszeronline oldalán olvashatnak. 

Rendeletmódosítás tervezet jelent meg a szokásos piaci ár meghatározásával összefüggő nyilvántartási kötelezettségről.
A Kormány honlapján már olvasható a jelenleg hatályos, szokásos piaci ár meghatározásával összefüggő nyilvántartási kötelezett-
ségről szóló rendeletet módosító tervezet szövege.
A dokumentum egyik szembetűnő változása, hogy kikerülne az a pont az eredeti felsorolásból, amely alapján nem terheli a rendelet 
szerinti nyilvántartási kötelezettség az adózót, ha a Tao. 18. § (3) bekezdésében foglaltaknak megfelelő kis- és középvállalkozás.
A transzferárak (azaz a kapcsolt vállalkozások közötti elszámoló árak) meghatározásáról a társasági adóról és osztalékadóról szóló 
1996. évi LXXXI. törvény rendelkezik. Amennyiben a kapcsolt vállalkozások egymás közötti szerződésükben az általános forgalmi 
adó nélküli szokásos piaci árnál magasabb vagy alacsonyabb ellenértéket alkalmaznak, akkor a szokásos piaci ár és az alkalmazott 
ellenérték alapján számított különbözetnek megfelelő összeggel növelhetik vagy csökkenthetik az adózás előtti eredményüket.
A transzferár dokumentáció készítését már régebb óta előírja a fenti törvény: „Az adóév utolsó napján kisvállalkozásnak nem 
minősülő gazdasági társaság, egyesülés, európai részvénytársaság, szövetkezet, európai szövetkezet és külföldi vállalkozó (kivéve a 
közhasznú non-profit gazdasági társaságot, és azt az adózót, amelyben az állam rendelkezik közvetlenül vagy közvetve többségi be-
folyással), a bevallás benyújtásáig köteles az e törvény felhatalmazása alapján kiadott miniszteri rendelet előírásai szerint rögzíteni a 
szokásos piaci árat, az annak meghatározásánál általa alkalmazott módszert, valamint az azt alátámasztó tényeket és körülményeket.”
A vállalkozási méret meghatározásánál a 2004. évi XXXIV. törvény a kis- és középvállalkozásokról, fejlődésük támogatásáról nyújt 
iránymutatást.
A 22/2009. (X. 16.) PM rendelet jelenleg hatályos szövege a Jogtár oldalán, a módosító tervezet részletei pedig itt találhatók.

Kisüzemi bortermelői regiszterről szóló rendelet Megjelent

Környezetvédelmi termékdíj – Változás

Transzferár dokumentáció készítése – 
Változás

http://www.parlament.hu/irom40/17569/17569.pdf
https://hosz.org/document/jogszabalyok/eu/2012_19_EU_HU.pdf
https://hosz.org/document/jogszabalyok/eu/2012_19_EU_HU.pdf
http://elelmiszer.hu/cikk/reszletek_a_termekdij_valtozasarol?utm_source=newsletter&utm_medium=elelmiszer_online_napi_hirlevel&utm_campaign=20413
https://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=99600081.TV
https://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=a0400034.tv
https://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=a0900022.pm
https://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=a0900022.pm
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Október 1-jétől új, egyszerűbb nyilvántartási lehetőség a kisüzemi bortermelők számára
Az 1.000 hektoliternél kevesebb bort előállító, a jövedéki törvényben meghatározott kisüzemi bortermelők számára új nyilván-
tartási lehetőséget vezet be a 49/2017 (IX. 29.) FM rendelet 2017. október 1-jétől. A kisüzemi bortermelők választhatnak, hogy 
pincekönyvben vagy az úgynevezett kisüzemi bortermelői regiszterben tartják nyilván a borászati tevékenységüket. Amennyiben 
a termelő el szeretné kezdeni vagy át szeretne térni a pincekönyvről a regiszter vezetésére, azt a területileg illetékes hegybírónak 
írásban kell jeleznie a nyilvántartás vezetésének kezdetét vagy a változást megelőző munkanapig.
A kisüzemi bortermelői regiszter vezethető papíralapon vagy elektronikusan. A kisüzemi bortermelői regisztert a Hegyközségek 
Nemzeti Tanácsa (HNT) állítja elő és hitelesíti. A hitelesítést a borászati üzem felelős vezetője kérheti. A HNT a hitelesített regisz-
terekről nyilvántartást vezet.
A regisztert a borászati termék tárolásának helyén kell tartani. Ellenőrzés során két órán belül az ellenőrzést végző rendelkezésére 
kell bocsátani. A nyilvántartó lapokat a nyilvántartással érintett utolsó tétel elszállításától 5 évig meg kell őrizni. A regiszter meg-
sérülését, elvesztését, megsemmisülését 72 órán belül be kell jelenteni a területileg illetékes hegybírónak. A regiszter elektronikus 
előállítását és kitöltését végző számítógépprogram alkalmazását legkésőbb a használat megkezdését megelőző munkanapig írásbeli 
nyilatkozattal be kell jelenteni a területileg illetékes hegybírónak, amelyet továbbít a NÉBIH-nek. Az elektronikus kisüzemi regisz-
ter alkalmazásának feltételeit a rendelet rögzíti. Az elektronikus kisüzemi regiszterrel kapcsolatban bekövetkezett adatvesztést a 
borászati üzem engedélyese 72 órán belül köteles a NÉBIH részére írásban bejelenteni.
Szerző: dr. Sidlovits Diána, kertészeti csoportvezető, NAK Mezőgazdasági Igazgatóság

Kisüzemi bortermelői regiszterről szóló  
rendelet – Megjelent
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A nemzeti szabványosításról szóló 1995. évi XXVIII. törvény előírása alapján a szabványok alkalmazása önkéntes. A szabványosí-
tás alapvető funkciója ugyanis a kereskedelem műszaki akadályainak elhárítása, mely az Európai Unióban az egységes európai piac 
működésében kapott kiemelkedő szerepet. Ebből adódóan, ha valaki a szabványok előírásainál szigorúbb szabályozású terméket, 
szolgáltatást stb., vagy legalább azzal egyenértékű más megoldást szeretne nyújtani, megteheti, de ahhoz alaposan ismernie kell a 
területén érvényes szabványokat. Ha pl. a Magyar Élelmiszerkönyv melléklete szabványra hivatkozik, akkor aszerint kell eljárni, 
vagy egy azzal egyenértékű megoldást kell alkalmazni, bizonyítva annak egyenértékűségét.

                            
                             SZABVÁNYFIGYELŐ

Megjelent MSZ 3621:2017 Élelmiszerek kén-dioxid-tartalmának meghatározása
MSZ 3707:2017 A tej titrálható savasságának és pH-jának meghatározása

MSZ 3728:2017
Sajt, ömlesztett sajt és túró titrálható savasságának (savfokának) és hidrogén-ion-koncentrációjának (pH-jának) 
meghatározása

MSZ EN 16995:2017
Élelmiszerek. Növényi olajok és növényiolaj-alapú élelmiszerek. Az ásványolaj-eredetű telített szénhidrogének 
(MOSH) és aromás szénhidrogének (MOAH) meghatározása online HPLC-GC-FID vizsgálattal

MSZ EN ISO 10272-1:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. Horizontális módszer a Campylobacter spp. kimutatására és számlálására. 1. 
rész: Kimutatási módszer

MSZ EN ISO 10272-2:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. Horizontális módszer a Campylobacter spp. kimutatására és számlálására. 2. rész: 
Telepszámlálásos módszer

MSZ EN ISO 19020:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. Horizontális módszer a Staphylococcus enterotoxinok immunenzimatikus ki-
mutatására élelmiszerekben

MSZ EN ISO 19343:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. A hisztamin kimutatása és mennyiségi meghatározása halakban és halászati ter-
mékekben. HPLC-módszer

MSZ EN ISO 21528-1:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. Horizontális módszer az Enterobacteriaceae kimutatására és számlálására. 1. rész: 
Az Enterobacteriaceae kimutatása 

MSZ EN ISO 21528-2:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. Horizontális módszer az Enterobacteriaceae kimutatására és számlálására. 2. rész: 
Telepszámlálásos módszer

MSZ EN ISO 21872-1:2017
Az élelmiszerlánc mikrobiológiája. Horizontális módszer a Vibrio spp. meghatározására. 1. rész: A potenciálisan en-
teropatogén Vibrio parahaemolyticus, Vibrio cholerae és Vibrio vulnificus kimutatása
Magyar nyelven; Angol nyelven
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MSZ 1800:1981 Tartósított élelmiszerek általános műszaki előírásai

MSZ 918:1984 Vágónyúl

MSZ 919:1985 Vágott házinyúl

MSZ 6918:1997 Vágóbaromfi

MSZ 6930:1983 Vágóborjú

MSZ 6932:1999 Vágójuh

MSZ-08-1362:1980 Édes csillagfürt ipari takarmánygyártás céljára

MSZ 6326:1985 Zab

MSZ 6372:1978 Árpa takarmányozási célra

MSZ 12540:1998 Morzsolt kukorica takarmányozási célra

MSZ 16891:1984 Extrahált szójadara

MSZ 16892:1984 Extrahált napraforgódara

MSZ 16893:1990 Extrahált repcedara

MSZ 16897:1988 Hőkezelt, teljes zsírtartalmú szójabab és szójatermékek takarmányozási célra

MSZ 17672:1984 Korpa takarmányozási célra

MSZ 17676:1984 Rizstakarmányliszt

MSZ 21340:1995 Állati eredetű takarmányok

MSZ 12045:1984 Presszo és mokka tejpor vizsgálati módszerei

MSZ 9599:1989 Likőr- és pálinkakészítmények mintavétele, tételminősítése
MSZ 20670-5:1983 Élelmiszer-színezékek és festékek vizsgálata. Színezéktartalom meghatározása
MSZ 20670-6:1984 Élelmiszer-színezékek és -festékek vizsgálata. Mintavétel

MSZ 21175:1988 Szója és szójatermékek tripszininhibitor-aktivitásának meghatározása

Visszavont
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Jelentős kihívások elé állította Európa szőlőtermelőit az idei év időjárása. A téli fagyok után a két hullámban érkező tavaszi fagy 
okozott jelentős károkat Európa szőlőültetvényeiben. Nyáron több hőhullámban érkezett a meleg, amelynek következtében nyári 
melegrekordok dőltek meg, mindezt tetézték a heves viharok jégesővel és széllel.
Eddigi bejelentések alapján, Magyarországon az alma után leginkább a borszőlőültetvényeket érte valamilyen mértékű termé-
szeti kár. A termelők közel 14.000 hektár borszőlőültetvény esetében jelentettek be kárigényt, amelyből 8.300 hektár téli fagykárral, 
4.000 hektár pedig jégesővel érintett terület. A károk nem azonos mértékben jelentkeztek a borvidékeinken, inkább mozaikszerűen 
fordultak elő. A téli fagyok leginkább az Alföldön, a Kunsági és a Csongrádi borvidéken okoztak problémát, a tavaszi fagyok már 
több megyére kiterjedten jelentkeztek (Pest, Heves, Bács-Kiskun, Borsod-Abaúj-Zemplén, Győr-Moson Sopron megye), így több 
borvidékünk szenvedett el valamilyen mértékű tavaszi fagykárt (Mátra, Tokaj, Kunság, Sopron). A nyári vihar- és jégesőkárok fol-
tokban jelentkeztek, így a Mátrai, a Tolnai és Kunsági borvidéken okoztak helyenként terméskiesést.
A rendkívüli és szélsőséges időjárási jelenségek ellenére Magyarország arányaiban még mindig kevesebb veszteségeket szen-
vedett el az európai nagy bortermelő országokhoz képest. Nálunk az idei év termésmennyisége a tavalyi évhez hasonlóan alakul, 
2,8 millió hektoliter bortermésre számítunk. Ugyanakkor Európa meghatározó bortermelő országai jelentős terméskiesésekkel 
számolnak, sorra dőlnek meg a történelmi negatív rekordok: Franciaországban az 1991. évi, legkisebb termés közelében várják az 
idei bortermés mennyiségét, Olaszországban pedig 1947 óta nem szüreteltek olyan kevés szőlőt, mint idén. Franciaországban az 
előrejelzések szerint 37,2 millió hektoliter bor várható, amely 18 százalékkal marad el a tavalyi borterméstől, amikor szintén a ked-
vezőtlen időjárás miatt már az előző évinél is kevesebb szőlő termett. Olaszországban 41 millió hektoliter bormennyiséget jeleznek 
előre, amely 24 százalékkal marad el a 2016. évi borterméstől. Spanyolországban 35,5 millió hektoliter várható, amely 18 százalékkal 
kevesebb a tavalyi termésnél. Portugáliában 6,6 millió hektoliter, amely 10 százalékkal kevesebb az előző évi mennyiségnél. Bár még 
a hivatalos európai termésbecslés nem áll rendelkezésre, de a szakértői becslések szerint az Európai Unióban 12-15 százalékkal 
marad el az idén előállított bor mennyisége az előző öt év átlagától. Az egyes tagországokban borvidékenként is jelentős eltérése-
ket mutat a terméskiesés: Franciaországban a legnagyobb veszteségeket Bordeaux könyveli el, ahol az idei termés a fele lesz a tava-
lyinak, Elzászban pedig 27 százalékos terméscsökkenést várnak 2016-hoz képest. Olaszországban a két legnagyobb tömegbortermő 
vidék Puglia (-30 százalék 2016-hoz képest) és Veneto (-15 százalék) érintett a terméskieséssel.
Az árak tekintetében elmondható, hogy az európai piac beárazta az alacsonyabb termésmennyiséget, így a piaci szereplők magasabb 
árakra számítanak a tavalyinál a tömegborok esetében. Bár még nem jelent meg az idei bor a piacon, de a spanyol tömegborok-
nál, amelyek köztudottan a legolcsóbbak az európai piacon, a tavalyi 0,3 Euro/liter helyett 0,6 Euro/literes induló árakra és keresleti 
piacra számítanak. A déli félteke 2018. tavaszi szürete − amelynek mennyiségi kilátásairól még nincs információnk − árnyalhatja 
a képet, különösen befolyásolhatja a chilei bortermés mennyisége és a kínai piac igénye. Az emelkedő európai árakhoz képest 
 Magyarországon sok helyen alacsony szőlőárakról számolnak be a termelők, ami a nemzetközi piaci helyzettel nem indokolható, 
hiszen a versenytársainknál (pl. Olaszország) nem jelentkeznek nagy termésmennyiségek, és jelentős készletek sem halmozódtak fel 
a piacon, aminek következtében itthon a tömegbor alapanyagául szolgáló szőlőt alacsony áron kellene felvásárolni.
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Összességében a mennyiségi kiesések ellenére nagyon jó minőségű borra lehet számítani, Európa-szerte nagyon jó egészségi ál-
lapotban vannak az ültetvények. Magyarországon mennyiségben kielégítő, minőségben pedig kiváló évre számítunk. A szüret 
a nyári meleg miatt szinte mindenhol Európában a szokásosnál két héttel korábban kezdődött, így Magyarországon is.
Szerző: dr. Sidlovits Diána, kertészeti csoportvezető, NAK Mezőgazdasági Igazgatóság

Ugyan a bor népszerű ital, amely széles vásárlókörrel rendelkezik Magyarországon, ám az idei első félévben vásárlókat veszí-
tett. Így az otthoni fogyasztás az év első felében csökkent, annak ellenére, hogy gyakrabban került bor a háztartások bevásárló-
kosarába. A GfK háztartások fogyasztását monitorozó Háztartáspaneljének adatai szerint az értékesítésben a legnagyobb súlya 
a hipermarketeknek és a diszkontoknak van.
Kevesebb háztartás bevásárlókosarába került bor 2017 első felében, mint egy évvel korábban, de akik vásároltak a kategóriából, 
azok nagyobb mennyiséggel távoztak a kasszáktól. A bor kategória ennek a két ellentétes irányú folyamatnak az eredményeképpen 
mennyiségben csökkent az év első hat hónapjában. Az egy vásárlóra jutó átlagos mennyiség a gyakoribb beszerzések miatt növeke-
dett, azonban az egy vásárlás alkalmával megvásárolt bor mennyisége összességében enyhén csökkent.
A vizsgált hat hónap alatt minden második magyar háztartás (50 százalék) vásárolt bort otthoni fogyasztásra. Egy háztartás 
átlagosan 15 litert, alkalmanként jellemzően két palacknyit (azaz átlagosan 1,7 litert), és a vizsgált fél év alatt kilenc alkalommal.  
A kategória literenkénti átlagára az üzletekben 554 forint volt 2017 január-júniusban.
Bort a háztartások főleg a modern kereskedelmi csatornákon keresztül vesznek. Kiemelkedő szerep jut a legnagyobb részesedés-
sel rendelkező hipermarketnek, valamint a diszkont üzleteknek. Az eddig is piacvezető hipermarket csatorna piacrésze 2017 első 
felében több mint 3 százalékponttal nőtt, így tovább erősítette vezető szerepét. A tavalyi első félévhez képest még a szupermarketek 
tudták 16-ról 18 százalékra növelni a piaci részesedésüket. A hiper- és szupermarketek részesedésének növekedése a diszkontok  
(24 százalék), a kisboltok (14 százalék) és az egyéb csatornák (13 százalék) rovására történt.
Forrás: GfK 

Mi, magyarok boros nemzetként tekintünk magunkra, mind termelés, mind pedig fogyasztás tekintetében. Ráadásul sokszor 
találkozunk azzal az állítással, hogy a borfogyasztás egészséges, főleg, ha minőségi vörösbor kerül a pohárba. Nézzük meg 
alaposabban a tényeket.
Meglepően sok élelmiszeripari vállalkozás foglalkozik borral hazánkban. Czerván György agrárgazdaságért felelős államtitkár által 
a múlt év végén ismertetett adatok szerint a hazai kis- és középméretű élelmiszeripari vállalkozások 14 százalékának főtevékeny-
sége a bortermelés, és összességében a szegmens dolgozói 4,1 százalékának borászati vállalkozások biztosítanak munkát. Eközben 
valamivel több mint hárommillió hektoliter bort készítettek a hazai borászatok a múlt évben a Központi Statisztikai Hivatal adatai 
alapján. A borfogyasztás viszont az elmúlt években nem igazán változott, 23-26 liter körül mozog (fejenként és évente), míg Olasz-

Hazai borvásárlási szokások

Borban az egészség vagy mégsem?

https://www.haztartaspanel.hu/


országban ugyanez az adat 34, Franciaországban 42 liter fejenként. Ha nagyobb távlatban nézzük a fogyasztást, mindenhol csök-
kenés figyelhető meg: az 1970-es években nálunk még meghaladta a 35 litert, viszont Olaszországban akkoriban 110 (!) liter volt az 
évente felhörpintett mennyiség.
A szakértők szerint a csökkenés főként két okkal magyarázható: egyrészt az alkoholfogyasztás mérséklésére ösztönző kampányok 
hatása, másrészt a fogyasztási szokások változásaként ma sokszor választanak más alkoholos italt (sört, égetett szeszes italokat), 
főleg a fiatalabb generáció tagjai.
Kétségtelen, hogy a bor presztízse viszont növekedésnek indult, például azért is, mert a rendszeres, de mérsékelt mennyiségű vö-
rösborfogyasztás egészségi hatásairól több kutatás is készült az elmúlt évtizedekben. Ezeknek köszönhetően tudjuk, hogy valóban 
található a szőlő héjában egy olyan antioxidáns, amely védő hatást képes kifejteni a szív- és érrendszeri betegségek esetén, tehát 
valamelyest igaz a „borban az egészség” mondás.
Hatásait tekintve kevés, kis töménységű alkoholos ital (pl. bor) fogyasztása fokozza a gyomornedv-elválasztást, és fokozza az étvá-
gyat. Napi egy deciliter bor rendszeres fogyasztása esetén az alkohol pozitív hatása lehet még a „jótékony” hatású, nagy sűrűségű 
(High Density  Lipoprotein, HDL) koleszterin szintjének emelkedése és a vérrögképződés kialakulási esélyének csökkenése. Egy,  
a közelmúltban ismertetett svéd ikerkutatás adatai szerint viszont a napi két adagnyi ital már megduplázza a stroke (agyvérzés) koc-
kázatát 60-75 éves kor között, ugyanakkor a csekély mennyiségű fogyasztás védőhatására ez a kutatás is rámutatott.
A védő hatásúnak tartott flavonoidokat a nyers szőlővel is elfogyaszthatjuk, de a kutatások rámutattak, hogy az erjedés során 
polimer (összetett) formából egyszerűbb és jobban emészthetőbb monomer formákká alakulnak, így hatásuk javul. Antal Emese 
dietetikus, szociológus, a TÉT Platform szakmai vezetője így magyarázza a csekély mennyiségű borfogyasztás előnyét: „A francia 
paradoxon néven ismert jelenség vitt közel minket az antioxidánsok szerepének megértéséhez. Közismert, hogy a francia konyha 
nem éppen zsír- és kalóriaszegény, miközben a franciák egészségügyi mutatói egészen jók. Amikor a jelenség okait a múlt század 
nyolcvanas éveiben próbálták felderíteni, arra jutottak, hogy ebben döntő szerepe lehet a francia kultúrában mélyen rögzült rendsze-
res, de kis mennyiségű és jó minőségű borfogyasztásnak. A borban lévő antioxidánsok – melyek a bor színét is adják – védő hatást 
fejthetnek ki a szív- és érrendszerre, gátolva a károsnak tekintett, alacsony sűrűségű (Low Density Lipoprotein, LDL) koleszterin oxi-
dációját, megakadályozva ezzel az érfalakon való lerakódását, valamint csökkentve a vérlemezkék összecsapódását, azaz mérsékelve 
a trombózis veszélyét. A kutatások rámutattak, hogy a rendszeres, de kis mennyiségű, napi 1 decilitert meg nem haladó borfogyasz-
tás csökkentheti a szív- és érrendszeri betegségek, közte a koszorúér-problémák esélyét.”
A borfogyasztást a magyarok is inkább egészségesnek tartják. A TÉT Platform közelmúltban készült reprezentatív kutatásában 
megkérdezett több mint ezer ember egy ötfokú skálán átlagosan 3,1 értéket adott a boroknak, ahol az 5 jelentette azt, hogy szerinte 
valami teljes mértékben az egészséges étrend részének tekinthető. Ezzel a bor maga mögé utasította például az ízesített ásványvi-
zeket, a sört vagy éppen a szénsavas üdítőitalokat is. Azonban a saját életmódjukat egészségtelenebbnek ítélők bevallásuk szerint 
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ismerőseikhez képest két és félszer nagyobbnak vélik borfogyasztásukat. A bort egészségesnek tartók egyötöde pedig arról számolt 
be, hogy ismerőseinél kevesebbet iszik belőle.
Ha azonban a lakosság egyes, egészségtudatosság szerint jól elkülöníthető csoportjait vizsgáljuk, akkor jelentős eltéréseket látha-
tunk. A Gfk Háztartáspaneljében részt vevő, és a felmérésbe bevont személyek élelmiszervásárlási szokásait is összegző kutatás 
szerint a legkevesebb bort azok vásárolják, akik az úgynevezett próbálkozó csoportba tartoznak (ők gyakran küzdenek testsúly- 
vagy más, életmóddal összefüggésbe hozható problémákkal), mindössze átlag 1,5 litert fejenként, ami a teljes népesség 2,6 literes 
átlagának alig több mint a fele. A magukat egészségtudatosnak vallók 2,6, az egészségi problémákkal küzdő csoport tagjai pedig 2,2 
liter bort vásárolnak. A csúcstartók az élet örömeit kihasználni igyekvő úgynevezett hedonista csoport, melynek tagjai 3,5 liter bort 
szereznek be évente. (A kutatás ezen része nem a fogyasztási, hanem az élelmiszerüzletekben történő vásárlási szokásokat vizsgálta.)
Forrás: TÉT Platform

A parafadugóval lezárt borok mennyisége folyamatos csökkenést mutat. A parafadugó mellőzésének oka, hogy annak penésze-
dése kellemetlen „dugó ízt” és illatot kölcsönöz a bornak. Ugyanakkor az alternatívaként használt csavaros kupak több oxigént 
enged be az üvegbe. 
A parafadugó penészedése egyaránt érintheti a fiatal és a régi, a fehér és a vörösborokat is, sőt még a pezsgőt is. A fertőzés leginkább 
arról ismerhető fel, hogy a bornak kellemetlen íze és illata van, miközben a parafadugó kívülről sértetlennek tűnhet. A kellemetlen 
íz kialakulásakor ugyanis az esetek túlnyomó többségében a parafadugó optikailag nem változik meg. A „dugóbetegséget” egy 
TCA néven ismert kémiai vegyület (2,4,6 – triklóranizol) okozza, amelyet a levegőben lévő gombák hoznak létre.
A parafa penész tízből egy dugót érint. Nem meglepő tehát ezek után, hogy egyre jobban terjed világszerte a fém csavaros ku-
pakkal ellátott borospalackok gyártása.
Ez a tendenicia leginkább a portugálok számára a legrosszabb, mivel a világ parafatölgy erdeinek fele náluk található. 2003-2004 
körül egyes piacokon már annyira rossz volt a helyzet, hogy úgy tűnt, nem nagyon lesz jövője a parafának. Ez leginkább Ausztráliát 
és Új-Zélandot érintette. Ausztrália egyik nagy borászata már 2004-ben úgy döntött, hogy az összes borára csavaros kupakot tesz, 
ugyanis a boraik 10-15 százalékával volt akkor TCA és oxidációs probléma. Ezzel szemben Amerikában és Európában a borok több-
sége még mindig parafadugós. Amellett, hogy ez a hagyományos borospalack ismérve, a parafadugó a hosszú évek alatt bizonyítot-
ta, hogy kevesebb oxigént enged be az üvegbe és segíti a borok érését is, ellentétben a csavaros kupakkal. Ezt pedig egyes borászok 
és szakértők a parafadugó egyértelmű előnyére írják.
További részleteket az agrarszektor oldalán olvashatnak.

Parafadugó kontra csavaros kupak
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http://tetplatform.hu/
http://borneked.hu/borlexikon/szolo-es-borismeret/a-borrol/amit-a-dugorol-tudni-erdemes/a-dugobetegseg
https://en.wikipedia.org/wiki/2,4,6-Trichloroanisole
https://www.agrarszektor.hu/bor-italok/ezert-mehet-ki-szep-lassan-a-divatbol-a-parafadugo.8963.html?utm_source=agrarszektor&utm_medium=email&utm_campaign=hirlevel


Márkaépítés a közösségi oldalakon – Youtube Instagram, Youtube, Tumblr, Snapchat – csupa olyan felület, amelyen az Y és főleg a Z generáció (1990-es években és azután szüle-
tettek) tagjai otthonosan mozognak. Utóbbiakat pedig egyre inkább csak ezeken a felületeken lehet elérni, éppen ezért óriási a fejlő-
dési potenciál ezekben a platformokban, és itthon még messze nincsenek 100 százalékig kihasználva.
A social influencerek, avagy véleményformálók, véleményvezérek (akiket bizonyos tömegek követnek, lehetnek újságírók, blogge-
rek, sportolók stb.) fedik le a közösségi média hirdetési piacának jó részét, amely forintban milliárdos nagyságrendű. A „self made” 
(„saját készítésű”) netes sztárok egyre meghatározóbb hirdetési tényezőkké válnak. Akár direkt marketingben, akár márkaépítésben 
gondolkodik egy vállalat, érdemes minél előbb bekapcsolódnia a közösségi média véleményformálóinak világába.
A 16-29 évesek 80 százaléka rendszeresen nézi mind az Instagram, mind pedig a Youtube felületét – utóbbi a Z generációnál gyakor-
latilag átvette a televízió szerepét. Az ott szereplő social influencerek pedig sztárok a köreikben, akikkel számos cég működik együtt. 
Ezek a felületek egyre értékesebbek lesznek, nem véletlen, hogy már kereskedelmi csatornák is készítenek Youtube tartalmakat.
A Youtube a legnagyobb alkotói szabadságot adó csatorna, a videósok gyakorlatilag bármilyen termék, szolgáltatás vagy márka 
köré tartalmat tudnak építeni. A tartalomtípusnak csak a videósok képzelete szabhat határt. Felületet biztosít az előre felvett tar-
talmak feltöltésére és az élő közvetítésekre is. 
A nézők a videókat értékelhetik, kommentelhetik és egyben jelentős alakítói is a csatornák tartalmának, hiszen itt jóval közvetle-
nebb a kapcsolat az alkotó és a befogadó között, nem úgy, mint például a televízió esetében. Itthon egyelőre a Youtube a legközked-
veltebb, a szereplők a többi felületüket is innen kiindulva népszerűsítik.
Sokan állítják, hogy a márka ma már nem az, amit mondanak róla, hanem amit az emberek beszélnek róla. Mindemellett egy szá-
munkra hiteles ember véleményére hajlamosabbak vagyunk jobban adni, mintha ugyanazt például egy cég állítaná. Ami az idősebb 
generációnak anno egy filmsztár, énekes vagy sportoló volt, az egy mai tininek egy youtuber. A celeblét fokmérői a youtuberek 
esetében is az ügynökségek által szervezett rendszeres közönségtalálkozók, melyeken – úgy tűnik – nagy igény van a csatornára 
feliratkozók részéről az autogramgyűjtésre vagy a véleményvezérekkel való fotózkodásra.
A Youtube-sztárság lényegében ugyanazzal jár, mint a hagyományos celeblét, még akkor is, ha egyébként az illető nem csinál sem-
mi igazán különlegeset a videóiban. A tinik bálványozzák a szereplőket, egy-egy sztori, szituáció vagy kiragadott mondat sokáig 
keringhet az iskolások körében, sőt még szállóige is lehet belőle. A videósok tematikája változatos: a lányoknál általában a szép-
ség-egészség, divat a téma, a fiúk pedig valamilyen vicces-érdekes-szórakoztató témával rukkolnak elő. 
A legnépszerűbb influencerek videóinál nem ritka a félmillióhoz közeli megtekintés sem, ám persze ez nem feltétlenül történik 
meg rövid idő alatt. A Youtube legfőbb előnye, hogy szabadságot hagy nekünk. Azt nézhetünk rajta, amit és amikor szeretnénk.  
Így nem vagyunk műsoridőhöz és tematikához sem kötve, ki tudunk lépni, ha nem tetszik. A televízióban lineárisan futnak a mű-
sorok, köztük meghatározott időben reklámokkal. Ezzel ellentétben itt nincsen megszakítás reklámmal, a tartalmak elején  elinduló 
hirdetéseket pedig öt másodperc után el lehet kattintani, így jóval kevésbé zavaróak. A youtuberekre akár márkaépítést, akár 
direktmarketinget is lehet alapozni. A natív hirdetések a legnépszerűbbek, mivel – különösen egy kezdő – youtuber imidzsének 
árthat a közvetlen célirányos hirdetés. A direkt marketingre viszont különösen jó példák az unboxing videók, melyek a feltöltések 
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majd egyötödét adják. Ennek külön kategóriája van a cipőkre – főleg külföldön –, amikor a megvett cipőt bontják ki a dobozból.
Mivel a netes celebek több szegmensben és műfajban dolgoznak, minden terméknek lehet találni olyan személyt, aki el tudja adni. 
Emellett itt nem 20-30 másodperces spotokban kell gondolkodni, hanem 5-10 percet is beszélhetnek a termékről, és olyan helyze-
tekbe tudják azokat elhelyezni, melyek életszerűek.
A szponzorált reklámok tekintetében a legfontosabb intelem hogy ne szabjunk szűkös kereteket a videósnak, és főként ne ad-
junk neki előre megírt forgatókönyvet. Őt a követői saját személyisége miatt nézik, így ha ebbe a bensőséges viszonyba be akarunk 
kerülni, akkor úgy kell megválasztani az influencert, hogy stílusával azonosulni tudjunk. Konverzió generálására rendkívül hasznos 
eszköz tud lenni a Youtube, hiszen linket helyezhetünk el a leírásba vagy akár a videóra magára is. Ezáltal kattintást generálhatunk 
az általunk reklámozni kívánt termékre, szolgáltatásra, márkára.
A költségek esetében pedig akár pár tízezer forintról is beszélhetünk, de nagyjából 1-3 Ft/eléréssel kell számolni.
A videós hirdetési piac folyamatosan bővül, ám mivel itthon még messze nincs kihasználva a teljes szegmens, a következő évek-
ben fokozottabb bővülésre és terjeszkedésre lehet számítani.
További részleteket a Termékmix oldalán olvashatnak. 

http://termekmix.hu/magazin/42-marketing/3572-erosodik-a-youtube-influencerek-hirdetesi-piaca-egyre-inkabb-csak-itt-lehet-elerni-a-fiatalokat


A klímaváltozás hatása a bortermelésre

Bor terroir és a mikróbák szerepe
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A globális felmelegedés hatással van a szőlőtermesztésre és a borok ízére világszerte. A változások minimalizálhatók stresszha-
tásoknak és kártevőknek jobban ellenálló gének megtalálásával. 
Az idei év forró nyári napjai alatt a borászok szembesülhettek az éghajlatváltozás kereskedelmükre gyakorolt hatásával. Az éghajlat-
változás hatása eddig is érezhető volt; nem kerülte el a neves régiókat sem, mint Bordeaux, Elzász vagy Chianti. A magas hőmérséklet 
és széndioxid szint befolyásolja a gyümölcs ízét és érési idejét. Mindemellett a magas hőmérséklet kedvez a kártevők és kórokozók 
tevékenységének. A globális felmelegedés hatására kiszámíthatatlanná váló időjárás komoly károkat tud okozni, a nyári napokon 
pillanatok alatt csaphat le akár egy komolyabb jégeső is. Franciaországban a nyári átlag hőmérséklet 1,5 °C-ot növekedett az elmúlt 
évszázad során. A globális bortermelés 2016-ban 3,2 százalékkal esett vissza. A csökkenés különösen a déli félteke országaiban 
érezhető igazán, például Brazíliában 55 százalékkal kevesebb szőlő termett. 
A helyzet kezelésének érdekében az előállítói oldal a tudománnyal karöltve keresi a legmegfelelőbb megoldásokat. A francia INRA 
intézet vezetésével tevékenykedő InnoVine projekt az éghajlatváltozáshoz alkalmazkodó növényi genomok kutatását tűzte ki  célul. 
A munka során a különböző fajok érési folyamatainak nyomonkövetésével, valamint a fajták tesztelésével lehetőség adódott −  
a nagy szőlőgazdaságok által jelenleg is használt kifinomult betakarítási matematikai modellek használatával −a betakarítási model-
lek (döntéstámogató rendszer) továbbfejlesztésére.
További részleteket az InnoVine projekt oldalán olvashatnak.
 

A kutatók régóta törekednek arra, hogy megértsék a bor terroirjának alapját, hogy az éghajlat, a talaj és más környezeti té-
nyezők milyen hatással vannak a borok regionális jellemzőire. Az utóbbi időben számos ezzel a céllal végzett kutatás figyelme 
fordult a nem-patogén baktériumok és gombák felé. 
A kaliforniai egyetem kutatói szerint a borkészítés során a szőlőlében található mikróbák segíthetnek a kész bor terroirjának ki-
alakításában. Ennek következtében a frissen préselt szőlőlében található erjedés előtti mikroorganizmusok felhasználhatók annak 
megjóslására, hogy mely metabolitok (anyagcseretermékek) lesznek jelen a kész borban. Így a borászok a jövőben termékeik javítá-
sát célozva mikrobiológiai elemzéseket végezhetnek, a kívánt metabolitok jelenlétének azonosítása érdekében. 
A terroir minden aspektusának befolyásolására valószínűleg nem alkalmasak a baktériumok és a gombák, mivel az ismeretlen 
tényezők széles köre hagyja ujjlenyomatát egy adott boron. 

http://www.inra.fr/en/Scientists-Students
http://www.innovine.eu/home.html
http://www.innovine.eu/home.html
http://www.boraszportal.hu/hirszuret/a_terroir-51
https://ucsd.edu/
http://mbio.asm.org/content/7/3/e00631-16
http://mbio.asm.org/content/7/3/e00631-16


Diabetikus borok

Csodálatos szőlőmag
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Az amerikai illinoisi egyetem egyik kutatócsoportja alkoholmentes szeder-áfonya „bort” fejlesztett ki, amelyet a cukorbetegek 
– akiknek jellemzően kerülniük kell az alkoholfogyasztását – is fogyaszthatnak. 
Korábbi kutatások igazolták, hogy az elfogyasztott áfonya szerepet játszik a hiperglikémia (inzulinhiányos állapot miatt fellépő 
magas vércukorszint) csökkentésében elhízott egerek esetében, így a kutatók annak igazolására törekedtek, hogy a fermentált, al-
kohol-mentesített szeder-áfonya italban fokozható-e a fenolos vegyületek jelenléte, amelyek szerepe jelentős a cukorbetegség mar-
kereinek csökkentésében. A kutatócsoport munkája igazolta, hogy az erjesztett bogyók itala zsírban gazdag diéta mellett is képes 
csökkenteni a vércukorszintet és az elhízás kialakulását.
A bogyós gyümölcsökre jellemző antocianinok alacsony hőfokon történő erjesztés során magasabb koncentrációban találhatók 
meg a végtermékben. A kifejlesztett ital 70 százalék szedret és 30 százalék áfonyát tartalmaz. Az erjesztett ital alkoholtartalmát rota-
deszt (rotációs bepárló) segítségével távolították el, és vízzel helyettesítették. Az eljárás során az erjedés után maradt cukrokat is 
eltávolították. 
Annak ellenére, hogy a bogyós gyümölcsökből készült bor nem tudja helyettesíteni a betegek gyógyszeres kezelését, azok mérsék-
lésében jelentős szerepet játszhat. 

A magyar fogyasztónak a szőlőről többnyire a bor jut eszébe, a sütemények kedvelőinek esetleg a mazsola. Ennek ellenére számos 
felhasználási módja ismert a növény egyéb részeinek is. A szőlő leveléből izgalmas ételeket készíthetünk, de gyakran volt hasz-
nálatos a népi gyógyászatban is vérzés-, gyulladás- és fájdalomcsökkentő hatása miatt. A gyógyszeripar termékei elkészítése során 
felhasználja a törkölyt, a magot, a kocsányt, a vesszőt és a hajtásokat is. A sokak által nem kedvelt szőlőmagot porított formában 
vagy a belőle préselt olajat fogyasztva megőrizhetjük – vagy visszaszerezhetjük – egészségünket. Jótékony hatását a benne található 
egyik legerősebbnek titulált antioxidánsnak, az oligomerikus proanthocianidinnek (OPC-nek), az E-vitaminnak, a flavonoidok-
nak, a linolsavnak és a rezveratrolnak köszönheti. Ezek tartalma az alapanyagban nagyban függ a szőlő fajtájától, a termesztés 
körülményeitől, az évjárattól és a növény egészségi állapotától.
A szőlőmag kivonatát különböző betegségek kezelésére is használják, mint például a rák, szívroham, cukorbetegség. Az érrend-
szer megbetegedései és elváltozásai során is előszeretettel alkalmaznak szőlőmagkivonatot tartalmazó készítményeket. Különböző 
kutatások foglalkoznak a kivonatok készítésével, melyeket tisztított, száraz szőlőmagból állítanak elő, magas nyomáson.
Hazánkban is számos pincészet és feldolgozó használja fel a termelés melléktermékeként képződő szőlőmagot és -héjat, hogy előál-
lítsák az egyre keresettebb, boltban is kapható egészségvédő termékeket.
A gyógyászati felhasználásáról további részleteket a szolomag.hu oldalon olvashatnak.

http://illinois.edu/
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/27133423
https://hu.wikipedia.org/wiki/Antoci%C3%A1nok
https://hu.wikipedia.org/wiki/Antioxid%C3%A1ns
https://hu.wikipedia.org/wiki/Flavonoidok
https://hu.wikipedia.org/wiki/Linolsav
https://hu.wikipedia.org/wiki/Rezveratrol
http://napok.georgikon.hu/cikkadatbazis/cikkek-2012/doc_view/110-nemeth-gyongyi-kocsis-laszlo-a-szoleszeti-mellektermekek-felhasznalasi-lehetosegei
http://szolomag.hu/a-szolomagrol


Reklámfogás vagy új trend?

Árulkodó jelek a csomagoláson

Úgy tűnik, a modern kor fogyasztóinak vásárlási kedvét az egyre extrémebb termékek piacra dobásával igyekeznek fellendíteni 
a gyártók. Legalábbis erre következtethetünk a legújabb bor „trend” alapján. Már nem elegendő megfűszerezni borunkat példá-
ul egy kis csipkebogyóval (csipkebor), kökénnyel (kökénybor), ginszenggel (ginszenges bor), csokoládéval (csokoládés bor) vagy 
kávéval, a látványra is gondot kell fordítani. Ennek köszönhetően már két európai előállítótól is szerezhetünk be kék színű bort, 
illetve habzó bort. Az egyik ilyen előállító egy spanyol, húszas éveikben járó „feltaláló” csapat, akiknek semmilyen gyártási tapasz-
talatuk nincs. Egyszerűen fel akarták rázni a világot, egy teljesen hagyományos termék radikális megváltoztatásával. Saját magukról 
azt mondják, a Gïk képviseli az élet innovatív oldalát, hisznek a kreatív lázadásban és azáltal építenek új dolgokat, hogy szakítanak 
a múlttal és megteremtik a saját jövőjüket. Mottójuk: „Mi vagyunk a Gïk, és meg fogjuk változtatni a világot”. Az alapanyagot kü-
lönböző spanyol és francia bortermelő vidékekről szerzik be, melyből egy vörös és fehér szőlőből készült alapot állítanak elő, majd 
két természetes pigmentet (indigo és antocianin) adnak hozzá. Az elkészült termék 11,5 százalék alkoholtartalommal rendelkezik, 
édesebb mint a megszokott borok, és természetesen kék színű.
Rajtuk kívül az olaszországi Saraceni cég is a kék szín bevezetésével próbálkozik. Habzóboruk egy „bársonyos, csábító és ízletes, 
édes, pezsgő ital, amely kellemesen gyümölcsös, és exkluzív, ikonikus és jól felismerhető palackban jelenik meg”. Terméküket a „va-
lami kék az esküvőre” szlogennel reklámozzák. A cégek termékeiből Magyarországra is lehet rendelni, ha valaki nem tudna ellen-
állni az elbűvölően kék színnek. Mi pedig kíváncsian várjuk, hogy vajon divathullámot váltanak ki az ilyen és hasonló fejlesztések, 
vagy csak egy-egy cég reklámfogásaként maradnak meg?

Az amerikai Chromatic Technologies Inc. (CTI) kifejlesztett egy új színváltoztató tintát az élelmiszerek csomagolására, melynek 
színe csak egy bizonyos hőmérséklet-tartományban változik meg, és nem nyeri vissza többé eredeti megjelenését.
A Tamper Alert néven megjelent termék jelzi, ha a csomagolás olyan hőmérsékletváltozáson megy keresztül, amely hatással lehet 
az élelmiszer minőségére, például hosszabb időre kivették a hűtőből vagy nem megfelelően hegesztették le. Ez a fajta tinta abban 
tér el a többi hasonló elven működő termokromatikus tintától, hogy jóval kisebb hőtartományban váltja ki a hatását. A cég több 
mint 24 éves fennállása alatt olyan tintákat készítettek, amelyek oda-vissza változtatják színüket, most viszont egy olyan terméket 
tökéletesítettek, amely csak az egyik irányba működik, ráadásul kombinálva a „Turbo” technológiájukkal egy igen erős, jól látható 
szín jelenik meg a csomagoláson.
Jelenleg a Tamper Alert tintának csak vízbázisú alkalmazhatósága létezik.
A fent leírt irreverzibilis tintán kívül a CTI gyárt még egyéb (reverzibilis) termokromatikus, fotokromatikus (fényre színét változ-
tató), nyomásra aktiválódó, előtűnő és sötétben világító tintákat.
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https://gik.blue/
https://www.saraceniwines.com/
http://www.ctiinks.com/
http://www.ctiinks.com/tamper-evident-inks
http://www.sunimprof.hu/termokromatikus-fest%C3%A9kkel-t%C3%B6rt%C3%A9n%C5%91-nyomtat%C3%A1s--t63.html


Kíméletes borszivattyúzási technika

Boriszap kezelés

A bor az egyik legérzékenyebb ital a világon. Még a gyártás során bekövetkező kiesebb zavarok is jelentősen csökkenthetik a 
végtermék minőségét. Az anyagmozgatás során bekövetkező károsodások elkerülése érdekében Észak-Olaszország legnagyobb 
pincészete egy egyedi szivattyú rendszert alkalmaz (NETZSCH Pumpen & Systeme GmbH). A szivattyú az üreges szerkezetének 
köszönhetően − annak ellenére, hogy a cső hosszabb mint egy kilométer − a mustot és a szőlőcefrét pulzálás és nyomásingadozás 
nélkül továbbítja. Kerekes szerkezetének köszönhetően a szivattyú könnyen mozgatható. A technológia saválló kialakításának kö-
szönhetően a borkészítés korai szakaszában is használható.
Az észak-olaszországi Mezzocorona legnagyobb pincészetében három termelőhely található. Az épületeket különböző hosszúságú 
földalatti csövek kötik össze. A leghosszabb több mint két kilométer hosszú, és egy vasútvonal alatt is elhalad. A bort ezeken a csöve-
ken keresztül kell szivattyúzniuk, és a feladatot tovább nehezíti, hogy a szivattyúnyomás a csövek hosszával arányosan változik, ami 
a hagyományos szivattyúk hatékonyságát jelentősen befolyásolhatja. Mindemellett el kell kerülni az erőteljes nyíróerőt, pulzálást, 
valamint a légbuborékok kialakulását, amik a borok habosodását és oxidációját eredményezhetik. Az összetett kihívás megoldásá-
nak és a károsodások elkerülése érdekében a pincészet a NEMO® üreges pumpát alkalmazza, sikeresen.

A szüretet követő borkészítés folyamata nagy mennyiségű vizet igényel. Ilyenkor a szennyvíztelepek terhelése − ezzel együtt 
energiafogyasztása is − többszörösére nő. A németországi Pfalz régióban található Edenkobenben a megnövekedett szennyvíz-
mennyiség csökkentésének érdekében a hosszantartó levegőztetést és energiát igénylő aerob stabilizálás helyett – anaerob emésztést 
alkalmaznak. Az Edenkoben-ben bevezetett új folyamat számos előnnyel jár: energiát generál ahelyett, hogy fogyasztana, valamint 
csökkenti az iszap mennyiségét, amelyet egyébként csak költséges úton lehet ártalmatlanítani. 
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https://pumpen.netzsch.com/de/
https://pumps.netzsch.com/en/products-accessories/nemo-progressing-cavity-pumps/
https://hu.wikipedia.org/wiki/Rajna-vid%C3%A9k-Pfalz
https://hu.wikipedia.org/wiki/Edenkoben
https://www.newfoodmagazine.com/news/27237/optimising-sludge-treatment-wine-wastewater/
https://www.newfoodmagazine.com/news/27237/optimising-sludge-treatment-wine-wastewater/


Alkohol Az alkohol, vagy más néven etil-alkohol a cukortartalmú növényi (pl. sör, bor, pálinka) és állati nedveknek (pl. kumisz, méhsör) 
élesztőgombák okozta erjedésekor keletkezik. Színtelen, víztiszta, égető ízű folyadék, melynek nagy az energiasűrűsége. Az alko-
hol 1 grammja 7,1 kcal energiát ad a szervezetnek. Összehasonlításul a fő tápanyagok jellemzői: 1 g fehérjéből és 1 g szénhidrátból 
4,1 kcal, 1 g zsiradékból 9,3 kcal energia szabadul fel a szervezetben. Az éhgyomorra fogyasztott alkohol csökkenti a vércukorszintet, 
és emeli a vérnyomást. Hatására a bőr kipirul, melegebbé válik, és a megnövekedett hőképződés és hőleadás emeli az alapanyagcse-
rét. Erőteljes vízhajtó hatása befolyásolja a szervezet ásványianyag-háztartását. Az alkohol lebontása alapvetően a májban történik, 
mindez összefüggésben van a zsírsavak égetésével. Minél nagyobb az alkoholfogyasztás mértéke, annál inkább nő a szabadzsír-
sav-képződés, és ezáltal a vér trigliceridszintje (vérzsírszintje).
További részleteket az MDOSZ oldalán olvashatnak.

                            
TÁPLÁLKOZÁS AKADÉMIA

http://mdosz.hu/hun/wp-content/uploads/2016/03/ta_hirlevel_2008_12.pdf


Nemzetközi kiállítások és vásárok 2018. február 3-6. Párizs, Franciaország Inrtersuc Nemzetközi édesipari kiállítás.

2018. február3-6. Párizs, Franciaország Europain Nemzetközi sütőipari kiállítás.

2018. február 5-9. Moszkva, Oroszország Prodexpo Nemzetközi élelmiszeripari kiállítás.

2018. február 6-8. Anaheim, Egyesült Államok WestPack Nemzetközi csomagolóipari kiállítás.

2018. február 7-9. Berlin, Németország FruitLogistica Nemzetközi frisszöldség és -gyümölcs vásár.

2018. február 7-9. Budapest, Magyarország Sirha Budapest Élelmiszer- és vendéglátóipari szakkiállítás.

2018. február 18-20. Montpellier, Franciaország Vinisud
Mediterrán borok és égetett szeszesitalok nemzetközi  
kiállítása.

2018. február 25-27. Toronto, Kanada Bellavita Expo Olasz élelmiszerek és borok kiállítása.

2018. február 25-27. Bréma, Németország Fish International Nemzetközi hal és tengergyümölcse kiállítás.

2018. február 27. - március 2. Brno, Csehország Salima Nemzetközi élelmiszeripari kiállítás.

2018. február 27. - március 2. Brno, Csehország MBK Nemzetközi malom- és sütőipari kiállítás.

2018. február 27. - március 1. Varsó, Lengyelország WarsawPack Csomagolóipari kiállítás.

2018. február 27. - március 2. Moszkva, Oroszország Dairy & Meat Industry Nemzetközi tej- és húsipari kiállítás.

2018. február 27. - március 2. Brno, Csehország Vinex Nemzetközi borászati kiállítás.

                            
                      ESEMÉNYNAPTÁR

http://www.europain.com/en/intersuc-lab
http://www.europain.com/en
http://www.prod-expo.ru/en/
http://westpack.packagingdigest.com/
http://www.fruitlogistica.de/
http://sirha-budapest.com/
http://www.vinisud.com/en/
http://www.bellavita.com/
http://www.fishinternational.com/en/
http://www.bvv.cz/hu/salima/
http://www.bvv.cz/hu/mbk/
http://warsawpack.pl/
http://www.md-expo.ru/ru-RU/
http://www.bvv.cz/vinex/


„Tanuljunk együtt!" – Édesipari szakmai 
program

Élelmiszeripari Körkép:  
élelmiszer-feldolgozás és -kereskedelem

Élelmezés - OKOSTÁNYÉR® - Diéta

Exportfejlesztési Világfórum

A Nemzeti Agrárgazdasági Kamara Élelmiszeripari Igazgatósága „Bonbon és trüffel készítése” címmel 2017. október 19-ére 
egynapos szakmai rendezvényt hirdet.
Az édesipari szakmai program célja, hogy a résztvevők átfogó ismereteket szerezzenek a csokoládékészítéssel kapcsolatos techno-
lógiai és élelmiszerbiztonsági elvárásokról. A szakmai programon szerzett tudás érdemben hozzájárulhat a csokoládékészítésbe 
éppen belekezdő, illetve a már feldolgozással foglalkozó hazai termelők minőségtudatos előállítási gyakorlatához.
A rendezvény helyszíne: Szamos Cafe – 1055 Budapest, Kossuth Lajos tér 10.
További részletekről, illetve a jelentkezéssel kapcsolatos információkat a NAK portálon olvashatnak.

2017. október 24-26. között a Budapest Kongresszusi Központban rendezik meg az Exportfejlesztési Világfórumot (World 
 Export Development Forum). A háromnapos eseményen a szakmai beszélgetések mellett üzletember-találkozók (business-to-busi-
ness), valamint egy kisebb szakmai kiállítás nyújtanak kiváló alkalmat a magyar cégek számára, hogy bemutatkozzanak az érdek-
lődő közönségnek. 
További részleteket a Business Hungary oldalán olvashatnak.

A Nemzeti Agrárgazdasági Kamara 2017 őszén is megrendezi élelmiszeripari konferenciasorozatát, amelynek következő élelmi-
szer-feldolgozási és -kereskedelmi ülése október 24-án lesz.
További részleteket a NAK portálon olvashatnak.

A Magyar Dietetikusok Országos  Szövetsége (MDOSZ) és az Unilever Food Solutions 2017. november 11-én, szombaton a Buda-
pesti Gazdasági Egyetem aulájában közös rendezvényt tart "Élelmezés - OKOSTÁNYÉR® - Diéta" címmel.
A rendezvénnyel kapcsolatos további részleteket az MDOSZ oldalán olvashatnak.

                            
                              FELHÍVÁS

http://www.nak.hu/tajekoztatasi-szolgaltatas/elelmiszer-feldolgozas/95149-tanuljunk-egyutt-edesipari-szakmai-program
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Megtalálhatóak a Földművelésügyi Minisztérium (FM) honlapján a kistermelők élelmiszer-előállítását és -értékesítését segítő 
útmutatók.
Az útmutatók célja, hogy az elfogadott ipari gyakorlatra támaszkodva segítséget nyújtsanak a vállalkozások számára a biztonságos 
termékek előállításához szükséges követelmények hatósági szempontból is sikeres teljesítéséhez. Tartalmazzák a termelőkre vonat-
kozó azon jogszabályokat, melyeket alkalmazniuk kell, ugyanakkor irányt mutatnak a követelmények teljesítéséhez, a megfelelő 
igazolások, nyilvántartások és jelölések készítésében.
A dokumentumok összeállításához az FM, a NÉBIH, a Szövetség az Élő Tiszáért Egyesület és a Kisléptékű Termékelőállítók és Szol-
gáltatók Országos Érdekképviseletének Egyesülete munkatársai járultak hozzá.
A Jó Higiéniai Gyakorlat útmutatók az előállítás során a tisztasági követelmények betartását biztosító kondíciókat írják le, az 
egyéb útmutatók pedig a kapcsolódó elvárások – jelölések, gyártmánylapok stb. – teljesítésében nyújtanak segítséget.
A kimondottan a kistermelőknek készült, az élelmiszer-előállítás és -értékesítés jó higiéniai gyakorlat útmutató a kistermelők által 
végezhető tevékenységekről, a szükséges igazolásokról és nyilvántartásokról, a jelöléssel kapcsolatos elvárásokról és az általános 
higiéniai követelményekről szól.

A LIDL Magyarország 2017-ben szeretné tovább növelni hazai beszállítói körét, eddig nem érintett új, illetve szűkített területekre 
fókuszálva, ezért a diszkontlánc „Lidl Beszállítói Akadémia” címen 2017. november 7-én rendezi meg idei következő esemé-
nyét, a Magyar Hús Ízei Napot. A rendezvényen a nyers, darabolt, gyorsfagyasztott, félkész, kész és kényelmi baromfi, marha, 
juh, vad, hal termékek piaci szereplői számára nyílik lehetőség, hogy csatlakozzanak a Lidl Magyarország beszállítói partnereihez.  
A diszkontlánc olyan vállalkozások jelentkezésére számít, amelyek a fenti területek valamelyikén termelnek vagy állítanak elő ter-
méket, kiváló és számítható minőségben termelnek, szívesen részt vennének saját márka termékfejlesztésben, megbízható beszállí-
tók, szívesen bővítenék hazai és exportpiacaikat, valamint hosszú távú üzleti kapcsolatot keresnek. 

Higiéniai útmutató – Megjelent

Lidl Beszállítói Akadémia – Magyar Hús  
Ízei Nap
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Hatályba lép az EU és Kanada közötti 
kereskedelmi megállapodás

                            
                              TÁJÉKOZTATÓ

Átmeneti behozatali tilalom feloldása

Várjuk észrevételeit, 
megjegyezéseit!

További információk: 
Dr. Szűcs Viktória 
szucs.viktoria@nak.hu

Az Európai Unió és Kanada közötti megállapodás, a CETA (Comprehensive Trade and Economic Agreement), magyarul Átfogó 
Kereskedelmi és Gazdasági Megegyezés egy jelentősebb üzleti egyezség, aminek a tárgyalásai titokban zajlottak az EU és Kanada 
között, öt éven keresztül, 2009-től 2014-ig bezárólag.
2017. szeptember 21-én a CETA ideiglenesen hatályba lépett, így mostantól alkalmazandó.
A megegyezés jelentős vámmegtakarítást fog hozni azáltal, hogy az összes vámtarifa 99 százalékát megszünteti, 98 százalékukat már 
az ideiglenes hatálybalépéskor felszámolják. Ezáltal is ösztönözve a befektetések gyarapodását Magyarország és Kanada viszonyla-
tában. Tehát mostantól Magyarország Kanadába irányuló gyakorlatilag teljes exporttevékenysége vámmentes.
A megegyezés utat nyit a kanadai termékeknek, szolgáltatásoknak és közbeszerzési piacoknak, miközben védi a munkavállalói 
jogokat, magas szintű környezetvédelmet biztosít, és lehetővé teszi a magyarországi cégek számára – mérettől függetlenül –, hogy 
többet exportáljanak Kanadába. Emellett megkönnyíti a magyar szakemberek munkavállalását Kanadában. 
Az EU országaiban és egyes esetekben regionálisan is a nemzeti parlamenteknek jóvá kell hagyniuk a CETA-t, csak ezután léphet 
teljesen és véglegesen hatályba. A ratifikálásra váró, már megszövegezett CETA-ban lefektették az újkori vitarendezés (Investor-Sta-
te Dispute Settlement − ISDS) prototípusát is. Ennek értelmében egy választott vagy állandó ez még kérdéses, nemzetek fölött álló 
bíróság dönthet olyan peres ügyekben, amikor a vállalat azért jelenti fel az európai országot, mert az bizonyos törvényeivel, jogsza-
bályaival megsértette a szabadkereskedelemhez való jogot.
A CETA-ellenzők szerint a megegyezéssel aláássák a demokráciát, és lerombolják az alapvető jogokat, emellett az észak-amerikai 
szabályok jóval kevésbé szigorúak mint az európaiak, ezért hormonkezelt vagy génmódosított élelmiszerek is bejuthatnak az uniós 
piacra, bár a CETA szövege alapján az EU-ba érkező kanadai áruknak meg kell felelniük a rájuk vonatkozó uniós szabályozásoknak.
A CETA-val kapcsolatos bővebb információkért forduljon a Kanadai-Magyar Kereskedelmi Kamarához, vagy vegye fel a kapcsolatot 
a Kanadai Nagykövetség Kereskedelmi Osztályával.

A Szaúd-Arábia Királyság Környezetvédelmi, Vízügyi és Mezőgazdasági Minisztériuma 2017. október 2-án feloldotta a ma-
gyar élőszárnyasokra, keltető tojásokra és napos csibékre vonatkozó átmeneti behozatali tilalmat. Az intézkedésre a 3 hónapos 
mentes időszak lejártával, az állategészségügyi helyzet áttekintése és az OIE (World Organisation for Animal Health, Nemzetközi 
Állatjárványügyi Hivatal) jelzése alapján került sor.
 

http://hungariancc.ca/index.php?lang=hu
http://www.canadainternational.gc.ca/hungary-hongrie/index.aspx?lang=hun
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